
ΓΔΥΞΝΛΗΘΝ ΞΑΛΔΞΗΠΡΖΚΗΝ ΑΘΖΛΥΛ 

ΡΚΖΚΑ ΔΞΗΠΡΖΚΖΠ ΡΟΝΦΗΚΥΛ 

ΘΑΗ ΓΗΑΡΟΝΦΖΠ ΡΝ΢ ΑΛΘΟΥΞΝ΢ 

ΔΟΓΑΠΡΖΟΗΝ ΝΗΛΝΙΝΓΗΑΠ 

ΓΞΚΠ ΑΚΞΔΙΝ΢ΟΓΗΑ-ΝΗΛΝΙΝΓΗΑ 

 

ΚΔΡΑΞΡ΢ΣΗΑΘΖ ΓΗΑΡΟΗΒΖ 
  

 

ΝΙΚΟΛΗ ΝΙΚΗ 

 

 

 

 

 

AΘΗΝΑ 2017 

Ξαξαθνινύζεζε ηεο κεηαβνιήο ησλ δνκηθώλ ραξαθηεξηζηηθώλ ησλ 
ηαλληλώλ, ηεζζάξσλ νίλσλ από γεγελείο Θξεηηθέο πνηθηιίεο κεηά 
από ηελ νμεηδσηηθή θαη αλαγσγηθή ηνπο παιαίσζε 

ΝΙΚΗ Α. ΝΙΚΟΛΗ  

 

Δπηβιέπνπζα Θαζεγήηξηα  

΢ηαμαηίνα Καλλίθρακα  

 



 

 

1 

 

 
ΓΔΥΞΝΛΗΘΝ ΞΑΛΔΞΗΠΡΖΚΗΝ ΑΘΖΛΥΛ 

ΡΚΖΚΑ ΔΞΗΠΡΖΚΖΠ ΡΟΝΦΗΚΥΛ 

ΘΑΗ ΓΗΑΡΟΝΦΖΠ ΡΝ΢ ΑΛΘΟΥΞΝ΢ 

ΔΟΓΑΠΡΖΟΗΝ ΝΗΛΝΙΝΓΗΑΠ 

ΓΞΚΠ ΑΚΞΔΙΝ΢ΟΓΗΑ-ΝΗΛΝΙΝΓΗΑ 

 

 
 
 

 

 
 
 

ΚΔΡΑΞΡ΢ΣΗΑΘΖ ΓΗΑΡΟΗΒΖ 
 
 

Ξαξαθνινύζεζε ηεο κεηαβνιήο ησλ δνκηθώλ 

ραξαθηεξηζηηθώλ  ησλ ηαλληλώλ, ηεζζάξσλ νίλσλ από 

γεγελείο Θξεηηθέο πνηθηιίεο  κεηά από ηελ νμεηδσηηθή θαη 

αλαγσγηθή ηνπο παιαίσζε.  

 

 

ΝΙΚΗ Α. ΝΙΚΟΛΗ 

 
 

 
 

 

Δπηβιέπνπζα Θαζεγήηξηα  

΢ηαμαηίνα Καλλίθρακα                                        ΑΘΗΝΑ 2017 

 
 

 

 



 

 

2 

 

 

 

 

 

 

 

 

ΚΔΡΑΞΡ΢ΣΗΑΘΖ ΓΗΑΡΟΗΒΖ 
 
 

Ξαξαθνινύζεζε ηεο κεηαβνιήο ησλ δνκηθώλ 

ραξαθηεξηζηηθώλ  ησλ ηαλληλώλ, ηεζζάξσλ νίλσλ από 

γεγελείο Θξεηηθέο πνηθηιίεο  κεηά από ηελ νμεηδσηηθή θαη 

αλαγσγηθή ηνπο παιαίσζε. 

 
ΝΙΚΗ Α. ΝΙΚΟΛΗ 

 

 
 

Δπηβιέπνπζα Θαζεγήηξηα  

΢ηαμαηίνα Καλλίθρακα  

 

 

 

 

 

 

 

ΕΞΕΣΑ΢ΣΙΚΗ ΕΠΙΣΡΟΠΗ 

 

 
Καλλίθρακα ΢η., Δπίθνπξνο θαζεγήηξηα, ηκήκα Δπηζηήκεο Ρξνθίκσλ θαη 

Γηαηξνθήο ηνπ Αλζξώπνπ 

Κοηζερίδης Γ., Δπίθνπξνο θαζεγεηήο, ηκήκα Δπηζηήκεο Ρξνθίκσλ θαη 

Γηαηξνθήο ηνπ Αλζξώπνπ 

Μπινιάρη Αικ., Δπίθνπξνο θαζεγήηξηα, ηκήκα Δπηζηήκεο Φπηηθήο 

Ξαξαγσγήο



 

 

3 

  

ΞΔΟΗΙΖΤΖ 

 

 

Πηελ παξνύζα κεηαπηπρηαθή δηαηξηβή κειεηήζεθε ν βαζκόο 

πνιπκεξηζκνύ mDP, ην πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ %G 

θαη ην πνζνζηό ησλ πξνδειθηληδώλ %P, ησλ ηαλληλώλ, γηα ηέζζεξηο 

θξεηηθέο πνηθηιίεο θαη ην θαηά πόζν ηα απνηειέζκαηα απηά 

δηαθέξνπλ κεηαμύ ησλ δηαθνξεηηθώλ πεξηεθηώλ ζηνπο νπνίνπο 

πξαγκαηνπνηήζεθε ε σξίκαλζε ησλ νίλσλ αιιά θαη θαηά πόζν 

επεξεάδνληαη από ηελ ρξνληθή δηάξθεηα ηεο νμεηδσηηθήο θαη 

αλαγσγηθήο ηνπο παιαίσζεο.  

 

Ζ κειέηε πξαγκαηνπνηήζεθε γηα ηνλ ηξύγν ηνπ 2013 ζην Ζξάθιεην 

ηεο Θξήηεο, θαη νη πνηθηιίεο ήηαλ δύν εξπζξέο: Καλδειαξηά θαη 

Θνηζηθάιη θαη δύν ιεπθέο: Βειάλα θαη Γαθλί. Γηα ηελ σξίκαλζε ησλ 

ιεπθώλ πνηθηιηώλ ρξεζηκνπνηήζεθαλ βαξέιηα από Αθαθία, Γαιιηθή 

θαη Ακεξηθάληθε δξπ, δεμακελή θαη δεμακελή κε ξηλίζκαηα δξπόο, 

ελώ γηα ηηο εξπζξέο ρξεζηκνπνηήζεθε επίζεο βαξέιη από Θαζηαληά. Ζ 

νμεηδσηηθή παιαίσζε ζηνπο πεξηέθηεο δηήξθεζε ζπλνιηθά έλα έηνο, 

κε ηηο δεηγκαηνιεςίεο λα πξαγκαηνπνηνύληαη ζηνπο 6 θαη 9 κήλεο γηα 

ηηο ιεπθέο θαη ζηνπο 3,6 θαη 9 κήλεο γηα ηηο εξπζξέο. Ζ αλαγσγηθή 

παιαίσζε ζηηο θηάιεο δηήξθεζε επίζεο έλα έηνο, κε ηηο 

δεηγκαηνιεςίεο λα πξαγκαηνπνηνύληαη ζηνπο 15, 18 θαη 21 κήλεο. 

 

Νη αλαιύζεηο γηα ηνλ πξνζδηνξηζκό ηνπ κέζνπ βαζκνύ 

πνιπκεξηζκνύ, ηνπ πνζνζηνύ εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ %G θαη 

ηνπ πνζνζηνύ ησλ πξνδειθηληδώλ %P,  πξαγκαηνπνηήζεθαλ κε 

ρξήζε HPLC.  

 

Ρα απνηειέζκαηα έδεημαλ όηη ν θάζε πεξηέθηεο έρεη δηαθνξεηηθά 

επίδξαζε ζηελ θάζε πνηθηιία, γεληθά όκσο νη πςειόηεξεο ηηκέο 
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παξαηεξήζεθαλ ζηε γαιιηθή δξπ. Υο πξνο ην ρξόλν, δελ πξνέθπςε 

θάπνην γεληθό ζπκπέξαζκα, ελώ κεηαμύ ησλ πνηθηιηώλ 

παξαηεξήζεθε πσο νη εξπζξέο πνηθηιίεο έρνπλ κεγαιύηεξν βαζκό 

πνιπκεξηζκνύ θαη κηθξόηεξν πνζνζηό πξνδειθηληδώλ από όηη νη 

ιεπθέο, ην νπνίν δηθαηνινγεί ηελ κεγαιύηεξε ζηπθή αίζζεζε πνπ 

πξνζδίδνπλ. 

 

Δπηζηεκνληθή πεξηνρή εξγαζίαο: Ζξάθιεην Θξήηεο 

 

Ιέμεηο θιεηδηά: βαζκόο πνιπκεξηζκνύ (mDP), πνζνζηό 

εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ (%G) , πνζνζηό ησλ πξνδειθηληδώλ 

(%P), θξεηηθέο πνηθηιίεο, σξίκαλζε, παιαίσζε 
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ABSTRACT  

 

The purpose of this particular experimental study, was to 

investigate the the proanthocyanidin composition: mean degree of 

polymerization of tannins (mDP), percentage of galloylation (% G) 

and percentage of prodelphinidins (% P) of four Greek- Cretan 

varieties and how much the results differ between the different 

types of aging and between the duration of their aging.  The 

experiments carried on two red grape varieties (Mandilaria and 

Kotsifali) and on two white (Dafni and Bilana), for the vintage of 

2013 at Hrakleio of Greece.  

 

The white wines matured through alternative as well as traditional 

oak barrel systems: stainless steel tanks, stainless steel tanks with 

chips, barrels of acacia, french and american oak, whereas for the 

red grape varieties chestnut barrels were also used. After their 

maturation, wines aged also in bottles. The duration of the 

maturation was in total for one year, with sampling taking place at 

6 and 9 months for the white varieties and at 3,6 and 9 months for 

the red varieties. The duration of the aging was also for one year, 

with sampling taking place at 15, 18 and 21 months. 

 

For the determination of their mean degree of polymerization 

(mDP), percentage of galloylation (% G) and percentage of 

prodelphinidins (% P), the samples where analysed by HPLC. 

 

The results showed that, each container had a different impact on 

each variety, but in general french oak barrels gave bigger values. 

As it concerns the time, no general conclusion arose. Whereas, 

between the varieties it was observed that the red ones had bigger 
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mDP and lesser percentage of prodelphinidins, fact that explains the 

bigger astringency they give at their wines. 

 

 

Key words: mean degree of polymerization of tannins (mDP), 

percentage of galloylation (% G), percentage of prodelphinidins (% 

P), Cretan varieties, maturation, aging 
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Δπραξηζηίεο 

 

 

 

Θα ήζεια λα επραξηζηήζσ ηελ επηβιέπνληα θαζεγήηξηα απηήο κνπ 

ηεο εξγαζίαο,  ηελ θα Θαιιίζξαθα Πηακαηίλα επίθνπξνπ θαζεγήηξηαο 

ηνπ Γ.Ξ.Α., γηα ηε ππνζηήξημε θαη ηελ θαζνδήγεζή ηεο, θαζώο θαη 

γηα ηελ πνιύηηκε βνήζεηα ηεο ζηελ νξζή εθπόλεζε ηεο εξεπλεηηθήο 

κνπ κειέηεο. 

 

Δπίζεο, επραξηζηώ ηδηαηηέξσο, ηνλ επίθνπξν θαζεγεηή ηνπ ηκήκαηνο 

θ. Θνηζεξίδε Γεώξγην, ηόζν γηα ηε ζπκβνπιή ηνπ, όζν θαη γηα ηηο 

πνιύηηκεο γλώζεηο πνπ κνπ παξείρε θαηά ηε δηάξθεηα ηνπ 

κεηαπηπρηαθνύ απηνύ πξνγξάκκαηνο, αιιά θαη γηα ηελ εκπηζηνζύλε 

πνπ κνπ έδεημε. 

 

Αθόκα επραξηζηώ ζεξκά ηελ θα Ξξνμεληά Λίθε Δ.Δ.ΓΗ.Ξ. ηνπ Γ.Ξ.Α. 

γηα ηελ ζπλερή ππνζηήξημε, ηηο ζπκβνπιέο θαη ηελ πνιύηηκε βνήζεηα 

ηεο θαζ΄όιε ηε δηάξθεηα ηνπ πεηξακαηηθνύ κέξνπο ηεο 

κεηαπηπρηαθήο κνπ κειέηεο. 

 

Ηδηαίηεξεο επραξηζηίεο ζα ήζεια λα απεπζύλσ ζηελ δηδαθηνξηθή θ. 

Καξηάλζε Κπαζαιέθνπ γηα ηελ ππνζηήξημε, ηελ ππνκνλή θαη ηελ 

αλνρή πνπ κνπ έδεημε, αιιά θαη γηα ην θηιηθό θιίκα πνπ δεκηνύξγεζε 

θαζώο θαη γηα ηελ ζπλεξγαζία θαη ηε πνιύηηκε βνήζεηα ηεο, ζηελ 

νινθιήξσζε ηεο κεηαπηπρηαθήο κνπ κειέηεο. 

 

Δπραξηζηώ επίζεο ηελ θ. Κπηληάξε Αηθαηεξίλε θαη σο κέινο ηεο 

εμεηαζηηθή κνπ επηηξνπήο, αιιά θαη γηα ηηο γλώζεηο πνπ κνπ παξείρε 

θαηά ηε δηάξθεηα ηνπ κεηαπηπρηαθνύ κνπ. 

 

Λίθε Ληθνιή 
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ΚΔΦΑΛΑΙΟ 1 
 

Ο ΚΑΡΠΟ΢ ΣΗ΢ ΑΜΠΔΛΟΤ 
 

 
Ζ ξάγα απνηειείηαη από ηνλ θινηό, ηε ζάξθα θαη ηα γίγαξηα.   
 

ΦΛΟΙΟ΢ 
 

Ν θινηόο απνηειεί ην 15% ηνπ ζπλνιηθνύ βάξνπο ηεο ξάγαο θαη 

απνηειεί ηελ θύξηα πεγή αξσκαηηθώλ νπζηώλ, πξόδξνκσλ 

ζπζηαηηθώλ ηεο γεύζεο θαη  ρξσζηηθώλ. Πηνλ θινηό εκπεξηέρνληαη 

θιαβνλνεηδή θαηλνιηθά ζπζηαηηθά (αλζνθπάλεο, θινβνλόιεο θαη 

ηαλλίλεο). (Watson B., 2003). Πηηο πεξηπηώζεηο ησλ εξπζξώλ 

πνηθηιηώλ, ν θινηόο είλαη δύν θνξέο πην πινύζηνο ζε πνιπθαηλόιεο 

ζε ζύγθξηζε κε ηηο ιεπθέο. Ππγθεθξηκέλα, ζην θινηό ησλ εξπζξώλ 

ζηαθπιώλ βξίζθεηαη ε νιόηεηα ησλ αλζνθπαλώλ, νη νπνίεο 

θαηαιακβάλνπλ ζπλήζσο 3-4 ζεηξέο θπηηάξσλ θάησ από ηελ 

επηδεξκίδα. Ν θινηόο απνηειείηαη από ηελ επηδεξκίδα θαη ηελ 

ππνδεξκίδα. (Θνπξάθνπ, 1998). Ρν εμσηεξηθό ηνίρσκα ησλ 

θπηηάξσλ ηεο επηδεξκίδαο ιέγεηαη εθπκελίδα, ε νπνία θαιύπηεηαη 

από έλα θεξώδεο επηθάιπκκα, ηελ αλζεξόηεηα. Ν ξόινο ηεο θέξηλεο 

αλζεξόηεηαο είλαη πνιιαπιόο: απνηειεί ην ζεκαληηθόηεξν εκπόδην 

ζηελ απώιεηα ύδαηνο ηεο ξάγαο, εληζρύεη ηελ άκπλα ζηα εγθαύκαηα 

πνπ πξνθαινύλ νη ειηαθέο αθηίλεο, ζπκβάιιεη ζηελ αληνρή ζηηο 

πξνζβνιέο ζε παζνγόλα θαη έληνκα θαη ζπγθξαηεί ηνπο δπκνκύθεηεο. 

Θάησ από ηελ επηδεξκίδα βξίζθεηαη ε ππνδεξκίδα, ε νπνία 

απνηειείηαη από 6-10 ζηηβάδεο θπηηάξσλ κεγαιύηεξσλ δηαζηάζεσλ 

από εθείλα ηεο επηδεξκίδαο. Πηα ρπκνηόπηα απηώλ ησλ θπηηάξσλ 

βξίζθνληαη νη αλζνθπάλεο. (Πηαπξαθάθεο, 2013). 

 
΢ΑΡΚΑ 

 
Ζ ζάξθα απνηειεί ην 78% ηνπ ζπλνιηθνύ βάξνπο ηεο ξάγαο θαη 

απνηειείηαη από ζάθραξα (θπξίσο γιπθόδε θαη θξνπθηόδε), νξγαληθά 
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νμέα (αξρηθά ηξπγηθό θαη κειηθό), θαηηόληα κεηάιισλ (ηδηαίηεξα 

θάιην), αδσηνύρα ζπζηαηηθά (δηαιπηέο πξσηεΐλεο, ακκσλία θαη 

ακηλνμέα), πεθηηληθέο νπζίεο (δνκηθά ζηνηρεία ησλ θπηηαξηθώλ 

ηνηρσκάησλ από πνιπκεξή ησλ πνιπγαιαθηνπξνληθώλ νμέσλ) θαη 

κε θιαβνλνεηδή θαηλνιηθά ζπζηαηηθά (παξάγσγα ηνπ βελδνηθνύ θαη 

θηλλακσκηθνύ νμένο θαη ζηηιβιέληα). (Watson, B., 2003). Ζ ζάξθα 

απνηειείηαη από ην κεζνθάξπην θαη ην ελδνθάξπην θαη πεξηθιείεη ηα 

γίγαξηα. Πηε ζάξθα δηαθξίλνληαη ηξεηο δώλεο θπηηάξσλ ρσξίο ζαθή 

δηαρσξηζηηθά όξηα: Ζ εμσηεξηθή θαη κεζαία δώλε (κεζνθάξπην) θαη ε 

εζσηεξηθή δώλε (ελδνθάξπην). 

 

ΓΙΓΑΡΣΑ 
 

Ρα γίγαξηα απνηεινύλ ην 4% ηνπ βάξνπο ηεο ξάγαο, εκπεξηέρνπλ κε 

θιαβνλνεηδή θαη θιαβνλνεηδή θαηλνιηθά ζπζηαηηθά από ηα νπνία ζε 

πνιύ κεγάιε ζπγθέληξσζε είλαη νη ηαλλίλεο. (Watson B., 2003). 

Θάζε ξάγα κπνξεί λα πεξηέρεη από 1-4 γίγαξηα (εθηόο ηηο αγίγαξηεο 

πνηθηιίεο). Απνηειείηαη από ηε ζάξθα ή ιεπθσκαηώδε ηζηό, ην 

έκβξπν θαη εμσηεξηθά από ην θέιπθνο θαη είλαη πινύζην ζε ειαηώδεηο 

νπζίεο θαη θαηλνιηθά παξάγσγα. 
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ΚΔΦΑΛΑΙΟ 2  

ΦΑΙΝΟΛΙΚΑ ΢Τ΢ΣΑΣΙΚΑ 
 

 

Φαηλνιηθά ζπζηαηηθά νλνκάδνληαη ηα πδξνμπιησκέλα παξάγσγα ησλ 

αξσκαηηθώλ πδξνγνλαλζξάθσλ, ηα νπνία πεξηέρνπλ έλα ή 

πεξηζζόηεξα πδξνμύιηα ζε αληηθαηάζηαζε ηζάξηζκσλ πδξνγόλσλ, 

ζπλδεδεκέλσλ κε ηα άηνκα άλζξαθα ηνπ δαθηπιίνπ (βελδνιηθόο), 

(Θνπξάθνπ, 1998). Νη θαηλνιηθέο ελώζεηο απνηεινύλ έλα από ηα πην 

ζεκαληηθά πνηνηηθά ραξαθηεξηζηηθά ησλ νίλσλ, θαζώο ζπλεηζθέξνπλ 

ζηα νξγαλνιεπηηθά ηνπ ραξαθηεξηζηηθά θαη ζπγθεθξηκέλα ζην 

ρξώκα, ζηελ ζηπθόηεηα θαη ζηελ πηθξάδα. (Santos-Buelga, et al., 

2009). Ξξνζθέξνπλ αληηνμεηδσηηθή θαη αληηβαθηεξηδηαθή πξνζηαζία 

θαη επζύλνληαη γηα ηηο ζεηηθέο ή αξλεηηθέο κεηαβνιέο ηεο νηληθήο 

πνηόηεηαο θαηά ηε ζπληήξεζε θαη παιαίσζε ησλ νίλσλ. (Θνπξάθνπ, 

Π., 1998). Ρα θαηλνιηθά ζπζηαηηθά ηνπ νίλνπ πξνέξρνληαη θπξίσο 

από ην ζηαθύιη (ζηνλ θινηό ησλ ξαγώλ αιιά θαη ζηα γίγαξηα), ελώ 

δεπηεξεύνπζα πεγή ηνπο είλαη ην μύιν ησλ βαξειηώλ. Ξνιύ κηθξέο 

πνζόηεηέο ηνπο, ζρεκαηίδνληαη θαηά ηνλ κεηαβνιηζκό ησλ δπκώλ. Ν 

ξόινο ηνπο ζην ζηαθύιη είλαη θαηά θύξην ιόγν αληηκηθξνβηαθόο, αιιά 

ζε κηθξόηεξν βαζκό πξνζηαηεύνπλ από ηηο πξνζβνιέο από έληνκα 

θαη από ηελ θαηαλάισζε από δώα (Jackson, 2008). 

 

Ζ θαηλνιηθή ζύζηαζε ησλ νίλσλ εμαξηάηαη από: 

 

   - ηελ πνηθηιία (δηαθνξεηηθέο πνζόηεηεο, αλαινγίεο) 

   -ην κηθξνθιίκα (ζεξκνθξαζία, βξνρνπηώζεηο, ειηνθάλεηα)  

   -ηηο θαιιηεξγεηηθέο ηερληθέο 

   -ηνλ ηξόπν νηλνπνίεζεο 
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   -ηελ σξίκαλζε 

 

Νη θαηλόιεο ηαμηλνκνύληαη ζε δύν κεγάιεο θαηεγνξίεο: ηηο κε 

θιαβαλνεηδείο θαηλόιεο θαη ηηο θιαβαλνεηδείο θαηλόιεο.  

2.1 Μη θλαβανοειδείρ θαινόλερ 

 

Πηηο κε θιαβαλνεηδείο ππάγνληαη ηα κνλνκνξηαθά θαηλνιηθά 

παξάγσγα πνπ βξίζθνληαη ζην ζηαθύιη θαη ζηνλ νίλν.  Ζ παξνπζία 

ηνπο ζηνλ νίλν νθείιεηαη είηε ζην ζηαθύιη, όπνπ απαληνύλ ζηνπο 

θινηνύο θαη ζηε ζάξθα, είηε ζην μύιν ησλ βαξειηώλ πνπ 

ρξεζηκνπνηήζεθαλ γηα ηελ σξίκαλζε. Θύξηνη εθπξόζσπνη είλαη ηα 

θαηλνινμέα θαη εηδηθόηεξα ηα παξάγσγα ηνπ βελδντθνύ (Πρήκα 1, 

Ξίλαθαο 1) θαη ηνπ θηλλακσκηθνύ νμένο (Πρήκα 1, Ξίλαθαο 2) θαη ηα 

ζηηιβέληα (Πρήκα 1).(Πνπθιεξόο, Δ.Ζ. 2000). Ρα θαηλνινμέα 

απαληνύλ ζηα ζηαθύιηα σο εηεξνδίηεο ή εζηέξεο (ηαλλίλεο γαιιηθνύ 

θαη ειιαγηθνύ), όκσο θαηά ηελ νηλνπνίεζε θαη ζπληήξεζε ησλ νίλσλ 

πδξνιύνληαη αξγά, κε όμηλε πδξόιπζε νη εηεξνδίηεο θαη κε αιθαιηθή 

νη εζηέξεο, κε απνηέιεζκα ζηνπο νίλνπο λα βξίζθνληαη θαη ζε 

ειεύζεξε κνξθή. 

 
  
 
 

 
Πρήκα 1: Σεκηθή δνκή βελδνηθνύ νμένο, πδξνμπθηλλακσκηθνύ νμένο, 

ζηηιβέληνπ 

 
 



 

 

15 

  
 

Από ηα βελδντθά νμέα ην ζηαθύιη πεξηέρεη θπξίσο γαιιηθό νμύ, ην 

νπνίν βξίζθεηαη ζπλήζσο ππό ηε κνξθή εζηέξσλ ησλ θιαβαλνιώλ-3 

(θαηερίλεο).  

 

Από ηα θηλλακσκηθά νμέα, κηα κηθξή πνζόηεηα βξίζθεηαη ζε ειεύζεξε 

κνξθή, ηα πεξηζζόηεξα είλαη εζηεξνπνηεκέλα, θπξίσο κε ηξπγηθό 

νμύ, ελώ θάπνηα είλαη ελσκέλα κε γιπθόδε. Ρα πδξνμπθηλλακσκηθά 

νμέα είλαη θαη ηα επηθξαηέζηεξα ζην ζηαθύιη θαη βξίζθνληαη ζηα 

ρπκνηόπηα ησλ θπηηάξσλ ηνπ θινηνύ θαη ηεο ζάξθαο ππό ηε κνξθή 

ησλ εζηέξσλ κε ηξπγηθό νμύ (θαθενηξπγηθό, π-θνπκαξνηξπγηθό, 

θεξνπινηξπγηθό). Νη εζηέξεο απηνί είλαη ηδηαίηεξα επνμείδσηα 

ζπζηαηηθά ηνπ γιεύθνπο θαη επζύλνληαη γηα ην θαθέηηαζκα ησλ 

ιεπθώλ γιεπθώλ. (Ribéreau-Gayon,  et al., 2006) 

 

 

Από ηα ζηηιβέληα ην θπξηόηεξν πνπ ππάξρεη ζηα ζηαθύιηα είλαη ε 

ξεζβεξαηξόιε (3,5,4΄-ηξη-πδξνμπ-ζηηιβέλην) ε νπνία βξίζθεηαη κε 

ηε κνξθή trans- θαζώο θαη ην παξάγσγό ηεο κε ηε γιπθόδε (Πρήκα 

4) . Ξαξάγεηαη ζε πεξηπηώζεηο ζηξεο, όπσο κεηά από πξνζβνιή από 
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κύθεηεο. H ξεζβεξαηξόιε, πνπ έρεη ζεκαληηθέο ζεξαπεπηηθέο 

ηδηόηεηεο, εθρπιίδεηαη από ηνπο θινηνύο θαηά ηελ εξπζξά 

νηλνπνίεζε. Ζ πεξηεθηηθόηεηα ηεο ζηνπο νίλνπο είλαη ηεο ηάμεο ησλ 

1-3mg/L. 

     

   (Πρήκα 4.  3,5,4΄-ηξη-πδξνμπ-ζηηιβέλην    

(ξεζβεξαηξόιε) 

 

 

Νη εξπζξέο πνηθηιίεο θαη νίλνη πεξηέρνπλ κεγαιύηεξεο πνζόηεηεο κε 

θιαβνλνεηδώλ θαηλνιώλ ζε ζρέζε κε ηηο αληίζηνηρα ιεπθέο, ζηνπο 

εξπζξνύο νίλνπο νη ζπγθεληξώζεηο ηνπο θπκαίλνληαη από 100 έσο 

200 mg/L, ελώ ζηνπο ιεπθνύο από 10 έσο 20 mg/L. Πηελ 

ζπγθέληξσζε απηή ησλ ιεπθώλ νίλσλ πεξηιακβάλνληαη θπξίσο 

βελδνηθά θαη θηλλακσκηθά νμέα. (Ribereau-Gayon, 1964, Weinges 

and Piretti,1972) 

 

 

2.2 Φλαβανοειδείρ θαινόλερ 

 

Πηηο θιαβαλνεηδείο θαηλόιεο αλήθνπλ νη θαηλόιεο πνπ απνηεινύληαη 

από δύν βελδνιηθνύο δαθηύιηνπο ελσκέλνπο  κε έλα εηεξνθπθιηθό 

δαθηύιην ππξπιίνπ θαη ραξαθηεξίδνληαη από έλα βαζηθό ζθειεηό κε 

15 άηνκα άλζξαθα (C6-C3-C6). Κε ηνλ όξν πνιπθαηλόιεο 

πξνζδηνξίδνληαη θαη ηα παξάγσγα ησλ θαηλνιηθώλ ζπζηαηηθώλ πνπ 

πξνθύπηνπλ κε ππνθαηάζηαζε ηεο βαζηθή ηνπο δνκήο (π.ρ. εζηέξεο, 

κεζπιεζηέξεο, γιπθνδίηεο).  
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Πε απηή ηελ θαηεγνξία αλήθνπλ νη: 

 

 Φιαβόλεο 

 Αλζνθπάλεο 

 Ραλλίλεο  

 

 

2.2.1.Φιαβόλεο  

 

Νη 3-πδξνμπ-θιαβόλεο ή θιαβνλόιεο  (Πρήκα 4) απνηεινύλ ηηο 

θίηξηλεο ρξσζηηθέο ησλ θπηώλ θαη δηαθξίλνληαη αλάινγα κε ηελ 

κνξθή ηνπ πιάγηνπ δαθηπιίνπ ζε θαηκπθεξόιε, θεξθεηίλε θαη 

κπξηζεηίλε. Πην ζηαθύιη βξίζθνληαη ζην  ππόδεξκα ηνπ θινηνύ ηεο 

ξάγαο ζηηο 2-3 πξώηεο  ζηνηβάδεο  ησλ θπηηάξσλ. Ρα ζπζηαηηθά 

απηά πεξηέρνληαη ζηνπο θινηνύο ησλ ζηαθπιηώλ κε ηε κνξθή ησλ 

κνλνγιπθνδηηώλ-3 ή ησλ κνλνγιπθνπξνλνδηηώλ. Πηνπο εξπζξνύο 

νίλνπο, ιόγσ ηεο εύθνιεο πδξόιπζεο ησλ ζπζηαηηθώλ απηώλ, 

ζπλαληώληαη ειεύζεξα ηα άγιπθα ζπζηαηηθά ηνπο θαη νη 

ζπγθεληξώζεηο (πεξίπνπ 10 mg/L)  δηαθνξνπνηνύληαη ζε ζρέζε κε 

ηηο αληίζηνηρεο ησλ ζηαθπιηώλ (Πνπθιεξόο, Δ.Ζ. 2000). Νη πνηθηιίεο 

ζηαθπιηώλ πνπ έρνπλ παρύ θινηό ή κεγάιε ηηκή ιόγνπ θινηνύ / 

όγθνπ ξάγαο νδεγνύλ ζηελ παξαγσγή νίλσλ κε κεγάιε 

πεξηεθηηθόηεηα ζε απηέο ηηο νπζίεο, ε παξνπζία ησλ νπνίσλ 

ζπκβάιιεη ζεκαληηθά ζηελ ζηαζεξόηεηα ηνπ ρξώκαηνο ηνπ νίλνπ. 

(McDonald et al., 1998) 
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Πρήκα 4. Φιαβόλε 

 

 

2.2.2. Αλζνθπάλεο  

 

Δίλαη νη θπξηόηεξεο εξπζξέο ρξσζηηθέο ηνπ θπηηθνύ βαζηιείνπ.  Πην 

ζηαθύιη βξίζθνληαη ζην  ππόδεξκα ηνπ θινηνύ ηεο ξάγαο ζηηο 2-3 

πξώηεο  ζηνηβάδεο  ησλ θπηηάξσλ. Από ρεκηθή άπνςε νη αλζνθπάλεο 

είλαη παξάγσγα ηνπ θαηλπι-2 βελδνππξηιίνπ. Από ην κόξην ηνπ 

θαηλπιν-2 βελδνππξπιίνπ πξνθύπηνπλ νη δηάθνξεο αλζνθπαληδίλεο 

ηνπ ζηαθπιηνύ, πνπ δηαθέξνπλ κεηαμύ ηνπο σο πξνο ηνλ έλαλ 

πιεπξηθό δαθηύιην. Αλάινγα κε ηελ κνξθή ηνπ πιεπξηθνύ δαθηπιίνπ 

δηαθξίλνπκε ηηο εμήο αλζνθπαληδίλεο: θπαληδίλε, παηνληδίλε, 

δειθηληδίλε,  πεηνπληδίλε θαη καιβηδίλε. Νη αλζνθπαληδίλεο ζηε 

θύζε ζπλαληώληαη ελσκέλεο κε θάπνην ζάθραξν ζην κόξηό ηνπο, 

πνπ ζηελ πεξίπησζε ησλ ζηαθπιηώλ απηό ην ζάθραξν είλαη ε 

γιπθόδε θαη νλνκάδνληαη αλζνθπαλίλεο.  

 

 

2.2.3 Ταλλίλεο 

 

Νη ηαλλίλεο είλαη θαηλνιηθά ζπζηαηηθά ηνπ ζηαθπιηνύ πνπ βξίζθνληαη 

ζηνπο θινηνύο, ζηα γίγαξηα θαη ζηνπο βνζηξύρνπο. Δίλαη ελώζεηο 

ρσξίο νκνηνκνξθία ζηε ρεκηθή ηνπο δνκή γηα απηό θαη είλαη δύζθνιν 

λα δνζεί ζπγθεθξηκέλνο νξηζκόο. Κπνξνύλ όκσο λα νξηζηνύλ κε 

βάζε ηελ ηδηόηεηα ηνπο λα ελώλνληαη κε ηηο πξσηεΐλεο ή άιια 

πνιπκεξή, όπσο νη πνιπδαραξίηεο, θαη λα ζρεκαηίδνπλ αδηάιπηεο 

ελώζεηο. (Gawel, R., 1998, Ribéreau-Gayon, et al., 2006, McRae JM 
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et al.,2010) Πε απηήλ ηνπο ηελ ηδηόηεηα νθείιεηαη ε πηθξή γεύζε θαη 

ε ζηπθόηεηα πνπ πξνζδίδνπλ ζηνπο νίλνπο. Ζ ζηπθόηεηα δελ είλαη 

γεύζε αιιά κηα αίζζεζε μεξόηεηαο πνπ νθείιεηαη ζηελ ρεκηθή 

αληίδξαζε πνπ πξνθαιείηαη από ηελ ζπγθόιιεζε ησλ ηαλληλώλ κε 

ηηο πξσηεΐλεο ηεο ζηέινπ, κε απνηέιεζκα ε ζίεινο λα ράλεη ηελ 

ιεηηνπξγία ηεο θαη ηελ δπλαηόηεηα ηεο λα πγξαίλεη ην ζηόκα.  

 

Από ρεκηθή άπνςε  νη ηαλλίλεο  είλαη κεγαινκόξηα κε θαηλνιηθό 

δαθηύιην, πνπ πξνθύπηνπλ από ηνλ πνιπκεξηζκό απιώλ θαηλνιώλ. 

Ρν κνξηαθό βάξνο ησλ δξαζηηθώλ ηαλληλώλ πξέπεη λα θπκαίλεηαη από 

500 έσο 3.500 γηα λα δώζνπλ ηηο ραξαθηεξηζηηθέο ηνπο ηδηόηεηεο. Αλ 

ηα κόξηα ησλ ηαλληλώλ είλαη πνιύ κηθξά δελ ππάξρνπλ αξθεηέο 

ελεξγέο ζέζεηο κε ζπλέπεηα νη ελώζεηο πνπ ζρεκαηίδνληαη κε ηηο 

πξσηεΐλεο λα είλαη αζηαζήο. Αλ πάιη ηα κόξηα είλαη ππεξβνιηθά 

κεγάια ηόηε δελ κπνξνύλ λα πιεζηάζνπλ αξθεηά ηηο πξσηεΐλεο θαη 

έηζη δελ κπνξνύλ λα ελσζνύλ. (Gawel, R., 1998, Ribéreau-Gayon, 

et al., 2006, McRae JM et al.,2010) 

 

Αλάινγα κε ηελ θύζε ηεο βαζηθήο κνλάδαο νη ηαλλίλεο δηαθξίλνληαη 

ζε ζπκππθλσκέλεο ηαλλίλεο (ή ηαλλίλεο ηεο θαηερίλεο κε δνκηθή 

κνλάδα ηε θιαβαλόιε-3: Κνλνκεξήο, νιηγνκεξήο ή πνιπκεξήο 

θιαβάλ-3-όιεο ή πξναλζνθπαληδίλεο) (Cheynier et al., 2006, Vidal 

et al.,2003) θαη ζε πδξνιπόκελεο ηαλλίλεο (ή ηαλλίλεο ηνπ γαιιηθνύ 

νμένο, κε δνκηθή κνλάδα ην γαιιηθό ή ειιαγηθό νμύ). (Πνπθιεξόο, 

Δ.Ζ. 2000) 

 

Ζ πεξηεθηηθόηεηα ελόο εξπζξνύ νίλνπ ζε ηαλλίλεο εμαξηάηαη 

από ηελ πνηθηιία θαη ηδηαίηεξα από ηηο ζπλζήθεο νηλνπνίεζεο θαη 

θπκαίλεηαη κεηαμύ ησλ 1 έσο 4 g/L. ζηελ πεξίπησζε ησλ ιεπθώλ 

νίλσλ επεξεάδεηαη από ηελ έληαζε ηεο απνιάζπσζεο θαη είλαη ηεο 

ηάμεο ησλ 100 mg/L, όηαλ γίλεη ζσζηή απνιάζπσζε θαη 200-300 
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mg/L ζε νίλνπο από κε απνιαζπσκέλα γιεύθε (Θνηζεξίδεο, Γ., 

2006). 

 

2.2.3.1. Σπκππθλσκέλεο ηαλλίλεο 

 

Νη ζπκππθλσκέλεο ηαλλίλεο ή αιιηώο πξναλζνθπαληδίλεο, βξίζθνληαη 

ζην ζηαθύιη, ζε θινηνύο θαη γίγαξηα. Ζ νλνκαζία 

πξναλζνθπαληδίλεο πξνέξρεηαη από ην γεγνλόο όηη κε ζέξκαλζε ζε 

όμηλν πεξηβάιινλ απειεπζεξώλνπλ αλζνθπαληδίλεο. Δίλαη νη πην 

άθζνλεο θαηλνιηθέο ελώζεηο, αληηπξνζσπεύνληαο ην 25-50% ησλ 

ζπλνιηθώλ θαηλνιηθώλ ελώζεσλ πνπ ζπλαληηόληαη ζην ζηαθύιη. 

(Somers, 1971) Πρεκαηίδνληαη από αληηδξάζεηο πνιπκεξηζκνύ ηεο 

πξνθπαληδίλεο. Δίλαη πνιπκεξή, πεξηζζόηεξν ή ιηγόηεξν πνιύπινθα, 

ηεο θιαβαλνιεο-3 (θαηερίλε), θαη ζπγθεθξηκέλα ηεο (+) θαηερίλεο 

θαη ηεο (-) επηθαηερίλεο (Πρήκα 6). (Πνπθιεξόο, Δ.Ζ. 2000, Dixon et 

al.,2005) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Πεηξά θαηερίλεο    Πεηξά επηθαηερίλεο 
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(Πρήκα 5. Γνκή ησλ θιαβαλνιώλ-3, πξνδξόκσλ ησλ πξνθπαληδηλώλ θαη 

ησλ ηαλληλώλ.) 

 

Νη ζπκππθλσκέλεο ηαλλίλεο ζπλεηζθέξνπλ ζεκαληηθά ζηελ ζηπθάδα 

θαη πηθξάδα ησλ ζηαθπιηώλ θαη ησλ νίλσλ θαη ζπκκεηέρνπλ ζηα 

δηάθνξα ζηάδηα ηεο σξίκαλζεο ησλ νίλσλ. (Gawel, 1998, Peleg et 

al., 1999, Cheynier et al., 2006, Vidal et al.,2003) Ξξνζθέξνπλ 

ζηνπο νίλνπο αληηνμεηδσηηθή θαη αληηβαθηεξηαθή πξνζηαζία, 

ζπκκεηέρνπλ ζην αλεπηζύκεην ζηδεξηθό ζόισκα ησλ νίλσλ κέζσ 

ησλ ελώζεσλ πνπ ζρεκαηίδνπλ κε ην ζίδεξν θαη θαηά ηε ζπληήξεζε 

θαη ηε παιαίσζε ηνπ νίλνπ εμαθνινπζνύλ λα πνιπκεξίδνληαη 

δεκηνπξγώληαο κεγαινκνξηαθά ζύκπινθα ζηα νπνία νθείινληαη ηα 

ηδήκαηα ησλ ρξσζηηθώλ νπζηώλ. Κε ηελ σξίκαλζε νη ηαλλίλεο 

αιιειεπηδξνύλ ιηγόηεξν κε ηηο πξσηεΐλεο κε απνηέιεζκα ηελ κείσζε 

ηεο ζηπθήο γεύζεο ηνπ νίλνπ. Ρέινο, ε κεηαβνιή ηνπ ρξώκαηνο 

ζηνπο νίλνπο από δσεξό εξπζξό ζε θεξακηδί θαζώο θαη ε 

ζηαζεξνπνίεζε ηνπ, είλαη απνηέιεζκα ηνπ πνιπκεξηζκνύ ησλ 

ηαλληλώλ ζε ζπλδπαζκό κε ηελ επίδξαζε ηνπ νμπγόλνπ, ηνπ ζηδήξνπ 

αιιά θαη άιισλ παξαγόλησλ. (Somers, 1971, Ribéreau-Gayon, 

2006, Cheynier et al., 2006). Ππκπεξαζκαηηθά, ζηηο εξπζξέο 

πνηθηιίεο, νη ηαλλίλεο δίλνπλ γεύζε, δνκή, ζώκα, ζηαζεξόηεηα ζην 

ρξώκα θαη αληνρή ζηνλ ρξόλν ελώ πξνθαινύλ θαθέηηαζκα ζηηο 

ιεπθέο πνηθηιίεο. Γηα απηό, όρη άδηθα, ζεσξνύληαη έλαο από ηνπο 

ζεκαληηθόηεξνπο παξάγνληεο ηεο πνηόηεηαο ησλ νίλσλ. (Singleton 

1992, Dixon et al., 2005, Fulcrandet et al., 2006). 

 

 

2.2.3.2. Υδξνιπκέλεο ηαλλίλεο 
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Νη πδξνιπκέλεο ηαλλίλεο απνηεινύληαη από έλα κόξην ζαθράξνπ, 

θπξίσο γιπθόδεο ή έλα κόξην πνιπζαθραξίηε, ηνπ νπνίνπ πνιιά 

πδξνμύιηα είλαη εζηεξνπνηεκέλα κε δηάθνξα θαηλνιηθά νμέα. 

Αλάινγα κε ην θαηλνιηθό νμύ, νη πδξνιπόκελεο ηαλλίλεο 

δηαθξίλνληαη ζε ειιαγηθέο ηαλλίλεο θαη γαιινηαλίλεο από ηηο νπνίεο 

απειεπζεξώλεηαη ειιαγηθό θαη γαιιηθό νμύ αληίζηνηρα θαηά ηελ 

όμηλε πδξόιπζε ηνπο. (Ribéreau-Gayon, et al., 2006) 

 

 Νη δύν θύξηεο ειιαγηθέο ηαλλίλεο είλαη ε βεζθαιαγίλε θαη ε 

θαζηαιαγίλε. Νη ειιαγηθέο ηαλλίλεο αληηπξνζσπεύνπλ ην 10% ηνπ 

μεξνύ βάξνπο ηνπ μύινπ ηεο δξπόο (Scalbert, et al., 1988),  κε ηελ  

θαζηαιαγίλε λα αληηπξνζσπεύεη ην 40% ηνπ βάξνπο ησλ ειιαγηθώλ 

θαη ηελ βεζθαιαγίλε ην 60% (Fernández de Simón, et al., 

1999).Έρεη βξεζεί επίζεο, πσο έρνπλ ζπνπδαία αληηνμεηδσηηθή 

δξάζε θαη πξνζηαηεύνπλ ηα ππόινηπα ζπζηαηηθά ηνπ νίλνπ από ηελ 

νμείδσζε. (Navarro et al., 2016) Νη πδξνιπόκελεο ηαλλίλεο δελ 

ζπλαληώληαη ζην ζηαθύιη αιιά αθζνλνύλ ζην μύιν ηεο δξπόο 

θαζώο επίζεο απνηεινύλ ηηο θύξηεο εκπνξηθέο ηαλλίλεο πνπ 

ρξεζηκνπνηνύληαη ζηελ θαηεξγαζία ησλ νίλσλ. (Ribéreau-Gayon, et 

al., 2006) 

 

Έξεπλεο έρνπλ δείμεη πσο όζν ρακειόηεξν ην PH ηνπ νίλνπ ηόζν 

κεγαιύηεξε είλαη ε εθρύιηζε ειιαγηθώλ ηαλληλώλ από ην μύιν ζηνλ 

νίλν. Απηό ζεκαίλεη όηη ιεπθνί νίλνη θαηά ηελ σξίκαλζε κέζα ζε 

βαξέιη ή κε ρξήζε oak chip, απνθηνύλ πεξηζζόηεξεο ειιαγηθέο 

ηαλλίλεο από όηη νη εξπζξνί θάησ από αληίζηνηρεο ζπλζήθεο. (María 

Navarro, et al., 2016) 

 

Γηα ην θάςηκν ηνπ μύινπ, έρεη βξεζεί πσο όζν απμάλεηαη ηόζν 

κεηώλεηαη ε ζπγθέληξσζε ησλ ειιαγηθώλ ηαλληλώλ. Νη ζπλνιηθέο 

ειιαγηθέο ηαλλίλεο κε ρακειό θάςηκν μύινπ είλαη ηξεηο θνξέο 
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πεξηζζόηεξεο από όηη κε κεζαίν θάςηκν θαη πέληε θνξέο κεγαιύηεξεο 

από όηη κε πςειό. (María Navarro, et al., 2016) 

 

Όζνλ αθνξά ηα έηε ρξήζεο ηνπ βαξειηνύ, έρεη βξεζεί πσο κεηά ην 

δεύηεξν έηνο ρξήζεο, ην πνζνζηό ησλ ειιαγηθώλ ηαλληλώλ 

κεηώλεηαη θαηά 60%. (María Navarro, et al., 2016) 

 

2.2.3.3. Πξναλζνθπαληδίλεο θινηώλ, γηγάξησλ θαη νίλσλ  

 

 

Νη πξναλζνθπαληδίλεο ησλ γηγάξησλ απνηεινύληαη κόλν από 

πξνθπαληδίλεο, δειαδή από κνλνκεξήο, νιηγνκεξήο θαη πνιπκεξήο 

θιαβαλ-3-όιεο, (Prieur, et al., 1994, Souquet, et al., 1996) θαη ζε 

κεγαιύηεξεο ζπγθεληξώζεηο από όηη ησλ θινηώλ. (Escribano-Bailon 

et al., 1995, Sun, B. S et al., 1999, De Freitas et al., 2000)  

Ππγθεθξηκέλα απνηεινύληαη από: (+)-θαηερίλε (C),  θαη (-)-

επηθαηερίλε (EC), είλαη εζηεξνπνηεκέλεο κε γαιιηθό νμύ-%G 

(γαιιηθόο εζηέξαο ηεο επηθαηερίλεο) (ECG) (Prieur et al., 1994, 

Romeyer et al., 1986, Czochanska et al., 1979) θαη έρνπλ κέζν 

βαζκό πνιπκεξηζκνύ- mDP 12.  

 

Νη πξναλζνθπαληδίλεο ησλ θινηώλ απνηεινύληαη από πξνθπαληδίλεο 

θαη πξνδειθηληδίλεο. Νη πξνθπαληδίλεο είλαη ε (+)-θαηερίλε (C) θαη ε 

(-) -επηθαηερίλε (EC), θαη απνηεινύληαη θαη από πξνδειθηληδίλε ή 

αιιηώο επηγαιινθαηερίλε (EGC) (Prieur, et al., 1994, Souquet, et 

al., 1996), είλαη εζηεξνπνηεκέλεο κε γαιιηθό νμύ (ECG), ζε 

κηθξόηεξν πνζνζηό (%G), από όηη ησλ γηγάξησλ. (Cheynier, et al., 

2006) θαη έρνπλ κέζν βαζκό πνιπκεξηζκνύ-mDP 30. 

 

Νη ηαλλίλεο ησλ θινηώλ δειαδή, δηαθέξνπλ από ηηο ηαλλίλεο ησλ 

γηγάξησλ σο πξνο ηελ παξνπζία πξνδειθηληδίλεο-P, κεγαιύηεξνπ 

κέζνπ βαζκνύ πνιπκεξηζκνύ-mDP θαη κηθξόηεξνπ πνζνζηνύ 
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εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ-%G. (Vidal et al., 2003, Chira et al., 

2009, Lorrain et al., 2011)  

 

 Νη πξναλζνθπαληδηθή ζύζηαζε ησλ νίλσλ απνηειείηαη από 

πξνθπαληδίλεο θαη πξνδειθηληδίλεο. (Gonzαlez-Manzano, et al., 

2004). Ζ ζπγθέληξσζή ησλ νπνίσλ εμαξηάηαη από πνηθίινπο 

παξάγνληεο. Αξρηθά, εμαξηάηαη από ηελ πξναλζνθπαληδηθή ζύζηαζε 

ησλ θινηώλ θαη ησλ γηγάξησλ ησλ ζηαθπιηώλ από ηα νπνία 

πξνέξρεηαη, ηα νπνία εμαξηώληαη από ηελ πνηθηιία ηεο ακπέινπ. 

Ξνηθηιίεο κε κηθξέο ξάγεο (πρ Pinot noir) ή κεγάιν αξηζκό γηγάξησλ 

αλά ξάγα (πρ Μηλόκαπξν, Καλδειαξηά) πεξηέρνπλ κεγάιεο 

ζπγθεληξώζεηο πξνθπαληδηλώλ. Ζ δηάξθεηα ηεο εθρύιηζεο (παξακνλή 

γιεύθνπο κε ζηέκθπια) θαζώο θαη ε ηερληθή νηλνπνίεζεο επίζεο 

επεξεάδεη ζεκαληηθά ηελ ζπγθέληξσζε ησλ πξνθπαληδηλώλ. Θαηά 

ηελ πξώηε θάζε ηεο εξπζξήο νηλνπνίεζεο εθρπιίδεηαη θπξίσο ε 

θαηερίλε, ε νπνία είλαη επδηάιπηε θαη κνλνκνξηαθή, από ηνπο 

θινηνύο ησλ ξαγώλ. Πηελ ζπλέρεηα εθρπιίδνληαη νη θαηερίλεο θαη νη 

πξνθπαληδίλεο από ηα γίγαξηα. (Ribéreau-Gayon et al., 2006). Απηό 

ζεκαίλεη όηη ζε κηθξήο δηάξθεηαο εθρύιηζεο, γηα ηα εξπζξά ζηαθύιηα, 

πρ 5-6 κέξεο, δελ πξνιαβαίλνπλ λα εθρπιηζηνύλ  νη θαηερίλεο θαη νη 

πξνθπαληδίλεο από ηα γίγαξηα. Δλώ γηα ηηο ιεπθέο πνηθηιίεο, πνπ 

ζπλήζσο δελ εθαξκόδεηαη θαζόινπ εθρύιηζε, νη αληίζηνηρνη νίλνη 

απνθηνύλ ειάρηζηεο πξνθπαληδίλεο ζε ζρέζε κε ηνπο εξπζξνύο 

νίλνπο. Έρεη βξεζεί πσο ζε μεξνύο ιεπθνύο νίλνπο ε ζπλνιηθή 

πεξηεθηηθόηεηα ζε θαηλνιηθά ζπζηαηηθά θπκαίλεηαη από 50 κέρξη 250 

mg/L, δειαδή ιηγόηεξν από ην 10% ηεο αληίζηνηρεο ηηκήο ζηνπο 

εξπζξνύο νίλνπο. (Ribéreau-Gayon, et al., 2006). Από ηηο 

θιαβνλνεηδεηο θαηλόιεο, ζηνπο ιεπθνύο νίλνπο ζπλαληώληαη: 

θαηερίλεο, πξνθπαληδίλεο θαη θιαβνλόιεο. (Ribereau-Gayon, 1964, 

Weinges et al.,1972) 

Πηνπο νίλνπο νη πξναλζνθπαληδίλεο πξνέξρνληαη θπξίσο από ηα 

γίγαξηα. Ζ εθρύιηζε από ηνπο θινηνύο παξεκπνδίδεηαη ιόγσ 
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κεγαιύηεξνπ βαζκνύ πνιπκεξηζκνύ ησλ πξναλζνθπληδηλώλ ησλ 

θινηώλ από όηη ησλ γηγάξησλ, κε απνηέιεζκα ηελ πξνζξόθεζε ηνπο 

ζε ζηεξεά ζσκαηίδηα, ηελ  έλσζε ηνπο κε πξσηεΐλεο, ηελ νμείδσζε 

θαη ηνλ πνιπκεξηζκό. Γειαδή, ηα κνλνκεξή θαη νιηγνκεξή θαηλνιηθά 

(ησλ γηγάξησλ) εθρπιίδνληαη πην εύθνια, ελώ ηα πνιπκεξή (ησλ 

θινηώλ) εθρπιίδνληαη δπζθνιόηεξα ή δελ εθρπιίδνληαη θαζόινπ. 

Oη πξναλζνθπαληδίλεο επεξεάδνπλ ζε πνιύ ζεκαληηθό βαζκό ηνπο 

νίλνπο. Δθηόο από ηελ ζηπθάδα θαη ηελ πηθξάδα πνπ απνδίδνπλ 

ζηνπο νίλνπο, επεξεάδνπλ θαη άιιεο παξακέηξνπο. Ζ ζηαζεξνπνίεζε 

ηνπ ρξώκαηνο ησλ εξπζξώλ νίλσλ επηηπγράλεηαη κέζσ ηεο έλσζεο 

ησλ αλζνθπάλεο κε ηηο ηαλλίλεο κέζσ θαηλόκελσλ ζπγρξσκαηηζκνύ 

θαη ζπκπύθλσζεο (Somers T.C, et al., 1974). Θαζνξηζηηθή είλαη θαη 

ε ζπκβνιή ηνπο ζηελ  παιαίσζεο ησλ νίλσλ, θαζώο ζπκκεηέρνπλ 

ζηα δηάθνξα ζηάδηα ηεο  δξώληαο αληηνμεηδσηηθά θαη 

αληηβαθηεξηδηαθά ελώ ζπκκεηέρνπλ θαη ζην αλεπηζύκεην ζηδεξηθό 

ζόισκα ησλ νίλσλ κέζσ ησλ ελώζεσλ πνπ ζρεκαηίδνπλ κε ην Fe. 

(Ribéreau-Gayon, et al., 2006). Ππκπεξαζκαηηθά, νη 

πξναλζνθπαληδίλεο απνδίδνπλ ζώκα, αληνρή ζην ρξόλν θαη 

ζηαζεξόηεηα ηνπ ρξώκαηνο ησλ νίλσλ θαηά ηελ παιαίσζε. 

 

2.2.3.4 Οξγαλνιεπηηθή επίδξαζε ησλ mDP, G%, P% ζηνπο νίλνπο 

 

 

Ζ ζπκβνιή ηνπ κέζνπ βαζκνύ πνιπκεξηζκνύ- mDP, ηνπ πνζνζηνύ 

εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ-%G θαη ηνπ πνζνζηνύ ησλ 

πξνδειθηληδώλ-%P ησλ ηαλληλώλ, ζηα νξγαλνιεπηηθά 

ραξαθηεξηζηηθά ησλ νίλσλ  είλαη πνιύ ζεκαληηθή. 

 

 Πηπθάδα - βαζκόο πνιπκεξηζκνύ 

 

Ζ έληαζε ηεο ζηπθάδαο ζρεηίδεηαη κε ηελ ζπγθέληξσζε ησλ 

πξναλζνθπαληδηλώλ αιιά θαη κε ηνλ κέζν βαζκό πνιπκεξηζκνύ 
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ηνπο. Έξεπλα έρεη δείμεη πσο ζπγθέληξσζε ηαλληλώλ σο θαη 2,5 g/l 

νίλνπ, έρεη σο απνηέιεζκα ν νίλνο λα είλαη καιαθόο θαη 

ηζνξξνπεκέλνο ελώ ζπγθέληξσζε ηαλληλώλ άλσ ησλ 2,5 g/l έρεη σο 

απνηέιεζκα ν νίλνο λα είλαη ζηπθόο θαη πηθξόο. (De Freitas, 1995) 

 

 Γηα ην αλ ε ζηπθάδα απμάλεηαη ή κεηώλεηαη κε ηελ αύμεζε ηνπ 

βαζκνύ πνιπκεξηζκνύ δελ ππάξρεη ζπκθσλία κεηαμύ ησλ 

εξεπλεηώλ. Πύκθσλα κε ηνπο Glories (1994) θαη Ribéreau-Gayon et 

al., (2006) ε ζηπθάδα ησλ ζπκππθλσκέλσλ ηαλληλώλ κεηώλεηαη κε 

ηνλ πνιπκεξηζκό. Δλώ ζύκθσλα κε άιιεο έξεπλεο (Peleg et al., 

1999, Chira et al., 2009, Scollary et al., 2012, Wen Ma, et al., 2014) 

όζν απμάλεηαη ν βαζκόο πνιπκεξηζκνύ ησλ ηαλληλώλ ηόζν απμάλεηαη 

ε ζηπθάδα ηνπ νίλνπ. Άιιε έξεπλα (Mirabel, 2000) ππνζηεξίδεη πσο 

ε ζηπθάδα απμάλεηαη κε ηελ αύμεζε ηνπ κεγέζνπο ησλ 

πξναλζνθπαληδηλώλ, (έσο 20 κνλάδεο θιαβαλνιώλ) θαη έπεηηα 

κεηώλεηαη, όηαλ πιένλ ην κόξην δελ είλαη δηαιπηό ή πνιύ νγθώδεο 

γηα λα δεζκεπηεί από ηηο πξσηεΐλεο. Tα ίδηα απνηειέζκαηα βξέζεθαλ 

θαη από άιινπο εξεπλεηέο (Sun et al., 2013) κε ηελ κόλε δηαθνξά 

ζηνλ αξηζκό ησλ κνλάδσλ θιαβαλνιώλ- 8 κε 10 κνλάδεο 

θιαβαλνιώλ αληί γηα 20.  

 

Γηα ηελ ζρέζε ηνπ βαζκνύ πνιπκεξηζκνύ κε ηελ παιαίσζε ηα 

απνηειέζκαηα ησλ εξεπλώλ είλαη μαλά αληηθξνπόκελα. Πύκθσλα κε 

ηνπο McRae McRae, et al., (2012) θαηά ηελ σξίκαλζε ηνπ νίλνπ, ν 

βαζκόο πνιπκεξηζκνύ απμάλεηαη ελώ ζύκθσλα κε ηνπο Lorrain, et 

al., (2011) θαη Chira (2012) ν βαζκόο πνιπκεξηζκνύ κεηώλεηαη.  

 

Αλεμάξηεηα όκσο κε ηελ αύμεζε ή ηελ κείσζε ηνπ βαζκνύ 

πνιπκεξηζκνύ, όζν σξηκάδεη έλαο νίλνο ηόζν ιηγόηεξo επηδξνύλ νη 

ηαλλίλεο κε ηηο πξσηεΐλεο, κε απνηέιεζκα ηελ κείσζε ηεο επηζεηηθήο 

ζηπθάδαο θαη ην καιάθσκα ηνπ νίλνπ.   
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Πηπθάδα- πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ-G%, 

 

Γηα ην πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ-G%, έρεη βξεζεί πσο 

απμαλόκελν, απμάλεη ηελ έληαζε ηεο ζηπθήο αίζζεζεο ηνπ νίλνπ 

(Charlton, et al., 2002) θαζώο απμάλεη ηα ζεκεία ζύλδεζεο ησλ 

ηαλληλώλ κε ηηο PRPs πξσηεΐλεο (πξσηεΐλεο πινύζηεο ζε πξνιίλε) ηεο 

ζηέινπ.  (Wen Ma, et al., 2014)  

 

Πηπθάδα- πνζνζηό ησλ πξνδειθηληδώλ-% P 

 

Γηα ην πνζνζηό ησλ πξνδειθηληδώλ-% P, ζηνπο νίλνπο,  ππάξρεη 

αξλεηηθή ζπζρέηηζε κεηαμύ απηνύ θαη ηεο ζηπθάδαο. Γειαδή όζν 

κεγαιύηεξν είλαη ην πνζνζηό ησλ πξνδειθηληδώλ, ηόζν ρακειόηεξε 

είλαη θαη ε ζηπθάδα ηνπ νίλνπ. (Cosme et al., 2009, Chira et al., 

2015) Ζ ζπκβνιή ηνπ ζηελ κείσζε ηεο ζηπθήο αίζζεζεο έρεη βξεζεί 

πσο είλαη πνιύ ζεκαληηθή θαζώο ζε έξεπλα (Fernandez, et al., 

2007) πνπ πξαγκαηνπνηήζεθε ζε νίλνπο Carmenere θαη Cabernet 

Sauvignon, βξέζεθε πσο νη νίλνη ηεο πνηθηιίαο Carmenere ήηαλ 

ιηγόηεξν ζηπθνί από όηη νη νίλνη ηεο πνηθηιίαο Cabernet Sauvignon, 

παξόιν πνπ είραλ κεγαιύηεξε ζπγθέληξσζε πξνθπαληδηλώλ θαη 

κεγαιύηεξν βαζκό πνιπκεξηζκνύ,  απηό ην απνηέιεζκα νθείιεηαη 

πηζαλόηαηα ζην κεγαιύηεξν πνζνζηό πξνδειθηληδώλ πνπ έρνπλ νη 

νίλνη Carmenere. Υζηόζν, άιιε κειέηε (Vidal et al., 2003) 

ππνζηεξίδεη πσο ηα θύξηα ραξαθηεξηζηηθά ησλ ηαλληλώλ πνπ 

επεξεάδνπλ ηελ ζηπθή αίζζεζε, είλαη ν βαζκόο πνιπκεξηζκνύ θαη ην 

πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ. 

 

Ξηθξάδα – βαζκόο πνιπκεξηζκνύ 

 

Πηνπο νίλνπο, ε πηθξή γεύζε νθείιεηαη θπξίσο ζηηο θιαβαλ-3-όιεο 

θαη ζηα πνιπκεξή ηνπο (Hufnagel et al., 2008, Noble, 1994),  

σζηόζν κπνξεί επίζεο λα νθείιεηαη ζε θάπνηεο θιαβνλόιεο (Saenz-
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Navajas, et al., 2010), θαζώο θαη ζε πδξνμπθηλλακσκηθά θαη 

βελδνηθά νμέα νμέα (Peleg et al.,1995, Verette, et al., 1988). Όζνλ 

αθνξά ην κνξηαθό κέγεζνο ησλ πξνθπαληδηλώλ,  έρεη βξεζεί πσο ηα 

κνλνκεξή απνδίδνπλ πην πηθξή γεύζε από όηη ηα πνιπκεξή (Arnold 

et al., 1980, Robichaud et al., 1990,  Noble 1999, Peleg et al., 

1999, Ribéreau-Gayon et al., 2006). Κειέηε (Peleg et al., 1999) 

απέδεημε πσο ηα κνλνκεξή είλαη πεξηζζόηεξν πηθξά από όηη ζηπθά, 

ηα ηξηκεξή είλαη πεξηζζόηεξν ζηπθά από όηη πηθξά, ελώ ηα δηκεξή 

είλαη εμίζνπ πηθξά θαη ζηπθά. Όζν απμάλεηαη δειαδή ε σξίκαλζε 

ηνπ νίλνπ, ε πηθξάδα κεηώλεηαη, θαζώο απμάλεηαη ν βαζκόο 

πνιπκεξηζκνύ. (Noble, 1994, Peleg et al., 1999, Wen Ma, et al., 

2014) Γηα απηό ε γεύζε ησλ λέσλ νίλσλ πνπ πεξηιακβάλνπλ 

κεγάιεο πνζόηεηεο νιηγνκεξώλ (θιαβνλνεηδή κε ιηγόηεξεο από 4 

κνλάδεο, θπξίσο δηκεξή θαη ηξηκεξή) πεξηγξάθεηαη σο ζθιεξή (πηθξή 

θαη ζηπθή) ελώ ε γεύζε ησλ ώξηκσλ νίλσλ πνπ πεξηιακβάλνπλ 

πεξηζζόηεξεο πνιπκεξηζκέλεο θαηλόιεο (πνιπκεξή κε 8-10 ή θαη 

πεξηζζόηεξεο κνλάδεο) πεξηγξάθεηαη σο πην ήπηα (ιηγόηεξν πηθξή 

αιιά ζηπθή). (Noble, 1994) 

 

 

Ξηθξάδα- πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ-G%, 

 

Γηα ην πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ-G%, έρεη βξεζεί πσο 

απμαλόκελν επηθέξεη αύμεζε ηεο πηθξάδαο ηνπ νίλνπ.  (Arnold & 

Noble, 1978, Robichaud et al., 1990, Vidal et al., 2003, Wen Ma, et 

al., 2014) 

 

Ξηθξάδα- πνζνζηό ησλ πξνδειθηληδώλ-% P 

 

Κειέηε πνπ πξαγκαηνπνηήζεθε ζε θινηνύο δύν πνηθηιηώλ ηεο 

Θξναηίαο (Plavac mali θαη Babic) έδεημε πσο ππάξρεη αξλεηηθή 
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ζπζρέηηζε κεηαμύ ηνπ πνζνζηνύ πξνδειθηληδώλ θαη ηεο πηθξάδαο. 

(N. Curko et al., 2013) 
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   Κεθάλαιο 3 

ΩΡΙΜΑΝ΢Η ΟΙΝΟΤ  

 

3.1 Ωπίμανζη οίνος ζε βαπέλια 

 

H παιαίσζε ηνπ νίλνπ ζε βαξέιηα, είλαη κηα πνιύ γλσζηή πιένλ 

νηλνινγηθή πξαθηηθή γηα ηελ βειηίσζε ηεο πνηόηεηαο ηνπ νίλνπ θαη 

ησλ νξγαλνιεπηηθώλ ηνπ ραξαθηεξηζηηθώλ. Ζ πξαθηηθή απηή 

ηξνπνπνηεί ηε ζύλζεζε ηνπ νίλνπ ράξε ζηα ζπζηαηηθά πνπ 

εθρπιίδνληαη από ην μύιν αιιά θαη ησλ ρεκηθώλ αληηδξάζεσλ πνπ 

ιακβάλνπλ ρώξα όηαλ ην νμπγόλν δηαπεξλά ηνπο πόξνπο ηνπ μύινπ. 

(Castro-Vαzquez et al., 2011, Jarauta et al., 2005) 

 

Ρα ζπζηαηηθά πνπ εθρπιίδνληαη από ην μύιν δηαθξίλνληαη ζε πηεηηθά 

θαη κε. Ρα πηεηηθά ζπζηαηηθά πνπ εθρπιίδνληαη, βειηηώλνπλ ην 

άξσκα ηνπ νίλνπ θαη είλαη ηα cis θαη trans ηζνκεξή ηεο νπίζθη 

ιαθηόλε, ε θνπξθνπξάιε θαη ηα παξάγσγα ηεο, νη θαηλνιηθέο 

αιδεύδεο όπσο ε βαληιίλε θαη ε ζπξηλαιδεύδε θαη πηεηηθέο θαηλόιεο 

όπσο ε επγελόιε, ε γνπαηαθόιε  θαη νη αηζύι θαη βηλπι-θαηλόιεο. 

(Kleopatra et al.,2013)  

 

Ρα κε πηεηηθά ζπζηαηηθά είλαη ε ιηγλίλε, νη πδξνιπόκελεο ηαλλίλεο, 

θαη νη αιδεύδεο. (Kleopatra et al.,2013) Απηά πξνζδίδνπλ ζηνλ νίλν 

αληηνμεηδσηηθή πξνζηαζία  (Alanon et al.,  2011) θαη έρνπλ επίδξαζε 

ζηελ ζηπθάδα θαη ζηελ πηθξάδα. (Glabasnia et al., 2006, Sαenz-

Navajas, et al, 2012a, 2012b).  

Από ηνπο πόξνπο ηνπ μύινπ εηζέξρνληαη κηθξό-πνζόηεηεο  νμπγόλνπ 

(1,66-2,5 ml αλά ιίηξν νίλνπ, αλά κήλα (Nevares et al., 2008)) πνπ 

ζπκκεηέρνπλ ζηελ νμείδσζε ησλ ζπζηαηηθώλ ησλ νίλσλ θαη ζε 

θπζηθό-ρεκηθά θαηλόκελα πνπ ζηαζεξνπνηνύλ ην ρξώκα θαη 
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βειηηώλνπλ ην άξσκα ησλ νίλσλ. (L.J. Perez-Pietro et al.,2002) 

Αθόκα, κέξνο ηεο νμεηδσηηθήο επίδξαζεο ζηνλ νίλν θαηά ηε δηάξθεηα 

ηεο παιαίσζεο ζε βαξέιη, απνηειεί ε κείσζε ησλ θαηλνιηθώλ 

ζπζηαηηθώλ, ιόγσ ηεο ζπκπύθλσζεο πνπ ιακβάλεη ρώξα κεηαμύ ησλ 

ειεύζεξσλ αλζνθπαλώλ θαη ησλ ηαλληλώλ.  

 

Δπηπιένλ, ε δηαύγεηα θαη ε ζηαζεξνπνίεζε ηνπ νίλνπ επλνείηαη όηαλ 

απηόο σξηκάδεη ζε βαξέιηα, ιόγσ ηνπ κηθξνύ κεγέζνπο ησλ βαξειηώλ 

θαη άξα ηεο κηθξόηεξεο απόζηαζεο πνπ έρνπλ λα δηαλύζνπλ ηα 

ζσκαηίδηα. Ζ δηαύγαζε επίζεο επλνείηαη ιόγσ ηεο απνξξόθεζεο 

νξηζκέλσλ αησξνύκελσλ ζσκαηηδίσλ ηνπ νίλνπ από ηνπο πόξνπο ηνπ 

μύινπ. Ζ θαζίδεζε ησλ θνιινεηδώλ αησξεκάησλ, πνπ επλνείηαη από 

ηελ ρακειή ζεξκνθξαζία, θαζίζηαηαη επθνιόηεξε θαη 

απνηειεζκαηηθόηεξε. (Πνπθιεξόο, Δ.Ζ. 2000).   

 

Δπίζεο ζεκαληηθή επίδξαζε ησλ βαξειηώλ παξαηεξείηαη θαη ζην 

ρξώκα ηνπ νίλνπ, θαζώο ην ρξώκα ηνπ ζηαζεξνπνηείηαη ράξε ζηελ 

αληίδξαζε ησλ ειεύζεξσλ αλζνθπαλώλ κε ηηο ηαλλίλεο θαη ηελ 

παξνπζία ηεο αθεηαιδεύδεο πνπ παξάγεηαη από ηελ κεξηθή νμείδσζε 

ηεο αηζαλόιεο από ην νμπγόλν. Ρέινο, ν νίλνο παξνπζηάδεηαη πην 

“καιαθόο” ζηε γεύζε ιόγσ ηεο θαζίδεζεο ησλ ηαλληλώλ έπεηηα από 

ηελ ζπκπύθλσζή ηνπο. (Πνπθιεξόο, Δ.Ζ. 2000).   

 

Ζ δηάξθεηα ηεο παιαίσζεο ζε βαξέιη πνπ απαηηείηαη γηα λα παξαρζεί 

νίλνο κε ηελ επηζπκεηή πνηόηεηα εμαξηάηαη από ηνλ ηύπν ηνπ νίλνπ 

πνπ ζέιεη λα παξάμεη ν νηλνπνηόο, από ηηο δπλαηόηεηεο ηεο πνηθηιίαο  

θαη από ην είδνο ηεο νηλνπνίεζεο πνπ αθνινπζήζεθε. Έλαο νίλνο κε 

ηζνξξνπεκέλε ηαλληθή δνκή, πνπ έρεη ήδε δηακνξθσζεί ζσζηά, είλαη 

πηζαλό λα ππνβαζκηζηεί ζε πεξίπησζε παξαηεηακέλεο παιαίσζεο. 

Αληίζεηα, έλαο νίλνο κε πςειή ζπγθέληξσζε θαηλνιηθώλ 

ζπζηαηηθώλ απαηηεί πην καθξνρξόληα παιαίσζε πξνθεηκέλνπ λα 

καιαθώζνπλ νη ηαλλίλεο. 
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Νη δεμακελέο απνηεινύλ έλα αδξαλέο κέζν πιήξσο αεξνζηεγέο, ην 

θαηαιιειόηεξν γηα ηελ απνζήθεπζε ηνπ νίλνπ, όρη όκσο επεξγεηηθό 

γηα ηελ σξίκαλζε ηνπ εμαηηίαο ηεο αδπλακίαο αιιειεπίδξαζεο απηώλ 

ησλ δύν κέζσλ (νίλνπ θαη κεηάιινπ).  (Πνπθιεξόο, Δ.Ζ. 2000).   

 

 

 

3.1.1.  Με πηεηηθά θαηλνιηθά ζπζηαηηθά πνπ εθρπιίδνληαη            

θαηά ηελ παξακνλή ηνπ νίλνπ εληόο ησλ βαξειηώλ  

     

Νη κε πηεηηθέο θαηλνιηθέο ελώζεηο πνπ εθρπιίδνληαη από ηα 

ζπζηαηηθά ηνπ μύινπ ζηνλ νίλν, είλαη θπξίσο νη πδξνιπόκελεο 

ηαλλίλεο, νη νπνίεο πεξηιακβάλνπλ ηηο ειιαγηθέο ηαλλίλεο θαη ηηο 

γαιινηαλλίλεο. Από ηηο δπν ηειεπηαίεο ελώζεηο απειεπζεξώλνληαη  

ειιαγηθό θαη γαιιηθό νμύ, αληίζηνηρα, έπεηηα από ηελ όμηλε 

πδξόιπζή ηνπο. 

 

Νη δύν θύξηεο ειιαγηθέο ηαλλίλεο είλαη ε βεζθαιαγίλε θαη ε 

θαζηαιαγίλε δηαιπηέο ζην λεξό θαη εμαηξεηηθά δηαιπηέο ζε αιθννιηθά 

δηαιύκαηα. Άιιε κηα νκάδα ελώζεσλ νη νπνίεο έρνπλ αληρλεπζεί ζε 

νίλνπο πνπ παιαηώλνπλ ζε βαξέιηα είλαη νη θνπκαξίλεο. Ξξόθεηηαη 

γηα ελώζεηο νη νπνίεο παξάγνληαη από ηα θηλλακσκηθά νμέα. Νη 

θνπκαξίλεο είλαη κόξηα πνπ βξίζθνληαη θαηά θύξην ιόγν ζην μύιν ηεο 

δξπόο ηνπ νπνίνπ ε πγξαζία κεηώλεηαη ζηα επηζπκεηά επίπεδα κε 

θπζηθό θαη όρη κε ηερλεηό ηξόπν. Δληνπίδνληαη είηε κε ηελ κνξθή 

γιπθνδηηώλ είηε σο άγιπθεο ελώζεηο. Ξαξά ην γεγνλόο όηη ε 

ζπγθέληξσζή ηνπο ζηνλ  παιαησκέλν νίλν είλαη ζε πνιύ κηθξά πνζά, 

ε επίδξαζή ηνπο ζηα νξγαλνιεπηηθά ραξαθηεξηζηηθά ηνπ νίλνπ είλαη 

ζεκαληηθή. 
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   Αθόκα από ην μύιν ηεο δξπόο εθρπιίδνληαη  θαηλνιηθά νμέα, κε 

θύξην νμύ, ην γαιιηθό, ηα νπνία παξάγνληαη από ηελ πδξόιπζε ησλ 

γαιινηαλληλώλ θαη ελδερνκέλσο ηεο ιηγλίλεο. Δπίζεο εθρπιίδνληαη 

θαη ζηηιβέληα όπσο ε ξεζβεξαηξόιε πνπ έρεη ζπνπδαία 

αληηνμεηδσηηθή δξάζε.  

 

    Ζ νξγαλνιεπηηθή επίδξαζε ηεο εθρύιηζεο ησλ κε πηεηηθώλ 

ζπζηαηηθώλ ζηνπο νίλνπο είλαη ε  εμήο :  Ρα θαηλνιηθά νμέα (γαιιηθό 

νμύ) πξνζδίδνπλ όμηλε γεύζε, νη θνπκαξίλεο (άγιπθα) έρνπλ δξηκεία 

γεύζε, ελώ νη γιπθνδίηεο ηνπο είλαη πνιύ πηθξνί, νη ειιαγηθέο 

ηαλλίλεο είλαη πην ζηπθέο ζε ζύγθξηζε κε ηηο γαιιηθέο ηαλλίλεο, νη 

νπνίεο δίλνπλ κηα πηθξή, όμηλε εληύπσζε. 

 

Ππκπεξαζκαηηθά βιέπνπκε πσο ε παξακνλή ηνπ νίλνπ ζην βαξέιη 

κπνξεί λα έρεη δύν αληίζεηα απνηειέζκαηα . Αθελόο εληζρύεη ηελ 

ηξαρύηεηα ιόγσ ησλ θαηλνιηθώλ ζπζηαηηθώλ πνπ απειεπζεξώλεη θαη 

αθεηέξνπ καιαθώλεη ηηο ζπκππθλσκέλεο ηαλλίλεο ιόγσ ηεο αύμεζεο 

ηνπ βαζκνύ πνιπκεξηζκνύ ηνπο, θαη ηειηθά ηεο θαηαθξήκληζεο ηνπο. 

Ρν ηειηθό απνηέιεζκα εμαξηάηαη από ηηο ζρεηηθέο εληάζεηο απηώλ ησλ 

δύν αληίζεησλ θαηλνκέλσλ. ΢πάξρεη δειαδή  ν θίλδπλνο ν νίλνο λα 

γίλεη πην ζθιεξόο, αλάινγα κε ηελ ηαλληθή δνκή ηνπ θαη ηα 

ραξαθηεξηζηηθά ησλ βαξειηώλ (πξνέιεπζε, ηύπνο, θαηαζθεπή θ.ιπ). 

   

 

 

 

3.1.2   Δίδη ξύλος  

 

3.1.2.1.  Δξπο – Γαιιηθή  

  

Ρν θπξηόηεξν είδνο μύινπ πνπ ρξεζηκνπνηείηαη γηα ηελ θαηαζθεπή 

βαξειηώλ είλαη ε δξπο (βειαληδηά). Έρνπλ βξεζεί πεξηζζόηεξα από 
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150 είδε δξπο αιιά κόλν ηξία ρξεζηκνπνηνύληαη ζηελ παιαίσζε ησλ 

νίλσλ. Ππγθεθξηκέλα ρξεζηκνπνηνύληαη δύν γαιιηθέο δξπο, ε 

Quercus robur  θαη Quercus petraea θαη κηα ακεξηθάληθε ε Quercus 

alba (ιεπθή δξπο). Ζ Quercus petraea θαη ε Quercus alba 

ζεσξνύληαη όηη ζπλεηζθέξνπλ ζηνλ νίλν πεξηζζόηεξα αξσκαηηθά 

ζπζηαηηθά από όηη Quercus robur. Ζ ηειεπηαία ζεσξείηαη όηη παξέρεη 

ηηο πεξηζζόηεξεο ειιαγηθέο ηαλλίλεο, ελώ ε Q. alba ηηο ιηγόηεξεο. 

(Masson et al., 1994, Díaz-Maroto et al., 2008). Πηε βαξεινπνηεία 

ρξεζηκνπνηνύληαη θπξίσο ε  Q. petraea θαη Q. alba (Vivas, 2002). 

 
 

  

Ζ γαιιηθή δξπο δίλεη καιαθέο ηαλλίλεο κε αίζζεζε ειαθξηάο 

γιπθύηεηαο ζε ζπλδπαζκό κε θξνπηώδε αξώκαηα. Απνδίδεη νζκέο 

κπαραξηθώλ, μεξώλ θαξπώλ ζε ζπλδπαζκό κε αξώκαηα ώξηκσλ 

θόθθηλσλ θξνύησλ ζηνπο εξπζξνύο νίλνπο  θαη νζκέο 

ππξελόθαξπσλ θαη αξώκαηα ινπινπδηώλ όπσο γηαζεκί θαη 

ηξηαληάθπιιν ζηνπο ιεπθνύο. 

 

Ζ παιαίσζε εξπζξώλ νίλσλ ζε γαιιηθά δξύηλα βαξέιηα, έρεη βξεζεί 

αθόκα, πσο νδεγεί ζε ζηαζεξνπνίεζε ηνπ ρξώκαηνο, ρακειόηεξε 

ζηπθόηεηα θαη κεδεληζκό ησλ ρνξησδώλ αξσκάησλ (Garde-Cerdán, 

et al.,2006).  

3.1.2.2.  Δξπο – Ακεξηθάληθε 

 

Ζ ακεξηθάληθε δξπο (Quercus alba), είλαη ιεπθή δξπο κε ζρεηηθά 

γξήγνξε αλάπηπμε, πιαηείο ηζηνύο θαη ρακειή ζπγθέληξσζε 

ηαλληλώλ ζην μύιν. Ζ ακεξηθαληθή δξπο πξνζδίδεη ζηνλ νίλν πην 

έληνλν άξσκα ζηόκαηνο από όηη ε γαιιηθή κε πην γιπθηά θαη ρξνηά 

βαλίιηαο, θαζώο ε ακεξηθαληθή έρεη δύν έσο ηέζζεξηο θνξέο 

πεξηζζόηεξεο ιαθηόλεο. Από ηελ γαιιηθή δξπο κόλν ην 20 κε 25% 

ηνπ δέληξνπ κπνξεί λα ρξεζηκνπνηεζεί γηα ηελ θαηαζθεπή βαξειηνύ, 
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ελώ ε ακεξηθαληθή δξπο κπνξεί λα πξηνληζηεί, γεγνλόο πνπ ηελ 

θαζηζηά ηνπιάρηζηνλ δπν θνξέο πην νηθνλνκηθή. Ζ εληνλόηεξε 

νμείδσζε θαη ε ηαρύηεξε απειεπζέξσζε ησλ αξσκάησλ ηεο, βνεζάεη 

ηνπο νίλνπο λα ράζνπλ ηε ζηππηηθόηεηα θαη ηελ ηξαρύηεηα 

γξεγνξόηεξα, ην νπνίν θαζηζηά ηελ ακεξηθαληθή δξπ ην μύιν 

επηινγήο γηα ζπληνκόηεξεο σξηκάλζεηο - έμη έσο δέθα κήλεο.  

 

3.1.2.3. Καζηαληά 

 

Ζ θαζηαληά (Castanea sativa) είλαη ην δεύηεξν μύιν, καδί κε ηελ 

δξπ, πνπ εγθξίλεηαη από ηνλ ΝIV γηα ηελ παιαίσζε ηνπ νίλνπ. 

Δκθαλίδεη παξόκνην πνιπθαηλνιηθό πξνθίι κε ηελ δξπ, σζηόζν 

πεξηέρεη πςειόηεξε ζπγθέληξσζε πνιπθαηλνιώλ ρακεινύ κνξηαθνύ 

βάξνπο (παξέρνληαο κεγαιύηεξε αληηνμεηδσηηθή πξνζηαζία ζηνπο 

νίλνπο), πεξηζζόηεξεο ηαλλίλεο θαη δίλεη μύιν πινπζηόηεξν ζε 

γαιιηθό νμύ θαη γαιιόηαλλίλεο. (Alañón,et al., 2012, Canas, et al., 

2000, Sanz et al., 2010) Έρεη ρακειόηεξν θόζηνο από ηε δξπο θαη  

ιόγσ ηεο κεγάιεο ζπγθέληξσζεο ηαλληλώλ ρξεζηκνπνηείηαη γηα ηελ 

παξαγσγή νηλνινγηθώλ πξντόλησλ εκπινπηηζκνύ ζε ηαλλίλεο. Ρα 

βαξέιηα ηεο θαζηαληάο έρνπλ κεγάιν πνξώδεο, γηα απηό θαη ζα 

πξέπεη λα επηθαιύπηνληαη κε παξαθίλε γηα λα απνηξαπεί ε 

ππεξβνιηθή απώιεηα νίλνπ κέζσ ηεο εμάηκηζεο θαζώο θαη ε νμείδσζε 

ηνπ νίλνπ. 

3.1.2.4.  Αθαθία  

 

Ζ αθαθία (Robinia pseudoacacia), δίλεη μύιν κεγάιεο ππθλόηεηαο θαη 

ηξαρύ, ελώ παξνπζηάδεη κηθξή πεξηεθηηθόηεηα ζε πδξνιπόκελεο 

ηαλλίλεο κε απνηέιεζκα λα πξνζδίδεη ζην νίλν πνιύ κηθξέο 

πνζόηεηεο ηόζν ζε ειιαγηθό όζν θαη γαιιηθό νμύ, ζε ζρέζε κε ηελ 

δξπ. (M. Sanz, et al., 2010) Γίλεη πνιύ θαιά απνηειέζκαηα ζε 

ιεπθνύο νίλνπο θπξίσο ιόγσ ηεο έιιεηςεο ηεο έληνλεο γεύζεο 
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μύινπ, πξνζδίδνληαο ηνπο ραξαθηεξηζηηθά αλζέσλ θαη θξνύησλ. 

Έρεη ρξεζηκνπνηεζεί ζε  νίλνπο όπσο  Sauvignon Blanc, Pinot Blanc, 

Viognier and Chardonnay, δίλνληαο θαιά απνηειέζκαηα, 

πξνζδίδνληαο ηνπο θξεζθάδα θαη ηξνπηθέο λόηεο. 

(http://www.winesandvines.com/template.cfm?section=news&conte

nt=72757) Δπίζεο, έρεη απμεζεί ε ρξήζε ηεο ζηελ νμνπνηία, ράξε 

ζηελ θαιή κεηαθνξά ηνπ αέξα δηακέζνπ ηνπ μύινπ, ε νπνία επλνεί 

ηελ αύμεζε ηνπ ξπζκνύ νμνπνίεζεο. (M.J. Torija et al., 2009) 

  

 

3.1.2.5.    Tζηπο μύινπ δξπόο 

 

Ζ ρξήζε ησλ ηζηπο μύινπ δξπόο (oak chips) είλαη κηα κέζνδνο 

σξίκαλζεο ησλ νίλσλ πνπ ρξεζηκνπνηείηαη εδώ θαη ιίγα ρξόληα σο 

ελαιιαθηηθή κέζνδνο γηα ηελ σξίκαλζε ηνπ νίλνπ έλαληη ηεο ρξήζεο 

βαξειηνύ. (Alamo et al., 2006) Ρα oak chips είλαη κηθξά θνκκάηηα 

μύινπ βειαληδηάο πνπ εκβαπηίδνληαη κέζα ζηνλ νίλν. Ν νίλνο δειαδή 

πεξηβάιιεη ην μύιν, ελώ ζην βαξέιη ζπκβαίλεη ην αληίζεην, ην μύιν 

πεξηβάιιεη ηνλ νίλν. Ζ κέζνδνο απηή παξνπζηάδεη ζεκαληηθά 

πιενλεθηήκαηα έλαληη απηήο ηνπ βαξειηνύ. Αξρηθά πεηπραίλνπκε 

αύμεζε ηεο επηθάλεηαο εθρύιηζεο θαζώο όπσο αλαθέξζεθε ην μύιν 

βξίζθεηαη όιν κέζα ζηνλ νίλν νπόηε εθκεηαιιεπόκαζηε όιε ηελ 

επηθάλεηα ηνπ, ελώ κε ηελ ρξήζε ηνπ βαξειηνύ εθκεηαιιεπόκαζηε 

κόλν έλα 40% ηνπ μύινπ ηνπ. (Arapitsas et al., 2004, Koussissi et 

al., 2009) Δπηπιένλ, κε ηε κέζνδν απηή ν ρξόλνο πνπ απαηηείηαη γηα 

ηελ σξίκαλζε ησλ νίλσλ είλαη αξθεηά κηθξόηεξνο από όηη κε ην 

βαξέιη (A. Pollnitz et al.,1999) θαη επηηπγράλεηαη κεγαιύηεξνο 

βαζκόο πνιπκεξηζκνύ ησλ θαηλνιώλ. (M. Del Alamo et al., 2004) 

Δπίζεο, από απηά πξνθύπηεη πσο ε ρξήζε ησλ oak chips ζηελ 

σξίκαλζε ησλ νίλσλ, είλαη αξθεηά νηθνλνκηθόηεξε από όηη ε ρξήζε 

ησλ βαξειηώλ θαζώο ε παξαζθεπή ηνπο είλαη επθνιόηεξε, 

http://www.winesandvines.com/template.cfm?section=news&content=72757
http://www.winesandvines.com/template.cfm?section=news&content=72757
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αμηνπνηείηαη όιν ην κέξνο ηνπ δέληξνπ πνπ θόβεηαη θαη ε δηάξθεηα 

ηεο παιαίσζεο είλαη πην ζύληνκε. 

 

Γύν ζεκαληηθέο δηαθνξέο ζηηο κεζόδνπο απηέο είλαη όηη: Ξξώησλ κε 

ηελ ρξήζε ησλ oak chips είλαη θαιό λα εθαξκόδεηαη αλάδεπζε εληόο 

ηεο δεμακελήο, γηα λα επηηεπρζεί θαιύηεξε εθρύιηζε ησλ θαηλνιηθώλ 

θαη αξσκαηηθώλ ζπζηαηηθώλ. Eπίζεο, ζηελ κέζνδν κε ην βαξέιη 

επηηπγράλεηαη νμπγόλσζε ηνπ νίλνπ δηακέζνπ ησλ πόξσλ ηνπ μύινπ 

θαη ησλ ραζκάησλ ησλ ζαλίδσλ ελώ κε ηα chips επεηδή δελ 

ζπκβαίλεη απηό είλαη απαξαίηεηε ε κηθξν-νμπγόλσζεο ηνπ νίλνπ γηα 

ηελ πξαγκαηνπνίεζε ησλ απαξαίηεησλ νμεηδναλαγσγηθώλ 

αληηδξάζεσλ. 

 

Ρα oak chips απαληνύλ ζηηο εμήο κνξθέο: ζε κνξθή ζθόλεο 

(poudre), ζε πξηνλίδη (broyats) θαη ζε ηεκαρίδηα  μύινπ (medium 

size). Θάζε κηα από απηέο ηηο κνξθέο απαληάηαη ζε δηάθνξνπο 

βαζκνύο θαςίκαηνο. Ξξέπεη λα ζεκεησζεί όηη ε ρξήζε ζθόλεο δελ 

επηηξέπεηαη από ηελ λνκνζεζία. 

 

3.2 Παλαίωζη οίνος ζε θιάλερ 

 

Πηελ θηάιε ν νίλνο ππόθεηηαη ζε αλαγσγηθή παιαίσζε, θαζώο ην 

θιείζηκν ηεο θηάιεο κε πώκα εμαζθαιίδεη ζρεδόλ απόιπηε απνπζία 

νμπγόλνπ. Πηελ πξαγκαηηθόηεηα εηζέξρεηαη κηα πνιύ κηθξή πνζόηεηα 

νμπγόλνπ, δηα κέζνπ ησλ πόξσλ ηνπ θειινύ θαη ηνπ θελνύ πνπ 

ππάξρεη αλάκεζα ζηνλ νίλν θαη ζην θειιό. (Πνπθιεξόο, Δ.Ζ. 2000) 

Ζ πνζόηεηα ηνπ νμπγόλνπ ππνινγίδεηαη από 0,1 έσο 8 κl αλά εκέξα. 

(Lopez N,et al.,2009). Απηό ηζρύεη ζηελ πεξίπησζε ρξήζεο θπζηθνύ 

θειινύ θαη ρσξίο λα ρξεζηκνπνηείηαη αδξαλέο αέξην (άδσην ή αξγό) 

ζην θελό πνπ ππάξρεη κέζα ζηε θηάιε. Ζ παιαίσζε ηνπ νίλνπ κέζα 

ζην ζρεδόλ απηό αλαεξόβην πεξηβάιινλ επηηξέπεη ηελ αλάπηπμε ηνπ 
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«κπνπθέηνπ» δίλνληαο ηδηαίηεξε θαη επράξηζηε νζκή ζηνλ νίλν, 

θαζώο θαη απμάλεη ην «ιηπαξό» θαη ην «ημώδεο» ηνπ νίλνπ. 

(Πνπθιεξόο, Δ.Ζ. 2000) 

Ζ επίδξαζε ηεο θηάιεο ζηελ παιαίσζε ηνπ νίλνπ είλαη πνιύ 

ζεκαληηθή. Ξεξηιακβάλεη αύμεζε ηεο ζηαζεξόηεηαο ηνπ ρξώκαηνο 

νίλνπ, δηαύγαζε θαη αύμεζε ηεο πνιππινθόηεηαο ησλ θαηλνιηθώλ 

ζπζηαηηθώλ. Ζ πνιππινθόηεηα ησλ θαηλνιηθώλ ζπζηαηηθώλ 

απμάλεηαη ιόγσ ηεο ζπκπύθλσζεο θαη ηνπ πνιπκεξηζκνύ ησλ 

θαηλνιηθώλ ζπζηαηηθώλ πνπ ππάξρνπλ ζηνλ νίλν. (Alamo, D. M., et 

al., 2006) 

  

Θαηά ηε δηάξθεηα ηεο παιαίσζεο ηνπ νίλνπ ζηε θηάιε, νη θαηλνιηθέο 

ελώζεηο ζπκκεηέρνπλ ζε πνιύαξηζκεο ρεκηθέο αληηδξάζεηο. Νη 

ζπκππθλσκέλεο ρξσζηηθέο κεηαζρεκαηίδνληαη κε ζηαδηαθό ξπζκό 

αλάκεζα ζε ειεύζεξεο αλζνθπάλεο θαη ζε άγρξσκεο θαηλόιεο 

(θπξίσο πνιπκεξή θαη κνλνκεξή θιαβαλόιεο). Απηέο νη ελώζεηο 

ζρεκαηίδνληαη ηόζν παξνπζία όζν θαη απνπζία νμπγόλνπ, νη 

αληηδξάζεηο πνιπκεξηζκνύ πνπ ζπκβαίλνπλ θαηά ηε δηάξθεηα ηεο 

παιαίσζεο ηνπ νίλνπ ζε θηάιε είλαη θπξίσο αλαεξόβηεο θαη 

επεξεάδνληαη θπξίσο από ηελ ζεξκνθξαζία παξά από ηε 

ζπγθέληξσζε ηνπ δηαιπκέλνπ νμπγόλνπ. (Gómez Plaza, et al., 

2002). 
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ΚΔΦΑΛΑΙΟ 4 

ΠΟΙΚΙΛΙΔ΢ 

 

 

4.1. Mανδηλαπιά 

 
Ζ θαιιηέξγεηα ηεο πνηθηιίαο ζπληζηάηαη ζηηο πεξηνρέο ησλ Θπθιάδσλ, 

ησλ Γσδεθαλήζσλ, ηνπ Ιαζηζίνπ, ηνπ Ζξαθιείνπ, ηνπ Οεζύκλνπ θαη 

ησλ Σαλίσλ. Απαληάηαη θαη κε ηα ζπλώλπκα Θνπληνύξα καύξε, 

Γνπκπξαίλα καύξε θαη Καληειάξη. Ρν θύιιν ηεο είλαη κεγάιν, 

πεληάθνιπν, πεληάινβν, παρύ, ζθιεξό θαη αλζεθηηθό. Ζ άλσ 

επηθάλεηα ηνπ ειάζκαηνο είλαη βαζππξάζηλε, ιεία, ελώ ε θάησ έρεη 

ρξώκα θαζηαλό, εμαηηίαο ηνπ ππθλνύ βακβαθώδνπο ρλναζκνύ. Ν 

κηζρηθόο θόιπνο έρεη ζρήκα ιύξαο ή V θιεηζηνύ. Ρν ζηαθύιη είλαη 

κέηξην σο κεγάιν, απιό, θσληθό ή θπιηλδξνθσληθό θαη έληνλα 

ππθλόξξαγν. Ζ ξάγα είλαη κεγάιε, ζρεδόλ ζθαηξηθή, θαιπκκέλε από 

κεγάιεο πνζόηεηεο θεξξώδνπο αλζεξόηεηαο. Ζ επηδεξκίδα είλαη 

παρηά, ζθιεξή θαη κε ρξώκα ζθνύξν κπιε. Δίλαη έγρξσκε πνηθηιία, 

παξαγσγηθή, κέζεο πξσηκόηεηαο, κε πιήξε σξίκαλζε από ηηο αξρέο 

ηνπ Πεπηέκβξε. Γίλεη γιεύθνο κε πεξηεθηηθόηεηα ζε ζάθραξα σο 22 

% θαη ζε νμύηεηα 5 % ζε ηξπγηθό, αλάινγα κε ηελ πεξηνρή πνπ 

θαιιηεξγείηαη. Ηδηαίηεξν ραξαθηεξηζηηθό γλώξηζκα ηεο πνηθηιίαο είλαη 

ε κεγάιε πεξηεθηηθόηεηα ησλ ξαγώλ ζε ηαλλίλε θαη ρξσζηηθέο, είλαη 

κηα από ηηο πην πινύζηεο ζε ρξώκα εξπζξέο πνηθηιίεο. Δμαηηίαο ηεο 

ηδηαηηεξόηεηαο απηήο ην γιεύθνο ρξεζηκνπνηείηαη γηα ηελ ελίζρπζε 

ηνπ ρξώκαηνο ηνπ γιεύθνπο άιισλ πνηθηιηώλ, όπσο είλαη ην 

Θνηζηθάιη, ην Αζήξη θαη ην Αζύξηηθν. (Πηαπξαθάθεο, Κ. 2010). 
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4.2. Κοηζιθάλι 
 

Ρν Θνηζηθάιη είλαη µηα εθιεθηή έγρξσµε ειιεληθή πνηθηιία νηλνπνηίαο 

πνπ θαιιηεξγείηαη θπξίσο ζηελ Θξήηε θαη ζπνξαδηθά ζηηο Θπθιάδεο. 

Νη πεξηζζόηεξεο θαιιηεξγνύµελεο εθηάζεηο (πεξίπνπ 11.500 

ζηξέµµαηα) βξίζθνληαη ζην λνµό Ζξαθιείνπ ηελ Θξήηεο, όπνπ θαη 

παξάγνληαη νη νίλνη Νλνµαζίαο Ξξνέιεπζεο Αλσηέξαο Ξνηόηεηαο 

(Ν.Ξ.Α.Ξ.) "Ξεδά" θαη "Αξράλεο". Νη νίλνη απηνί παξάγνληαη από 

ζπλνηλνπνίεζε ηεο πνηθηιίαο Θνηζηθάιη (70-75%) µε ηελ πνηθηιία 

Καλδειαξηά (25-30%). Δίλαη πνηθηιία δσεξή θαη παξαγσγηθή, µε 

µεγάιε γνληµόηεηα νθζαιµώλ. ∆ηαµνξθώλεηαη ζε θππειινεηδή αιιά 

θπξίσο ζε γξαµµνεηδή ζρήµαηα µόξθσζεο Royat (ηδηαίηεξα µεηά από 

ηηο αλαµπειώζεηο) θαη δέρεηαη βξαρύ θιάδεµα θαξπνθνξίαο. Ξαξάγεη 

θαηά µέζν όξν δύν ζηαθύιηα αλά θαξπνθόξν βιαζηό, ηα νπνία 

βξίζθνληαη ζπλήζσο ζηνλ ηξίην θαη ηέηαξην θόµβν. Ρα ζηαθύιηα ηεο 

είλαη ζπλήζσο µεηξίνπ µεγέζνπο, ππθλόξξαγα θαη έρνπλ 

θπιηλδξνθσληθό ζρήµα. Νη ξάγεο είλαη µεηξίνπ µεγέζνπο θαη 

ειιεηςνεηδνύο ζρήµαηνο. Ν θινηόο έρεη εξπζξνµειαλό ρξώµα θαη ε 

ζάξθα είλαη µαιαθηά, άρξσµε θαη ρπµώδεο. Σαξαθηεξηζηηθό ηεο 

πνηθηιίαο είλαη ε πςειή πεξηεθηηθόηεηα ζε ζάθραξα πνπ εύθνια 

απνθηνύλ ηα ζηαθύιηα θαη ε έιιεηςε ζηαζεξόηεηαο ηνπ ρξώµαηνο 

ησλ παξαγόµελσλ νίλσλ. Ζ πνηθηιία απηή από µόλε ηεο δίλεη νίλνπο 

µέηξηνπ θόθθηλνπ ρξώµαηνο µε πςειή πεξηεθηηθόηεηα ζε αιθνόιε 

θαη πινύζην άξσµα. Ππλήζσο όµσο ζπλνηλνπνηείηαη µε ηελ πνηθηιία 

Καλδειαξηά, ε νπνία πξνζθέξεη άθζνλν θαη ζηαζεξό ρξώµα. Νη 

νίλνη Ν.Ξ.Α.Ξ. πνπ παξάγνληαη ζηελ Θξήηε, από απηή ηε 

ζπλνηλνπνίεζε, ραξαθηεξίδνληαη από ην άξσµα θαη ηελ επράξηζηε 

γεύζε ηεο πνηθηιίαο Θνηζηθάιη θαη από ην ξνπµπηλί ρξώµα πνπ δίλεη 

ε πνηθηιία Καλδειαξηά. Ξξόθεηηαη γηα εξπζξνύο μεξνύο νίλνπο γηα 

ηνπο νπνίνπο απαηηείηαη ειάρηζηνο ρξόλνο παιαίσζεο ζε βαξέιη έλα 

έηνο. (Πηαύξαθαο, 2010) 



 

 

41 

 
4.3. Βηλάνα 

 

Ιεπθή πνηθηιία ηεο Θξήηεο, θαιιηεξγνύµελε ζηνπο λνµνύο 

Ζξαθιείνπ θαη Ιαζηζίνπ θαη ζπνξαδηθά ζηνπο λνµνύο Οεζύµλεο θαη 

Σαλίσλ, θαηαιαµβάλνληαο ζπλνιηθά µηα έθηαζε θνληά ζηα 3.500 

ζηξέµµαηα. Δίλαη δσεξό, εύξσζην, πνιύ παξαγσγηθό θπηό, 

αλζεθηηθό ζηελ θόµνςε, αιιά επαίζζεην ζην σίδην, ηνλ 

πεξνλόζπνξν, ην βνηξύηε (θπξίσο όηαλ ην ζύζηεµα δηαµόξθσζεο 

πνπ αθνινπζείηαη δεµηνπξγεί απμεµέλε πγξαζία θαη έιιεηςε 

αεξηζµνύ ζηελ πεξηνρή ησλ ζηαθπιηώλ) θαη ηελ μεξαζία. 

Ξαξνπζηάδεη θαιή ζπγγέλεηα µε ηα πεξηζζόηεξα ππνθείµελα πνπ 

έρνπλ ρξεζηµνπνηεζεί ζην παξειζόλ, θαζώο θαη µε απηά πνπ 

ρξεζηµνπνηνύληαη ζήµεξα ζηελ Διιάδα. ∆ηαµνξθώλεηαη ζε θύπειιν 

θαη γξαµµηθό αµθίπιεπξν θνξδόλη (Royat) θαη δέρεηαη θιάδεµα 

θνληό ζηα 2 µάηηα. Θαιύηεξεο απνζηάζεηο θύηεπζεο γηα ηελ πνηθηιία 

απηή θαη γηα ηηο ζπλζήθεο ηεο Θξήηεο ζεσξνύληαη νη 2,20 x 1,40µ 

(325 θπηά/ζηξέµµα). ∆ίλεη πην πνηνηηθά πξντόληα ζε ινθώδεηο 

πεξηνρέο, ζε επηθιηλή μεξηθά, αξγηιαζβεζηώδε, αιιά θαη 

αξγηιναµµώδε εδάθε, πνπ δέρνληαη ηελ επίδξαζε ηεο ζάιαζζαο 

(επλντθόηεξεο γηα ηελ σξίµαλζε ζεξµνθξαζίεο). Απμεµέλεο 

ζηξεµµαηηθέο απνδόζεηο, θνληό θνξπθνιόγεµα, είλαη παξάγνληεο 

ππνβάζµηζεο ηεο πνηόηεηαο ησλ ζηαθπιηώλ ηεο Βειάλα. Μεθηλά ηε 

βιάζηεζε ζηα ηέιε ηνπ Κάξηε θαη σξηµάδεη µεηά ηα µέζα Πεπηέµβξε. 

Θάζε θαξπνθόξα θιεµαηίδα θέξλεη 2-3 ζηαθύιηα µέηξηα, πνπ 

μεπεξλνύλ ηα 350g, θσληθά, ππθλόξξαγα, πνπ θόβνληαη δύζθνια 

(Δηθ.3.3) . Νη ξάγεο είλαη µέηξηεο, 2,4g, ζθαηξηθέο σο ειαθξά 

σνεηδείο, µε θινηό ιεπηό, θηηξηλόιεπθνπ ρξσµαηηζµνύ, µε ζηίγµαηα 

(πξέθλεο) θαη ζάξθα γιπθηά, εύγεπζηε, µε 1-3 µηθξά γίγαξηα. Νη 

ξάγεο αληηπξνζσπεύνπλ ην 96,5% ηνπ βάξνπο ηνπ ζηαθπιηνύ. Ρν 

θξαζί ηεο Βειάλα, όηαλ απηή θαιιηεξγείηαη ζσζηά, ζηα θαηάιιεια 

εδάθε θαη µε µηθξό θνξηίν αλά πξέµλν, είλαη µεηξίνπ σο πςεινύ 



 

 

42 

αιθννιηθνύ ηίηινπ, θαιήο νμύηεηαο, µέηξηα αξσµαηηθό, µε ηάζε 

νμείδσζεο, γη' απηό θαη ρξεηάδεηαη πξνζνρή ζηελ νηλνπνίεζε. Από 

ηελ πνηθηιία απηή παξάγεηαη ν ιεπθόο μεξόο νίλνο Νλνµαζίαο 

Ξξνειεύζεσο "Ξεδά", ν ιεπθόο μεξόο νίλνο Νλνµαζίαο Ξξνειεύζεσο 

"Πεηεία" (µαδί µε ην Θξαςαζήξη), θαζώο θαη νξηζµέλνη Ρνπηθνί Νίλνη 

(Θξεηηθόο, Ιαζηζηώηηθνο, Ζξαθιεηώηηθνο, Θηζζάµνπ). (Πηαύξαθαο, 

2010) 

 

4.4. Γαθνί 

 

 

Ιεπθή πνηθηιία πνπ θαιιηεξγείηαη ζηνπο λνµνύο Ζξαθιείνπ ηεο 

Θξήηεο θαη ηηο Θπθιάδεο. Δίλαη µηα από ηηο ζπάληεο θαη αξραηόηεξεο 

θξεηηθέο πνηθηιίεο πνπ είρε εγθαηαιεηθζεί από ηνπο παξαγσγνύο θαη 

πξόζθαηα ζώζεθε από ηελ εμαθάληζε. Ζ πνηθηιία νθείιεη ην όλνκα 

ηεο ζην νµώλπµν θπηό (ηε ∆άθλε) ιόγσ ηεο νκνηόηεηαο πνπ 

παξνπζηάδνπλ ηα αξώµαηά ηνπο. Σαξαθηεξηζηηθό ηεο πνηθηιίαο είλαη 

ηα ζαπµάζηα πξσηνγελή αξώµαηα ηα νπνία βξίζθνληαη 

ζπγθεληξσµέλα θπξίσο ζην θινηό ηεο ξάγαο.  Δίλαη πνηθηιία δσεξή, 

µέηξηα παξαγσγηθό, αλζεθηηθή ζηελ μεξαζία, µε ξάγεο µεγάιεο, 

ζθαηξηθέο, µε δηάθαλε, µεηξίνπ πάρνπο, θηηξηλνπξάζηλε θινύδα, θαη 

ζάξθα µέηξηα γιπθηά, ειαθξά ππόμηλε, αξσµαηηθή. Ρν παξαγόκελν 

θξαζί είλαη ζρεηηθά ραµειήο έσο µεηξίαο πεξηεθηηθόηεηαο ζε αιθνόι, 

µέηξηαο νμύηεηαο µε άξσµα πνπ ζπµίδεη απηό ηεο δάθλεο, µεγάιεο 

έληαζεο θαη δηάξθεηαο πνπ θαλεξώλνπλ θαζαξά ηελ πνηθηιία από ηελ 

νπνία πξνέξρεηαη, θαη µε πινύζηα γεύζε. (Θνληαμάθεο, 2009) 
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Κεθάλαιο  5 

ΜΔΘΟΓΟΙ ΚΑΙ ΤΛΙΚΑ  

 

5.1. ΢κοπόρ  ηος πειπάμαηορ  

 
Πθνπόο ηεο παξνύζαο πηπρηαθήο είλαη ε κειέηε ηνπ κέζνπ βαζκνύ 

πνιπκεξηζκνύ (mDP) θαη ηεο πξναλζνθπαληδηθήο ζύζηαζεο (όζνλ 

αθνξά ην πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ  (%G) θαη ην 

πνζνζηό πξνδειθηληδώλ (%P), ηεζζάξσλ νίλσλ από Θξεηηθέο 

πνηθηιίεο  κεηά από ηελ νμεηδσηηθή θαη αλαγσγηθή ηνπο παιαίσζε. Νη 

κνλνπνηθηιηαθνί νίλνη  είλαη δύν εξπζξνί: Καλδειαξηά θαη Θνηζηθάιη, 

δύν ιεπθνί: Βειάλα θαη Γαθλί. 

 

Γηα ηηο αλάγθεο ηεο κειέηεο απηήο, ρξεζηκνπνηήζεθαλ ηέζζεξηο 

αληηπξνζσπεπηηθνί ακπειώλεο ησλ ηεζζάξσλ πνηθηιηώλ, από ηε 

Εώλε Ξ.Ν.Ξ Ξεδά (πεξηνρή Αιαγλίνπ θαη Ξαλνξάκαηνο) ζην 

Ζξάθιεην Θξήηεο.  

 

Ζ δηαδηθαζία νηλνπνίεζεο πξαγκαηνπνηήζεθε ζην νηλνπνηείν  

«Ιπξαξάθε» θαηά ηνλ ηξύγν ηνπ 2013. Αθνινπζήζεθε ε θιαζζηθή 

κέζνδνο νηλνπνίεζεο ηόζν γηα ηηο εξπζξέο όζν θαη γηα ηηο ιεπθέο 

πνηθηιίεο. Κεηά ην ηέινο ηεο δύκσζεο νη νίλνη κεηαθέξζεθαλ ζε 

πεξηέθηεο γηα σξίκαλζε. Γηα ην Θνηζηθάιη θαη ηε Καλδειαξηά 

επηιέρηεθαλ 6 πεξηέθηεο: δεμακελή, δεμακελή κε  ξπλίζκαηα δξπόο, 

βαξέιηα από Γαιιηθή θαη Ακεξηθάληθε δξπ, βαξέιηα από Αθαθία θαη 

βαξέιηα από Θαζηαληά. Γηα ηε Βειάλα θαη ην Γαθλί, επηιέρηεθαλ 5 

πεξηέθηεο: δεμακελή, δεμακελή κε  ξπλίζκαηα δξπόο, βαξέιηα από 

Γαιιηθή θαη Ακεξηθάληθε δξπ θαη βαξέιηα από Αθαθία. Ρα βαξέιηα 

είραλ ππνζηεί κεζαίν θάςηκν θαη αλά ζπλζήθε ρξεζηκνπνηήζεθε έλα 
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βαξέιη. Κεηά ηελ έλαξμε ηεο σξίκαλζεο, θαηά ηα δηαζηήκαηα ηξηώλ, 

έμη θαη ελλέα κελώλ, εκθηαιώλνληαη δύν θηάιεο από θάζε δείγκα 

νίλνπ. Ζ κηα θηάιε ρξεζηκνπνηείηαη άκεζα γηα αλαιύζεηο ελώ ε 

δεύηεξε θηάιε παξακέλεη ζε αλαγσγηθή παιαίσζε. Ρα δείγκαηα ηεο 

αλαγσγηθήο παιαίσζεο αλαιύνληαη κεηά από έλα ρξόλν παξακνλήο 

ζηε θηάιε, δειαδή ζηα δηαζηήκαηα 15, 18 θαη 21 κελώλ από ηνλ 

ρξόλν παξαγσγήο ηνπο. 

 

5.2. Πεπιγπαθή πειπαμαηικού μέποςρ 

 

5.2.1. Υιηθά 

 

Γηα ηελ δηεμαγσγή ησλ πεηξακαηηθώλ κεζόδσλ ρξεζηκνπνηήζεθαλ ηα 

εμήο πιηθά: 

 

΢ιηθά Δξγαζηεξίνπ 

 

 

 Ξιαζηηθνί πεξηέθηεο κε αληίζηνηρα πώκαηα  

 Γπάιηλνη πεξηέθηεο κε αληίζηνηρα πώκαηα 

 Δζκπξηζκέλεο θσληθέο θηάιεο ησλ 250 ml 

 Θσληθέο θηάιεο δηαθόξσλ κεγεζώλ. 

 Ξνηήξηα δέζεσο δηαθόξσλ κεγεζώλ 

 Γπάιηλεο πηπέηεο ησλ 5, 20, 25 ml 

 Νγθνκεηξηθέο θηάιεο ησλ 20, 50 ml 

 Νγθνκεηξηθνί θύιηλδξνη ησλ 25, 50 ml 

 Καγλήηεο δηαθόξσλ κεγεζώλ γηα ηελ αλάδεπζε ησλ 

δηαιπκάησλ  

 Ξιαζηηθό πνπάξ 

 Ονιό parafilm   

 Ξιαζηηθά γάληηα κηαο ρξήζεο 
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 Ξιαζηηθά δνρεία απνβιήησλ 

 Πηήιεο ζηεξεάο εθρύιηζεο 

 Eppendorf 

 0,2κm θίιηξα 

 Πύξηγγα ΖPLC 

 Πύξηγγα γηα ην δείγκα 

 Γηεζεηηθό ραξηί 

 Γπάιηλα ρσληά 

 Κηθξνπηπέηεο ησλ 100, 500 θαη 1000 κl  κε ηα αληίζηνηρα ηνπο 

tips 

 Ξιαζηηθά θνπηαιάθηα θαη κεηαιιηθέο ζπάηνπιεο 

 

 

 

 

Αληηδξαζηήξηα-Γηαιύηεο 

 

 Απηνληζκέλν λεξό 

 Απηνληζκέλν-απεζηαγκέλν λεξό 

 Κεζαλόιε 

 Φισξνγινπζηθόιε 

 Αζθνξβηθό νμύ 

 37 % πδξνρισξηθό νμύ  

 Νμηθό λάηξην 

 

 

 

Ππζθεπέο 

 

 Δμάηκηζε ππό θελό 

 Κηθξνεθρύιηζε ζηεξεάο θάζεο 

 Ιπνθηιίσζε 
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 ΢γξή Σξσκαηνγξαθία ΢ςειήο Ξίεζεο 

 Φίιηξν λεξνύ 

 Αλαιπηηθόο δπγόο 

 Θεξκνζάιακνο ζηνπο 50°C 

 Θάιακνο - θαηάςπμε ζηνπο 0°C 

 

 

5.2.3 Μέζνδνη 

 

5.2.3.1.  Εμάηκηζε – Σπκπύθλσζε 

 

Πε δείγκα 10 mL νίλνπ γηα ηνπο εξπζξνύο νίλνπο θαη ζε 50 ml γηα 

ηνπο ιεπθνύο, γίλεηαη εμάηκηζε ππό θελό ζηνπο 40 νC, γηα ηελ 

απνκάθξπλζε ηεο αηζαλόιεο θαη ηελ ζπκπύθλσζε ηνπ δείγκαηνο 

κέρξη ηα 8 mL γηα ηνπο εξπζξνύο θαη 20 ml γηα ηνπο ιεπθνύο νίλνπο. 

Ρν πγξό ππόιεηκκα κεηαθέξεηαη ζε νγθνκεηξηθή θηάιε 20 mL θαη 

ζπκπιεξώλεηαη ν όγθνο κε λεξό. Ρα δείγκαηα θπιάζζνληαη ζηελ 

θαηάςπμε.  

 

5.2.3.2. Μηθξνεθρύιηζε ζηεξεάο θάζεο 

 

Πε ζπζθεπή κηθξνεθρύιηζεο ζηεξεάο θάζεο ηνπνζεηείηαη ζηειάθη 

C18-(5 g/25 mL) θαη ζηελ απνρέηεπζή ηεο πιαζηηθόο πεξηέθηεο 50 

mL. H ζπζθεπή ζπλδέεηαη κε αληιία θελνύ θαη ξπζκίδεηαη ε ηαρύηεηα 

ξνήο πεξίπνπ ζε 1ζηαγόλα/2 sec (-20 KPa). Όηαλ ν γεκίδεη 

πεξηέθηεο δηαθόπηεηαη ε ιεηηνπξγία ηεο αληιίαο, αλνίγεη ν ζάιακνο 

θαη απνκαθξύλνληαη ηα απόβιεηα. 

 

Αξρηθά γίλεηαη ε ελεξγνπνίεζε-θαζαξηζκόο ηεο ζηήιεο κε 25 mL 

κεζαλόιεο θαη ζηε ζπλέρεηα κε 25 mL απηνληζκέλνπ λεξνύ  
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Θαηόπηλ από ηε ζηήιε πεξλάεη ην δείγκα (20 mL). Αθνινπζεί 

έθπιπζε κε 50 mL απηνληζκέλνπ λεξνύ γηα ηελ απνκάθξπλζε ησλ 

πδαηνδηαιπηώλ ζπζηαηηθώλ θαη κεηά ζηέγλσκα γηα 15 min.   

 

 Γηα ηελ παξαιαβή ησλ νπζηώλ πνπ καο ελδηαθέξνπλ, ζηελ 

απνρέηεπζε ηεο ζηήιεο κπαίλεη θαηλνύξηνο πεξηέθηεο 50 mL θαη μαλά 

ζπλδέεηαη ε αληιία θελνύ. Από ηελ ζηήιε πεξλάλε 50 mL κεζαλόιεο 

θαη ζπιιέγνληαη.  

 

Ζ ζηήιε μεπιέλεηαη επηπιένλ κε αθόκα  25 mL κεζαλόιεο ηα νπνία 

θαη απνξξίπηνληαη. 

 

Ρα δείγκαηα θπιάζζνληαη ζηελ θαηάςπμε. 

 

5.2.3.3. Εμάηκηζε – Σπκπύθλσζε 

 

Ρα δείγκαηα εμαηκίδνληαη ππό θελό ζηε ζπζθεπή rotary evaporation, 

ζηνπο 40 νC, γηα ηελ απνκάθξπλζε ηεο κεζαλόιεο,  κέρξη μεξνύ 

ππνιείκκαηνο. Πην μεξό ππόιεηκκα πξνζηίζεληαη 3 ml απηνληζκέλνπ 

λεξνύ θαη  κεηαθέξεηαη ζε πξνδπγηζκέλνπο γπάιηλνπο πεξηέθηεο. Ρα 

δείγκαηα θπιάζζνληαη ζηελ θαηάςπμε. 

 

5.2.3.4. Λπνθηιίσζε 

 

Από ηα γπάιηλα κπνπθαιάθηα κε ηα δείγκαηα αθαηξνύληαη ηα 

θαπάθηα, θαιύπηνληαη κε δηεζεηηθό ραξηί θαη ηνπνζεηνύληαη ζην 

ζύζηεκα ηεο ιπνθηιίσζεο γηα 24 ώξεο.  

5.2.3.5. Υγξή Φξσκαηνγξαθία Υςειήο Πίεζεο 

 

Γηα ηνλ πξνζδηνξηζκό ηνπ βαζκνύ πνιπκεξηζκνύ ησλ ηαλληλώλ 

ρξεζηκνπνηείηαη ε ρξσκαηνγξαθία HPLC (High Pressure Liquid 
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Chromatography -΢γξή Σξσκαηνγξαθία ΢ςειήο Ξίεζεο). Ρα 

δείγκαηα ηνπ νίλνπ, πνπ έπεηηα από ηελ ιπνθηιίσζε, βξίζθνληαη ζε 

κνξθή ζθόλεο, δηαιύνληαη ζε πνζόηεηα κεζαλόιεο, έηζη ώζηε λα 

έρνπκε ζπγθέληξσζε 20 mg θαηλνιηθώλ ζε 1 ml κεζαλόιεο. 

 

 

Ξαξαζθεπάδνληαη ηα εμήο δηαιύκαηα: 

 

Γηάιπκα θισξνγινπζηθόιεο: Γηαιύνληαη 1 g θισξνγινπζηθόιεο, 

0.2 g αζθνξβηθό νμύ θαη 0.17 mL 37 % πδξνρισξηθό νμύ ζε 

κεζαλόιε θαη ν όγθνο ζπκπιεξώλεηαη κέρξη ηα 20 mL. To δηάιπκα 

δηαηεξείηαη ζηελ θαηάςπμε γηα 15 κέξεο θαιπκκέλν κε 

αινπκηλόραξην. 

 

Γηάιπκα νμηθνύ λαηξίνπ 40Mm: Γηαιύνληαη ζε απηνληζκέλν- 

απεζηαγκέλν λεξό 0.164 g νμηθνύ λάηξηνπ θαη  ζπκπιεξώλεηαη ν 

όγθνο κέρξη ηα 50 mL. 

 

Ζ αληίδξαζε ηεο θισξνγινπζηθόιεο απαηηείηαη γηα ηελ όμηλε 

πδξόιπζε ησλ δεζκώλ, ώζηε λα κπνξέζεη λα πξαγκαηνπνηεζεί ε 

ηαπηνπνίεζε ηνπ βαζκνύ πνιπκεξηζκώλ ησλ πνιπκεξώλ. (Πρήκα 6) 

 

 Πε κηθξά γπάιηλα κπνπθαιάθηα ησλ 2 ml πξνζηίζεληαη 100κl 

δείγκαηνο θαη 100κl δηαιύκαηνο-θισξνγινπζηθόιεο, γίλεηαη 

αλάδεπζε θαη ην δηάιπκα παξακέλεη γηα 30ιεπηά ζηνπο 50νC. Πην 

ηέινο ηνπ ρξόλνπ ε αληίδξαζε ζηακαηάεη κε ηελ πξνζζήθε 1ml 

δηαιύκαηνο νμηθνύ λαηξίνπ. Ρν δείγκα θηιηξάξεηαη κε 0,2κm θίιηξν 

ζύξηγγαο θαη ηνπνζεηείηαη ζε κπνπθαιάθη θαη κε έλεζε δηα ρεηξόο 

αθνινπζεί ε έγρπζε ζηελ ΖPLC ζηήιε θαη αθνινπζεί ε 

ρξσκαηνγξαθία. Γηα θάζε δείγκα πξαγκαηνπνηνύληαη δπν ελέζεηο 

από ηηο νπνίεο πξνθύπηνπλ δπν ρξσκαηνγξαθήκαηα πξνθεηκέλνπ λα 

ειεγρζεί ε επαλαιεςηκόηεηα ηνπ πεηξάκαηνο. 



 

 

49 

Κέζσ ησλ ρξσκαηνγξαθεκάησλ ηεο HPLC θαη ζπγθεθξηκέλα κέζσ 

ηνπ ρξόλνπ ζπγθξάηεζεο ησλ θνξπθώλ θαη ησλ αληίζηνηρσλ 

εκβαδώλ, πξαγκαηνπνηείηαη ε ηαπηνπνίεζε θαη ν πνζνηηθόο 

πξνζδηνξηζκόο ησλ πξντόλησλ θισξνγινπζηθόιεο θαη ησλ 

ηεξκαηηθώλ κνλάδσλ πνπ ειεπζεξώλνληαη. Κέζσ απηώλ 

ππνινγίδεηαη ν βαζκόο πνιπκεξηζκνύ (mDP), ην πνζνζηό 

εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ (%G) θαη ην πνζνζηό πξνδειθηληδώλ 

%P. (Kennedy et al.,2001, Chira et al., 2009, Lorrain et al.,2011). 

Ξαξαδείγκαηα ρξσκαηνγξαθεκάησλ ππάξρνπλ ζην παξάξηεκα.  

 

  

 

(Πρήκα 6. Κεραληζκόο αληίδξαζεο θισξνινπζηθόιεο) 

 

Νη ηεξκαηηθέο κνλάδεο θαη επεθηαηηθέο ππνκνλάδεο πνπ αληρλεύνληαη 

είλαη νη εμήο: 

 
Ρεξκαηηθέο ππνκνλάδεο:  
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(+)-θαηερίλε (C)  

(-)-επηθαηερίλε (EC)  

(-)-επηγαιινθαηερίλε (EGC)  

γαιιηθόο εζηέξα ηεο επηθαηερίλεο (ECG)  

 

Δπεθηαηηθέο ππνκνλάδεο:  

 

θαηερηλε-θισξνγινπζηθóιε (C-P)  

επηθαηερίλε-θισξνγινπζηθóιε (EC-P)  

επηγαιινθαηερίλε-θισξνγινπζηθóιε (EGC-P)  

γαιιηθόο εζηέξαο ηεο επηθαηερίλεο-θισξνγινπζηθόιε (ECG-P) 

(Kallithraka et al., 2006) 

 

Ζ ζηήιε ηεο ΖPLC είλαη XTerra RP18 (3.5 κm, 4.6x100mm). Ζ 

θηλεηή θάζε απνηειείηαη από ηνλ δηαιύηε (Α) πδαηηθό δηάιπκα 0,1% 

νμηθνύ νμένο θαη ην δηάιπκα (Β) κεζαλόιε. Ν ξπζκόο ξνήο είλαη 

1ml/min, κε όγθν δείγκαηνο 20κl, αλίρλεπζε ζηα UV-280nm θαη ην 

πξόγξακκα βαζκηδσηήο έθινπζεο είλαη ην εμήο: 

 

Ξίλαθαο 3: Ξξόγξακκα βαζκηδσηήο έθινπζεο HPLC 

  

Σξόλνο 

(min) 

Γηαιύηεο Α 

(0,1% νμηθό νμύ ζε 
dΖ2Ν) 

Γηαιύηεο Β 

Mεζαλόιε 

αξρηθέο 
ζπλζήθεο 

95 5 

1 84 16 

7 78 22 

8 65 35 

15 58 42 

16 0 100 

19 0 100 

20 95 5 
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52 

 

 

 

 

 

Κεθάλαιο  6 
 

ΑΠΟΣΔΛΔ΢ΜΑΣΑ  
 

 

Γηα ηνλ ππνινγηζκό ηνπ κέζνπ βαζκνύ πνιπκεξηζκνύ mDP, ηνπ 

πνζνζηνύ εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ %G θαη ηνπ πνζνζηνύ ησλ 

πξνδειθηληδώλ %P, εθηεινύληαη νη παξαθάησ καζεκαηηθέο πξάμεηο :  

 

mDP = (EGC-P + CP + ECP + C +EGC + EC + ECGP + ECG) / (C + 

EGC + EC + ECG) 

 

%G = ((ECG-P +ECG) / (EGC-P + C-P +EC-P + C + EGC + EC + 

ECG-P +ECG)) * 100 

 

%P = ((EGC + EGC-P) / (EGC-P + C-P +EC-P + C + EGC + EC + 

ECG-P +ECG)) * 100 

 

Όπνπ :  

 

C = θαηερίλε 

EC = επηθαηερίλε   

EGC = επηγαιινθαηερίλε   

ECG =γαιιηθόο εζηέξα ηεο επηθαηερίλεο 
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C-P = θαηερηλε-θισξνγινπζηθόιε  

EC-P = επηθαηερίλε-θισξνγινπζηθόιε  

EGC-P = επηγαιινθαηερίλε-θισξνγινπζηθόιε  

ECG-P = γαιιηθόο εζηέξαο ηεο επηθαηερίλεο-θισξνγινπζηθόιε 

 

6.1 Πίνακαρ αποηελεζμάηων 

 

Ρα απνηειέζκαηα πνπ πξνθύπηνπλ γηα ηελ ζύζηαζε ησλ 

πξναλζνθπαληδηλώλ (mDP, %G, %P) γηα ηηο πνηθηιίεο Θνηζηθάιη, 

Καλδειαξηά, Βειάλα θαη Γαθλί θαηά ηελ σξίκαλζε ηνπο πεξηέθηεο 

θαη ηελ παιαίσζε ηνπο ζηηο θηάιεο, είλαη ηα εμήο: 

 

 

Ξίλαθαο 4: Πύζηαζε πξναλζνθπαληδηλώλ (mDP, %G, %P) ηεο πνηθηιίαο Θνηζηθάιη  

θαηά ηελ σξίκαλζε (3,6,9 κήλεο) θαη θαηά ηελ παιαίσζε (15,18,21 κήλεο) 

 

 

 

 

 

 

Θνηζηθάιη 

Ρύπνο 

πεξηέθηε 

3 κήλεο 6 κήλεο 9 κήλεο 

mDP %G %P mDP %G %P mDP %G %P 

Γεμαλκελή 2,54+-
0,00 

19,28+-
0,3 

14,22+-
0,18 

2,05+-
0,05 

26,51+-
0,2 

7,03+-
0,17 

2,34+-
0,00 

17,57+-
0,13 

23,25+-
0,31 

 Γεμακελή κε     

ξηλίζκαηα 

δξπνο 2,44+-
0,02 

26,5+-
0,38 

16,74+-
0,01 

2,09+-
0,00 

22,1+-
0,55 

17,66+-
0,26 

2,05+-
0,01 

13,59+-
0,23 

28,97+-
0,68 

Ακεξηθάληθε 

δξπο 2,53+-
0,05 

 20,3+-
0,31 

14,68+-
0,05 

2,06+-
0,07 

23,4+-
0,27 

14,43+-
0,25 

2,04+-
0,02 

14,71+-
0,65 

24,38+-
0,38 



 

 

54 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Αθαθία 2,32+-
0,03 

22,04+-
0,32 

15,27+-
0,05 2,11+0,00 

26,34+-
0,93 

8,66+-
0,02 

1,75+-
0,01 

11,4+-
0,11 

12,44+-
0,1 

Γαιιηθή 

δξπο 2,57+-
0,02 

27,32+-
0,05 

7,97+-
0,14 

2,03+-
0,06 

28,6+-
0,13 

8,35+-
0,36 

2,15+-
0,02 

13,51+-
0,5 

22,06+-
0,35 

Θαζηαληά 2,17+-
0,08 

16,89+-
0,43 

16,21+-
0,2 

1,87+-
0,06 

22,18+-
0,24 7,38+-0,1 

1,59+-
0,06 9,7+-0,02 

28,15+-
1,44 

 

Ρύπνο 

πεξηέθηε 

 

15 κήλεο 

 

18 κήλεο 

 

21 κήλεο 

mDP %G %P mDP %G %P mDP %G %P 

Γεμακελή 1,86+-
0,02 

17,9+-
0,55 

21,8+-
0,35 

1,89+-
0,01 

16,64+-
0,33 

18,64+-
0,28 

1,66+-
0,07 

20,37+-
0,59 

19,57+-
0,41 

Γεμακελή κε 

ξηλίζκαηα 

δξπνο 1,65+-
0,04 

16,18+-
0,17 

22,62+-
0,37 

1,85+-
0,05 

14,76+-
0,07 

18,77+-
0,13 

1,55+-
0,02 

18,9+-
0,27 

23,59+-
0,4 

Ακεξηθάληθε 

δξπο 1,94+-
0,00 

18,53+-
0,18 

22,17+-
0,62 

2,03+-
0,04 

17,79+-
0,46 

19,94+-
0,37 

1,83+-
0,01 

20,59+-
0,46 

20,57+-
0,48 

Αθαθία 1,53+-
0,00 

22,69+-
0,26 

17,85+-
0,14 

1,62+-
0,02 

17,37+-
0,05 

15,69+-
0,35 

1,54+-
0,00 

15,74+-
0,06 

18,14+-
0,17 

Γαιιηθή 

δξπο 1,85+-
0,02 

19,21+-
0,64 

18,02+-
0,41 

1,84+-
0,02 

16,34+-
0,35 

19,72+-
0,12 

1,74+-
0,00 

15,74+-
0,06 

18,14+-
0,17 

Θαζηαληά 1,78+-
0,01 

20,65+-
0,42 

19,49+-
0,27 

1,88+-
0,02 

17,5+-
0,49 

18,33+-
0,24 

1,59+-
0,02 

17,56+-
0,62 

16,69+-
0,07 
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Ξίλαθαο 5: Πύζηαζε πξναλζνθπαληδηλώλ (mDP, %G, %P) ηεο πνηθηιίαο 

Καλδειαξηά, θαηά ηελ σξίκαλζε (3,6,9 κήλεο) θαη θαηά ηελ παιαίσζε (15,18,21 

κήλεο) 

 

 

 

Καλδειαξηά 

Ρύπνο 

πεξηέθηε 

3 κήλεο 6 κήλεο 9 κήλεο 

mDP %G %P mDP %G %P mDP %G %P 

Γεμακελή 2,38+-
0,03 

21,52+-
0,29 

9,81+-
0,22 

2,31+-
0,02 

24,59+-
0,03 

6,73+-
0,08 

2,42+-
0,02 

8,94+-
0,17 

15,01+
-0,13 

Γεμακελε κε 

ξηλίζκαηα 

δξπνο 2,36+-
0,05 

20,68+-
0,12 

11,7+-
0,45 

2,32+-
0,03 

16,45+-
0,43 

10,59+-
0,1 

2,31+-
0,01 

8,84+-
0,52 

16,88+
-0,08 

Ακεξηθάληθε 

δξπο 2,49+-
0,07 

16,78+-
0,11 

11,45+-
0,14 

2,17+-
0,03 

20,43+-
0,19 

7,49+-
0,62 

2,43+-
0,00 

8,49+-
0,05 

15,02+
-0,49 

Αθαθία 2,74+-
0,09 

15,55+-
0,55 

10,24+-
0,48 

2,48+-
0,02 

18,45+-
0,37 7,72+-0,2 

1,91+-
0,02 

9,47+-
0,12 

14,65+
-0,16 

Γαιιηθή 

δξπο 2,72+-
0,08 

20,31+-
0,2 

9,92+-
0,55 

2,34+-
0,00 

24,64+-
0,38 

6,45+-
0,61 

2,33+-
0,03 

8,25+-
0,17 

13,95+
-0,52 

Θαζηαληά 2,62+-
0,03 

16,08+-
0,18 

10,22+-
0,06 

2,18+-
0,08 

20,56+-
0,09 

8,59+-
0,49 

2,08+-
0,01 

8,45+-
0,07 

15,81+
-0,23 

Ρύπνο 

πεξηέθηε 

 

15 κήλεο 

 

 

18 κήλεο 

 

21 κήλεο 

mDP %G %P mDP %G %P mDP %G %P 

Γεμακελή 1,96+-
0,00 

8,42+-
0,46 

15,03+- 
0,18 2,3+-0,01 

10,85+-
0,09 

13,18+-
0,02 

1,87+-
0,05 

13,61+-
0,34 

12,9+-
0,06 

Γεμακελή κε 

ξηλίζκαηα 

δξπνο 1,79+-
0,03 

7,62+-
0,52 

18,67+-
0,05 2,01+0,03 

10,16+-
0,13 

14,06+-
0,34 

1,82+-
0,02 

13,75+-
0,03 

13,64+
-0,12 
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Ξίλαθαο 6: Πύζηαζε πξναλζνθπαληδηλώλ (mDP, %G, %P) ηεο πνηθηιίαο Βειάλα 

θαηά ηελ σξίκαλζε (6,9 κήλεο) θαη θαηά ηελ παιαίσζε (15,18,21 κήλεο) 

 

 

 

 

 

Ακεξηθάληθε 

δξπο 1,83+-
0,01 

13,47+-
0,59 

13,22+-
0,06 

2,24+-
0,01 

10,61+-
0,19 

12,87+-
0,23 

1,77+-
0,06 

12,59+-
0,07 

12,67+
-0,19 

Αθαθία 1,89+-
0,05 

11,22+-
0,12 

16,33+-
0,03 

2,14+-
0,01 

9,12+-
0,06 

12,46+-
0,05 

1,57+-
0,02 

12,01+-
0,64 

12,29+
-0,06 

Γαιιηθή 

δξπο 2,11+-
0,01 

10,03+-
0,05 

14,85+-
0,62 

2,07+-
0,01 

8,51+-
0,04 

13,32+-
0,01 

1,67+-
0,05 

13,26+-
0,14 

12,67+
-0,25 

Θαζηαληά 2,16+-
0,00 

9,28+-
0,14 

14,1+-
0,69 

2,26+-
0,01 

9,73+-
0,1 

12,19+-
0,12 

1,73+-
0,00 

12,76+-
0,15 

13,08+
-0,03 

Βειάλα 

Ρύπνο 

πεξηέθηε 

6 κήλεο 9 κήλεο 

mDP %G %P mDP %G %P 

Γεμακελή 
1,72+-0,00 15,5+-0,22 22,13+-0,17 1,44+-0,00 17,2+-0,05 18,08+-0,64 

Γεμακελή κε 

ξηλίζκαηα 

δξπνο 
1,76+0,07 12,02+-0,53 20,86+-0,63 1,49+-0,02 19,49+-0,01 15,81+-0,29 

Ακεξηθάληθε 

δξπο 
1,9+-0,01 16,11+-0,71 25,41+-0,25 1,39+-0,04 18,72+-0,21 17+-0,53 

Αθαθία 
1,75+-0,02 12,71+-0,06 13,51+-0,05 1,38+-0,06 10,06+-0,59 6,92+-0,27 

Γαιιηθή δξπο 
1,93+-0,03 14,72+-0,23 28,63+-0,54 1,39+-0,00 17,04+-0,05 15,92+-0,56 

Ρύπνο 
πεξηέθηε 

15 κήλεο 18 κήλεο 21 κήλεο 

mDP %G %P mDP %G %P mDP %G %P 

Γεμακελή 
1,51+-0,01 

22,94+-
0,04 

22,16+-
0,19 

1,65+-
0,00 

15,49+-
0,62 

21,72+-
0,62 

1,37+-
0,00 

16,26+-
0,06 

24,76+-
0,03 

Γεμακελή κε 

ξηλίζκαηα 
1,53+-0,05 

22,53+-
0,65 

20,54+-
0,7 

1,72+-
0,02 

12,52+-
0,15 

20,17+-
0,21 

1,37+-
0,02 

16,76+-
0,21 

24,22+-
0,16 
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Ξίλαθαο 7: Πύζηαζε πξναλζνθπαληδηλώλ (mDP, %G, %P) ηεο πνηθηιίαο Γαθλί 

θαηά ηελ σξίκαλζε (6,9 κήλεο) θαη θαηά ηελ παιαίσζε (15,18,21 κήλεο) 

 

 

  

 

 

 

 

 

δξπνο 

Ακεξηθάληθε 

δξπο 
1,4+-0,04 

21,3+-
0,37 

20,0+-
0,01 1,3+-0,01 

17,18+-
0,18 

19,11+-
0,08 

1,27+-
0,04 

18,49+-
0,14 20,48+-0,1 

Αθαθία 
1,45+-0,01 

23,37+-
0,09 

20,8+-
1,13 

1,65+-
0,02 

16,42+-
0,41 

18,09+-
0,34 

1,24+-
0,02 

18,6+-
0,47 

20,41+-
0,22 

Γαιιηθή δξπο 
1,45+-0,01 

22,37+-
1,51 

20,8+-
1,13 

1,49+-
0,11 

16,36+-
0,09 

22,49+-
0,42 

1,38+-
0,06 

17,83+-
0,14 

22,45+-
0,32 

Γαθλί 

Ρύπνο πεξηέθηε 6 κήλεο 9 κήλεο 

mDP %G %P mDP %G %P 

Γεμακελή 
2,54+-0,09 11,7+-0,17 34,3+-0,03 1,91+-0,01 16,5+-0,25 27,84+-2,51 

Γεμακελή κε 

ξηλίζκαηα δξπνο 
2,58+-0,03 10,23+-0,15 25,71+-0,54 2,44+-0,03 16,44+-0,42 25,15+-0,2 

Ακεξηθάληθε δξπο 
2,55+-0,04 13,24+-0,31 29,27+-0,35 1,96+-0,06 17,64+-0,35 26,84+-0,54 

Αθαθία 
2,56+-0,01 18,68+-0,23 24,46+-0,28 1,44+-0,01 10,81+-0,12 8,06+-0,02 

Γαιιηθή δξπο 
2,47+-0,05 16,65+-0,46 34,13+-0,38 2,09+0,01 17,28+-0,1 25,29+-0,13 

Ρύπνο πεξηέθηε 15 κήλεο 18 κήλεο 21 κήλεο 

mDP %G %P mDP %G %P mDP %G %P 

Γεμακελή 
1,54+-0,02 

24,72+-
0,2 

23,82+-
0,24 

1,52+-
0,02 

21,67+-
0,02 

22,57+-
0,23 

1,45+-
0,01 

22,89+-
0,36 

23,3+-
0,57 

Γεμακελή κε 

ξηλίζκαηα 
1,36+-0,01 

24,16+-
0,19 

24,65+-
0,5 

1,51+-
0,03 

20,21+-
0,05 

19,6+-
0,52 

1,35+-
0,05 

21,92+-
0,45 

22,78+-
0,34 
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Ζ κέζε ζύζηαζε ησλ πξνθπαληδηλώλ ζε mDP, G% P% γηα θάζε 

πνηθηιία είλαη: 

 

Ξίλαθαο 8: Κέζε ζύζηαζε πξναλζνθπαληδηλώλ (mDP, %G, %P) ησλ πνηθηιηώλ 

ζηελ σξίκαλζε 

 

 mDP G% P% 

Θνηζηθάιη 2,15 20,1 16 

Καλδειαξηά 2,37 16 11,2 

Βειάλα 1,62 15,4 18,4 

Γαθλί 2,26 14,9 26,1 

 

Ξίλαθαο 9: Κέζε ζύζηαζε πξναλζνθπαληδηλώλ (mDP, %G, %P) ησλ πνηθηιηώλ 

ζηελ παιαίσζε 

 

 mDP G% P% 

Θνηζηθάιη 1,76 18 19,4 

Καλδειαξηά 1,96 10,9 13,8 

Βειάλα 1,45 18,6 21,2 

Γαθλί 1,54 20,7 22,5 

 

 

 

δξπνο 

Ακεξηθάληθε 

δξπο 
1,59+-0,03 

22,33+-
0,21 

21,89+-
0,07 

1,78+-
0,00 

15,98+-
0,03 

21,71+-
0,23 

1,54+-
0,01 

22,56+-
0,18 

21,59+-
0,44 

Αθαθία 
1,54+-0,03 

24,03+-
0,41 

22,89+-
0,18 

1,64+-
0,03 

14,42+-
0,2 

19,59+-
0,56 

1,35+-
0,01 

16,35+-
0,18 

22,5+-
0,06 

Γαιιηθή δξπο 
1,62+-0,04 

22,36+-
0,5 

22,57+-
0,21 

1,78+-
0,01 

16,03+-
0,1 

23,8+-
0,1 

1,54+-
0,02 

20,34+-
0,22 

23,82+-
0,07 



 

 

59 

Πην ζεκείν απηό είλαη ζθόπηκν λα μαλαλαθεξζεί πσο γηα ηα δείγκαηα 

ησλ ιεπθώλ νίλσλ ρξεζηκνπνηήζεθε πεληαπιάζηα πνζόηεηα απν όηη 

ησλ εξπζξώλ. Ξαξόιν όκσο πνπ ε αξρηθή ζπγθέληξσζε ησλ 

θαηλνιηθώλ ελώζεσλ ζηα δείγκαηα ήηαλ πεληαπιάζηα, ν κέζνο 

βαζκόο πνιπκεξηζκνύ δελ επεξεάδεηαη θαζώο όπσο αλαθέξζεθε 

είλαη ιόγνο. Γείρλεη ην πνζνζηό πνιπκεξηζκνύ ησλ θαηλνιηθώλ 

ελώζεσλ θαη είλαη αλεμάξηεηνο από ηελ ζπγθέληξσζή ηνπο. 

 

Ρα απνηειέζκαηα ζπγθξίλνληαη παξαθάησ κεηά από ζηαηηζηηθή 

επεμεξγαζία σο πξνο ην βαζκό πνιπκεξηζκνύ mDP, ην πνζνζηό 

εζηεξνπνηήζεο κε γαιιηθό νμύ G% θαη πνζνζηό ησλ πξνδειθηληδώλ 

P%. 

 

 

Ξίλαθαο 10: Βαζκόο πνιπκεξηζκνύ mDP, σο πξνο ηελ πνηθηιία ηνλ ρξόλν θαη ηνλ 

πεξηέθηε 

 

 

 

Ξαξαηεξείηαη πσο νη παξάγνληεο πνηθηιία (variety) θαη ρξόλνο 

(time), επεξεάδνπλ ζηαηηζηηθά ζεκαληηθά (p<0,0001) ηνλ βαζκό 

πνιπκεξηζκνύ ησλ δεηγκάησλ, ελώ ην είδνο ηνπ πεξηέθηε (container) 

ιηγόηεξν. Δπηπιένλ, από ην F Ratio, παξαηεξείηαη πσο ην είδνο ηεο 

πνηθηιίαο επεξεάδεη ζε πνιύ κεγαιύηεξν βαζκό ηνλ βαζκό 

πνιπκεξηζκνύ από όηη ν ρξόλνο.  

 

 

Ξίλαθαο 11: Ξνζνζηό εζηεξνπνηήζεο κε γαιιηθό νμύ G% σο πξνο ηελ πνηθηιία ηνλ 

ρξόλν θαη ηνλ πεξηέθηε 
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Γηα ην πνζνζηό εζηεξνπνηήζεο κε γαιιηθό νμύ G%, παξαηεξείηαη 

πσο επεξεάδεηαη ζηαηηζηηθά ζεκαληηθά από ηνπο παξάγνληεο πνηθηιία 

θαη ρξόλν,  ελώ από ην είδνο ηνπ πεξηέθηε ιηγόηεξν. Δπηπιένλ, όπσο 

θαη ζηνλ βαζκό πνιπκεξηζκνύ,  παξαηεξείηαη πσο ην είδνο ηεο 

πνηθηιίαο επεξεάδεη ζε κεγαιύηεξν βαζκό ην πνζνζηό εζηεξνπνηήζεο 

κε γαιιηθό νμύ από όηη ν ρξόλνο.  

 

 

Ξίλαθαο 12: Ξνζνζηό ησλ πξνδειθηληδώλ P% σο πξνο ηελ πνηθηιία ηνλ ρξόλν θαη 

ηνλ πεξηέθηε 

 

 

 

 

Ρν πνζνζηό πξνδειθηληδώλ P%, παξαηεξείηαη πσο επεξεάδεηαη 

ζηαηηζηηθά ζεκαληηθά από όινπο ηνπο παξάγνληεο, πνηθηιία, ρξόλνο 

θαη πεξηέθηε.  Υζηόζν, κεγαιύηεξε επηξξνή έρεη ν παξάγνληαο 

πνηθηιία θαη ζηε ζπλέρεηα ν παξάγνληαο πεξηέθηε θαη ρξόλνο.   

 

 

 

6.2. ΢ςζσεηίζειρ ηηρ ζύζηαζηρ ηων πποανθοκςανιδινών 

(mDP, %G, %P) ηων ποικιλιών, μεηαξύ πεπιεκηών και ανά 

διάπκεια ωπίμανζηρ/παλαίωζηρ 
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Ρα απνηειέζκαηα γηα ηελ ζύζηαζε ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ (mDP, 

%G, %P) γηα ηηο πνηθηιίεο Θνηζηθάιη, Καλδειαξηά, Βειάλα θαη Γαθλί 

θαηά ηελ σξίκαλζε ηνπο πεξηέθηεο θαη ηελ παιαίσζε ηνπο ζηηο 

θηάιεο, παξνπζηάδνληαη ζηα παξαθάησ δηαγξάκκαηα. 

 

6.2.1 Μέζοι βαθμοί πολςμεπιζμού mDP 

 

 

 

 

 
 

Γηάγξακκα 1: Βαζκόο πνιπκεξηζκνύ mDP ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ ηεο 

πνηθηιίαο Θνηζηθάιη, θαηά ηελ σξίκαλζε ζηνπο πεξηέθηεο, γηα ηα ρξνληθά 

δηαζηήκαηα ησλ 3,6 θαη 9 κελώλ 

 

Γηα ηνλ νίλν ηεο πνηθηιίαο Θνηζηθάιη, ν βαζκόο πνιπκεξηζκνύ ησλ 

πξναλζνθπαληδηλώλ θπκαίλεηαη από 1,55 έσο 2,60. Πηνλ βαξέιη ηεο  

γαιιηθήο δξπο  ζην ρξνληθό δηάζηεκα ησλ 3 κελώλ, παξαηεξείηαη ε 

κεγαιύηεξε ηηκή mDP, ελώ ζην βαξέιη ηεο θαζηαληάο ζην ρξνληθό 

δηάζηεκα 9 κελώλ, ε κηθξόηεξε. 
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Γηάγξακκα 2: Βαζκόο πνιπκεξηζκνύ mDP ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ ηεο 

πνηθηιίαο Θνηζηθάιη, ησλ δεηγκάησλ 3,6 θαη 9 κελώλ παιαίσζεο, κεηά από έλα 

έηνο  ζηε θηάιε 

  

 
Θαηά ηελ παιαίσζε ηνπ νίλνπ ηεο πνηθηιίαο Θνηζηθάιη ν mDP ησλ  

πξναλζνθπαληδηλώλ θπκαίλεηαη από 1,5 έσο 2. Σακειόηεξν mDP θαη 

κε αξθεηή δηαθνξά παξνπζηάδεη ε αθαθία, ελώ κεγαιύηεξν θαη επίζεο 

κε αξθεηή δηαθνξά ε ακεξηθάληθε δξπο. Πε όινπο ηνπο πεξηέθηεο, 

παξαηεξνύκε αύμεζε ηνπ mDP από ηνπο 15 κήλεο ζηνπο 18 θαη 

κείσζε από ηνπο 18 ζηνπο 21. Όζνλ αθνξά ηελ ζύγθξηζε κεηαμύ 

ηνπ βαζκνύ πνιπκεξηζκνύ θαηά ηελ σξίκαλζε θαη ηελ παιαίσζε 

παξαηεξείηαη κείσζε ηεο ηάμεο ηνπ 18%. 
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Γηάγξακκα 3: Βαζκόο πνιπκεξηζκνύ mDP ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ ηεο 

πνηθηιίαο Καλδειαξηά, θαηά ηελ σξίκαλζε ζηνπο πεξηέθηεο, γηα ηα ρξνληθά 

δηαζηήκαηα ησλ 3,6 θαη 9 κελώλ 

 

 

O βαζκόο πνιπκεξηζκνύ ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ γηα ηνλ νίλν ηεο  

Καλδειαξηάο, θπκαίλεηαη από 1,9 έσο 2,8. Ξαξαηεξνύκε πσο ε 

αθαθία παξνπζηάδεη ηελ κεγαιύηεξε δηαθύκαλζε ηηκήο mDP ζε ζρέζε 

κε ηνπο άιινπο πεξηέθηεο, θαη έρεη επίζεο ηελ κεγαιύηεξε ηηκή από 

όινπο ηνπο πεξηέθηεο, ζηνπο 3 κήλεο  θαη ηελ ρακειόηεξε, ζηνπο 9 

κήλεο. Γηα ηελ  δεμακελή θαη ηελ δεμακελή κε chips παξαηεξνύκε όηη 

νη ηηκέο ηνπ mDP είλαη ζρεδόλ ζηαζεξέο ζε όιν  ην δηάζηεκα ηεο 

σξίκαλζεο 
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Γηάγξακκα 4: Βαζκόο πνιπκεξηζκνύ mDP ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ ηεο 

πνηθηιίαο Καλδειαξηά, ησλ δεηγκάησλ 3,6 θαη 9 κελώλ σξίκαλζεο, κεηά από έλα 

έηνο  ζηε θηάιε 

 

 

Ν βαζκόο πνιπκεξηζκνύ ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ θαηά ηελ παιαίσζε 

ηεο Καλδειαξηάο, θπκαίλεηαη από 1,5 έσο 2,3. Ζ κεγαιύηεξε ηηκή 

παξαηεξείηαη ζηνπο 18 κήλεο ζηελ δεμακελή θαη ε κηθξόηεξε ζηνπο 

21 ζηελ αθαθία. Όζνλ αθνξά ηελ ζύγθξηζε κεηαμύ ηνπ βαζκνύ 

πνιπκεξηζκνύ θαηά ηελ σξίκαλζε θαη ηελ παιαίσζε, παξαηεξείηαη 

θαη ζε απηή ηελ πνηθηιία κείσζε, ε νπνία είλαη ζην 17%.   
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Γηάγξακκα 5: Βαζκόο πνιπκεξηζκνύ mDP ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ ηεο 

πνηθηιίαο Βειάλα, θαηά ηελ σξίκαλζε ζηνπο πεξηέθηεο, γηα ηα ρξνληθά δηαζηήκαηα 

ησλ 6 θαη 9 κελώλ 

 

 
Γηα ηελ Βειάλα, όπσο θαη γηα ην Γαθλί, έρνπκε ηηκέο γηα ηνπο 6 θαη 

9 κήλεο. Ζ κεγαιύηεξε ηηκή mDP παξαηεξείηαη ζηνπο 6 κήλεο (1,95) 

θαη ε κηθξόηεξε ζηνπο 9 κήλεο (1,35). Δπίζεο  παξαηεξνύκε πσο 

ππάξρεη πηώζε ηνπ mDP από ηνπο 6 ζηνπο 9 κήλεο, 15-30% γηα 

όινπο ηνπο πεξηέθηεο. 
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Γηάγξακκα 6: Βαζκόο πνιπκεξηζκνύ mDP ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ ηεο 

πνηθηιίαο Βειάλα, ησλ δεηγκάησλ 3,6 θαη 9 κελώλ σξίκαλζεο, κεηά από έλα έηνο  

ζηε θηάιε 

 

 

Ν βαζκόο πνιπκεξηζκνύ ησλ  πξναλζνθπαληδηλώλ ζηε Βειάλα, θαηά 

ηελ παιαίσζε ηεο, θπκαίλεηαη από 1,22 έσο 1,73. Ζ κεγαιύηεξε ηηκή 

παξνπζηάδεηαη ζηνπο 18 κήλεο ζηε δεμακελή κε chips θαη ε 

κηθξόηεξε ζηνπο 21 ζηελ αθαθία. Όζνλ αθνξά ηελ ζύγθξηζε κεηαμύ 

ηνπ βαζκνύ πνιπκεξηζκνύ θαηά ηελ σξίκαλζε (ζηνπο 6 θαη ζηνπο 9 

κήλεο) θαη ηελ παιαίσζε (ζηνπο 18 θαη ζηνπο 21 κήλεο), 

παξαηεξείηαη πηώζε 10%. 

Γηάγξακκα 7: Βαζκόο πνιπκεξηζκνύ mDP ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ ηεο 

πνηθηιίαο Γαθλί, θαηά ηελ σξίκαλζε ζηνπο πεξηέθηεο, γηα ηα ρξνληθά δηαζηήκαηα 

ησλ 6 θαη 9 κελώλ 

 

 

Ν βαζκόο πνιπκεξηζκνύ ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ γηα ην Γαθλί, 

παξνπζηάδεη πνιύ θνληηλέο ηηκέο ζηνπο 6 κήλεο (2,4-2,6) γηα όινπο 

ηνπο πεξηέθηεο, κεηώλεηαη όκσο αλνκνηόξθα από ηνπο 6 ζηνπο 9 

κήλεο. Κεγαιύηεξε πηώζε(40%) παξνπζηάδεη θαη ζε απηήλ ηελ 
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πνηθηιία, ε αθαθία ηεο νπνίαο  ε ηηκή ηνπ mDP θηάλεη ζην 1,44 ελώ 

ηελ κηθξόηεξε πηώζε ηελ έρεη ε δεμακελή κε chips κε ηηκή 2,4 

 

 

Γηάγξακκα 8: Βαζκόο πνιπκεξηζκνύ mDP ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ ηεο 

πνηθηιίαο Γαθλί, ησλ δεηγκάησλ 3,6 θαη 9 κελώλ σξίκαλζεο, κεηά από έλα έηνο  

ζηε θηάιε 

 

 

Ν βαζκόο πνιπκεξηζκνύ ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ ζην Γαθλί, θαηά 

ηελ παιαίσζε ηνπ, θπκαίλεηαη από 1,34 έσο 1,78. Ζ κεγαιύηεξε 

ηηκή παξνπζηάδεηαη ζηνπο 18 κήλεο γηα ηελ ακεξηθάληθε θαη ηελ 

γαιιηθή θαη ε κηθξόηεξε ζηνπο 21 γηα ηελ αθαθία θαη ηελ δεμακελή 

κε chips. Όζνλ αθνξά ηελ ζύγθξηζε κεηαμύ ηνπ βαζκνύ 

πνιπκεξηζκνύ θαηά ηελ σξίκαλζε (ζηνπο 6 θαη ζηνπο 9 κήλεο) θαη 

ηελ παιαίσζε (ζηνπο 18 θαη ζηνπο 21 κήλεο), παξαηεξείηαη πηώζε  

31%, δειαδή 3 θνξέο κεγαιύηεξε από ηελ αληίζηνηρε ζηε Βειάλα.  
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Ππλνπηηθά, γηα ηνπο βαζκνύο πνιπκεξηζκνύ ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ 

γηα θάζε πνηθηιία θαη πεξηέθηε, σο πξνο ηνλ ρξόλν, παξαηεξνύληαη 

ηα εμήο: 

 

Νη κεγαιύηεξνη βαζκνί πνιπκεξηζκνύ παξνπζηάδνληαη θαηά ηελ 

σξίκαλζε ησλ νίλσλ. Ππγθεθξηκέλα ζηνπο 3 κήλεο γηα ηα εξπζξά θαη 

ζηνπο 6 γηα ηα ιεπθά. Ν κεγαιύηεξνο βαζκόο πνιπκεξηζκνύ 

παξαηεξείηαη ζηελ Καδειαξηά (2,3-2,8) αθνινπζεί ην Θνηζηθάιη 

(2,1-2,5) κε ην Γαθλί (2,4-2,6) θαη ηηο ρακειόηεξεο ηηκέο ηηο έρεη ε 

Βειάλα (1,7-1,9).  Ζ καλδαιαξηα σο γλσζηό, παξνπζηάδεη ην 

κεγαιύηεξν πιήζνο θαη βάξνο γηγάξησλ αλά ξάγα από ηηο ππόινηπεο 

πνηθηιίεο, νπόηε ήηαλ αλακελόκελν λα έρεη ηνλ κεγαιύηεξν βαζκό 

πνιπκεξηζκνύ. 

 

Θαηά ηελ παιαίσζε νη κέγηζηνη βαζκνί πνιπκεξηζκνύ παξαηεξνύληαη 

ζηνπο 18 κήλεο γηα όιεο ηηο πνηθηιίεο θαη γηα όινπο ηνπο πεξηέθηεο. Ν 

κεγαιύηεξνο βαζκόο πνιπκεξηζκνύ παξαηεξείηαη ζηελ Καδειαξηά 

(2,0-2,3) αθνινπζεί ην Θνηζηθάιη(1,6-2,0), θαη ζηε ζπλέρεηα ην 

Γαθλί (1,5-1,8) κε ηελ Βειάλα (1,3-1,7).  

 

Όιεο νη πνηθηιίεο παξνπζηάδνπλ πηώζε ζην βαζκό πνιπκεξηζκνύ 

ηνπο από ηελ σξίκαλζε ζηελ παιαίσζε, όπσο θαη ζηα απνηειέζκαηα 

ησλ εξεπλώλ ησλ Lorrain, et al., (2011) θαη Chira (2012)Ρν 

Θνηζηθάιη κε ηελ Καλδειαξηά έρνπλ παξόκνηα πηώζε 18% θαη 17% 

αληίζηνηρα, ε Βειάλα έρεη 10% θαη ε κεγαιύηεξε πηώζε 

παξνπζηάδεηαη ζην Γαθλί 31%. 
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Ζ κηθξόηεξε δηαθνξά ζηηο ηηκέο ηνπ mDP κεηαμύ ησλ πεξηεθηώλ 

παξαηεξείηαη ζηηο ιεπθέο πνηθηιίεο ζηνπο 6 θαη ζηνπο 15 κήλεο, 

(κέγηζηε δηαθνξά 0,2 κνλάδεο).  
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6.2.2 Ποζοζηά εζηεποποίηζηρ με γαλλικό οξύ G% 

 

Γηάγξακκα 9: Ξνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ G% ησλ 

πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ ηεο πνηθηιίαο Θνηζηθάιη, θαηά ηελ σξίκαλζε ζηνπο 

πεξηέθηεο, γηα ηα ρξνληθά δηαζηήκαηα ησλ 3,6 θαη 9 κελώλ 

 

 

Ρν πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ 

ηνπ νίλνπ ηεο πνηθηιίαο Θνηζηθάιη θαηά ηελ σξίκαλζε, θπκαίλεηαη 

από 9% έσο 29%. Πηνπο πξώηνπο 6 κήλεο ν κέζνο όξνο είλαη 

23,4%G θαη ζηνπο 9, 13,4%G, παξαηεξείηαη δειαδή κηα κεγάιε 

πηώζε ηεο ηάμεο ηνπ 42%. Νη κεγαιύηεξεο ηηκέο παξνπζηάδνληαη 

ζηνλ πεξηέθηε ηεο γαιιηθήο δξπο θαη νη ρακειόηεξεο ζηελ θαζηαληά. 
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Γηάγξακκα 10: Ξνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ G% ησλ 

πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ ηεο πνηθηιίαο Θνηζηθάιη, ησλ δεηγκάησλ 3,6 θαη 9 

κελώλ σξίκαλζεο, κεηά από έλα έηνο  ζηε θηάιε 

 

Ρν πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ G% ησλ 

πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ ηεο πνηθηιίαο Θνηζηθάιη θαηά ηελ 

παιαίσζε, θπκαίλεηαη από 15% έσο 22%. Ξαξαηεξείηαη δειαδή 

ζεκαληηθή κείσζε ηνπ εύξνπο, ζε ζρέζε κε ηελ σξίκαλζε. Δπηπιένλ, 

ηα δείγκαηα ησλ 3 θαη ησλ 6 κελώλ σξίκαλζεο, κεηά από έλα ρξόλν 

ζηε θηάιε, έρνπλ κεησκέλν G% κε εμαίξεζε απηώλ πνπ βξίζθνληαη 

ζηνπο πεξηέθηεο ηεο αθαθίαο θαη ηεο δεμακελήο κε chips ζηνπο 3 

κήλεο. Δλώ ηα δείγκαηα ησλ 9 κελώλ σξίκαλζεο, κεηά από έλα 

ρξόλν ζηε θηάιε, έρνπλ όια απμεκέλν G%, ν κέζνο όξνο ζηνπο 21 

κήλεο είλαη 18,14%G,  νπόηε ε αύμεζε είλαη ζην 26%. 
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Γηάγξακκα 11: Ξνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ G% ησλ 

πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ ηεο πνηθηιίαο Καλδειαξηά, θαηά ηελ σξίκαλζε 

ζηνπο πεξηέθηεο, γηα ηα ρξνληθά δηαζηήκαηα ησλ 3,6 θαη 9 κελώλ 

 

 

Ρν πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ 

ηνπ νίλνπ ηεο Καλδειαξηάο θαηά ηελ σξίκαλζε, θπκαίλεηαη από 8% 

έσο 24,6%. Πηνπο πξώηνπο 6 κήλεο ν κέζνο όξνο είλαη 19,67%G θαη 

ζηνπο 9, 8,7%G, παξαηεξείηαη δειαδή κηα κεγάιε πηώζε ηεο ηάμεο 

ηνπ 55%. Νη κεγαιύηεξεο ηηκέο παξνπζηάδνληαη ζηνλ πεξηέθηε ηεο 

γαιιηθήο δξπο θαη ηεο δεμακελήο. Ξαξαηεξείηαη επίζεο όηη ζηνπο 9 

κήλεο ε Καλδειαξηά έρεη ζε όινπο ηνπο πεξηέθηεο πνιύ θνληηλέο 

ηηκέο %G (8%-9,5%). Δπηπιένλ, θαίλεηαη πσο ε δεμακελή κε ηελ 

γαιιηθή δξπ θαη ε θαζηαληά κε ηελ ακεξηθάληθε δξπ ζρεδόλ 

ηαπηίδνληαη ζηηο ηηκέο %G ζε όιε ηελ δηάξθεηα ηεο σξίκαλζεο. 
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 Γηάγξακκα 12: Ξνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ G% ησλ 

πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ ηεο πνηθηιίαο Καλδειαξηά, ησλ δεηγκάησλ 3,6 θαη 9 

κελώλ σξίκαλζεο, κεηά από έλα έηνο  ζηε θηάιε 

 

Θαηά ηελ παιαίσζε ηεο Καλδειαξηάο, ην πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε 

γαιιηθό νμύ ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ θπκαίλεηαη από 7,2% έσο 

13,8%. Ρα δείγκαηα ησλ 3 θαη ησλ 6 κελώλ σξίκαλζεο, κεηά από 

έλα ρξόλν ζηε θηάιε, έρνπλ κεησκέλν G% ελώ ηα δείγκαηα ησλ 9 

κελώλ σξίκαλζεο, κεηά από έλα ρξόλν ζηε θηάιε, έρνπλ όια 

απμεκέλν G%, όπσο ζπλέβε θαη κε ηα δείγκαηα από ην Θνηζηθάιη, 

αιιά εδώ ε αύμεζε είλαη ιίγν κεγαιύηεξε- 33%. 
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Γηάγξακκα 13: Ξνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ G% ησλ 

πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ ηεο πνηθηιίαο Βειάλα, θαηά ηελ σξίκαλζε ζηνπο 

πεξηέθηεο, γηα ηα ρξνληθά δηαζηήκαηα ησλ 6 θαη 9 κελώλ 

 

 

Γηα ηα δείγκαηα ηνπ νίλνπ ηεο Βειάλαο, ην πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο 

κε γαιιηθό νμύ ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ θπκαίλεηαη από 9,64% έσο 

19,5%. Πηνπο πεξηέθηεο ηεο ακεξηθάληθεο θαη γαιιηθήο δξπο θαη ηεο 

δεμακελήο, ηα δείγκαηα έρνπλ παξόκνηεο ηηκέο θαη εμέιημε ηνπ G%, 

αληίζεηα, ζηα δείγκαηα ηεο δεμακελήο κε chips ελώ ζηνπο 3 κήλεο 

έρνπλ ηελ ρακειόηεξε ηηκή G%, ζηε ζπλέρεηα, απμάλεηαη απόηνκα. 

Ρέινο, ζηα δείγκαηα ηεο αθαθίαο ην G%, κεηώλεηαη ζπλερώο.  
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Γηάγξακκα 14: Ξνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ G% ησλ 

πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ ηεο πνηθηιίαο Βειάλα, ησλ δεηγκάησλ 3,6 θαη 9 

κελώλ σξίκαλζεο, κεηά από έλα έηνο  ζηε θηάιε 

 

Θαηά ηελ παιαίσζε ησλ δεηγκάησλ ηεο Βειάλαο, ην πνζνζηό 

εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ θπκαίλεηαη 

από 12,4% έσο 23,4%. Ρα δείγκαηα όισλ ησλ πεξηεθηώλ, έρνπλ 

ζρεηηθά θνληηλέο ηηκέο  G%  θαη ίδηα εμέιημε, κε εμαίξεζε ηα δείγκαηα 

ηεο δεμακελήο κε chips πνπ ζηνπο 18 κήλεο παξνπζηάδνπλ πνιύ 

ρακειέο ηηκέο.  Δπηπιένλ, ηα δείγκαηα ησλ 6 θαη 9 κελώλ 

σξίκαλζεο, κεηά από έλα ρξόλν ζηε θηάιε έρνπλ αύμεζε 18%. 

Αμηνζεκείσην είλαη όηη ζηνπο 15 κήλεο παξαηεξνύληαη πνιύ πςειέο 

ηηκέο. 
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Γηάγξακκα 15: Ξνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ G% ησλ 

πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ ηεο πνηθηιίαο Γαθλί, θαηά ηελ σξίκαλζε ζηνπο 

πεξηέθηεο, γηα ηα ρξνληθά δηαζηήκαηα ησλ 6 θαη 9 κελώλ 

 

 

Γηα ηα δείγκαηα ηνπ νίλνπ από Γαθλί, ην πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε 

γαιιηθό νμύ ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ θπκαίλεηαη από 10% έσο 

18,8%. Πε όινπο ηνπο πεξηέθηεο παξαηεξείηαη αύμεζε ηνπ G%, κε 

εμαίξεζε ηα δείγκαηα ηεο αθαθίαο όπνπ  ην G%, κεηώλεηαη ζπλερώο, 

όπσο ζπλέβε θαη κε ηα δείγκαηα ηεο Βειάλαο. 

 

 



 

 

77 

 
Γηάγξακκα 16: Ξνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ G% ησλ 

πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ ηεο πνηθηιίαο Γαθλί, ησλ δεηγκάησλ 3,6 θαη 9 

κελώλ σξίκαλζεο, κεηά από έλα έηνο  ζηε θηάιε 

  

Θαηά ηελ παιαίσζε ησλ δεηγκάησλ ηεο πνηθηιίαο Γαθλί, ην πνζνζηό 

εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ θπκαίλεηαη 

από 16,2% έσο 24,8%. Ξαξαηεξείηαη πσο ηα δείγκαηα ησλ 6 θαη 9 

κελώλ σξίκαλζεο, κεηά από έλα ρξόλν ζηε θηάιε έρνπλ απμεκέλεο 

ηηκέο G% (49% αύμεζε), κε εμαίξεζε ηα δείγκαηα ηεο αθαθίαο όπνπ 

παξνπζίαζαλ κείσζε από ηνπο 6 ζηνπο 18 κήλεο. 

 

 

 

Ππλνπηηθά, γηα ηα πνζνζηά εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ ησλ 

πξναλζνθπαληδηλώλ γηα θάζε πνηθηιία θαη πεξηέθηε σο πξνο ηνλ 

ρξόλν, παξαηεξνύληαη ηα εμήο: 

 

Ρα κεγαιύηεξα πνζνζηά εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ, 

παξνπζηάδνληαη ζην Θνηζηθάιη (21,7%-28,7%) θαη ζηε Καλδειαξηά 

(16,1%-24,9%) ζηνπο 6 κήλεο σξίκαλζεο ησλ νίλσλ ηνπο. Πηνπο 9 

κήλεο πξώηα ε Καλδειαξηά (8,1%-9,5%) θαη κεηά ην Θνηζηθάιη 

(9,6%-17,6%) απνθηνύλ ηηο κηθξόηεξεο ηηκέο ζε ζρέζε κε ηηο άιιεο 

πνηθηιίεο. 
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Θαηά ηελ παιαίσζε ηα κέγηζηα πνζνζηά παξαηεξνύληαη ζηνπο 15 θαη 

ζηνπο 21 κήλεο. Ρν κεγαιύηεξν πνζνζηό παξαηεξείηαη ζην Γαθλί 

(21,8%-24,9%), αθνινπζεί ε Βειάλα (21%-22,9%) ζηε ζπλέρεηα 

ην Θνηζηθάιη (16%-22,8%) θαη ηέινο ε Καλδειαξηά (12,2%-

13,7%).  

 

Θαηά ηελ σξίκαλζε, νη ιεπθέο πνηθηιίεο απμάλνπλ ην πνζνζηό 

εζηεξνπνίεζεο από ηνπο 6 ζηνπο 9 κήλεο, κε εμαίξεζε ηα δείγκαηα 

ηεο αθαθίαο, ελώ αληίζεηα ζηηο εξπζξέο θαηά ην δηάζηεκα απηό 

παξαηεξείηαη πνιύ κεγάιε κείσζε. 

 

 Θαηά ηελ παιαίσζε ζηε θηάιε,  θάπνηα δείγκαηα κεηώλνπλ ην G%,  

ησλ 3 θαη 6 κελώλ σξίκαλζεο γηα ην Θνηζηθάιη θαη ηε Καλδειαξηά, 

ελώ ηα ππόινηπα ην απμάλνπλ.  

 

Νη ιεπθέο πνηθηιίεο, ζηνπο 15 κήλεο, έρνπλ κεγαιύηεξεο ηηκέο G% 

από όηη νη εξπζξέο. 

 

Θαηά ηελ παιαίσζε, ηηο κηθξόηεξεο ηηκέο G% ηηο έρεη ε Καλδειαξηά. 

 

 

 

6.2.3 Ποζοζηά πποδελθινιδών P% ηων πποανθοκςανιδινών 
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 Γηάγξακκα 17: Ξνζνζηά πξνδειθηληδώλ P% ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ 

ηεο πνηθηιίαο Θνηζηθάιη, θαηά ηελ σξίκαλζε ζε πεξηέθηεο, γηα ηα ρξνληθά 

δηαζηήκαηα ησλ 3,6 θαη 9 κελώλ 

 

Γηα ηνλ νίλν ηεο πνηθηιίαο Θνηζηθάιη, θαηά ηελ σξίκαλζε, ην 

πνζνζηό ησλ πξνδειθηληδώλ P% ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ, 

θπκαίλεηαη από 7% έσο 29,4%.  Πηνπο 3 κήλεο θπκαίλεηαη από 14% 

έσο 16%, κε εμαίξεζε κηα αθξαία ηηκή 7% ηεο γαιιηθήο δξπο θαη 

ζηνπο 9 από 21,8% έσο 29,4% κε εμαίξεζε κηα αθξαία ηηκή ηεο 

αθαθίαο- 12,4%. Κεηαμύ ησλ πεξηεθηώλ νη κεγαιύηεξεο ηηκέο 

παξαηεξνύληαη ζηε δεμακελή κε chips θαη ζηελ ακεξηθάληθε δξπ. Πε 

όινπο ηνπο πεξηέθηεο νη κέγηζηεο ηηκέο  παξαηεξνύληαη ζηνπο 9 

κήλεο σξίκαλζεο, κε εμαίξεζε ηελ αθαθία. 
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Γηάγξακκα 18: Ξνζνζηά πξνδειθηληδώλ P% ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ 

ηεο πνηθηιίαο Θνηζηθάιη, ησλ δεηγκάησλ 3,6 θαη 9 κελώλ σξίκαλζεο, κεηά από έλα 

έηνο  ζηε θηάιε 

 

Θαηά ηελ παιαίσζε ηνπ νίλνπ από ην Θνηζηθάιη, ηα πνζνζηά 

θπκαίλνληαη από 15,5% έσο 23,8%. Ρν πνζνζηό ησλ πξνδειθηληδώλ 

P%, γηα ηα δείγκαηα ησλ 3 θαη 6 κελώλ, παξνπζηάδεη αύμεζε ζηε 

θηάιε, ελώ γηα ηα δείγκαηα ησλ 9 κελώλ, αύμεζε παξνπζηάδεηαη 

κόλν ζηνλ νίλν ηεο αθαθίαο θαη ζηα ππόινηπα κείσζε.  
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Γηάγξακκα 19: Ξνζνζηά πξνδειθηληδώλ P% ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ 

ηεο πνηθηιίαο Καλδειαξηά, θαηά ηελ σξίκαλζε ζε πεξηέθηεο, γηα ηα ρξνληθά 

δηαζηήκαηα ησλ 3,6 θαη 9 κελώλ 

 

Γηα ηνλ νίλν ηεο Καλδειαξηάο, θαηά ηελ σξίκαλζε, ην πνζνζηό ησλ 

πξνδειθηληδώλ P% ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ, θπκαίλεηαη από 9,5% 

έσο 19,9%. Κεηαμύ ησλ πεξηεθηώλ νη κεγαιύηεξεο ηηκέο 

παξαηεξνύληαη ζηε δεμακελή κε chips, όπσο ζπλέβε θαη ζην 

Θνηζηθάιη, θαη νη κηθξόηεξεο ζηε γαιιηθή δξπ. Ξαξαηεξείηαη πσο νη 

ηηκέο ηνπ P% ηεο Καλδειαξηάο είλαη αξθεηά κηθξόηεξεο από απηέο 

πνπ παξνπζίαζε ην Θνηζηθάιη. 
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 Γηάγξακκα 20: Ξνζνζηά πξνδειθηληδώλ P% ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ 

ηεο πνηθηιίαο Καλδειαξηά, ησλ δεηγκάησλ 3,6 θαη 9 κελώλ σξίκαλζεο, κεηά από 

έλα έηνο  ζηε θηάιε 

 

Θαηά ηελ παιαίσζε ηεο Καλδειαξηάο, ηα πνζνζηά ησλ 

πξνδειθηληδώλ θπκαίλνληαη από 12,3% έσο 18,7%. Ξαξαηεξείηαη 

πσο ηα πνζνζηό ησλ πξνδειθηληδώλ P%, γηα ηα δείγκαηα ησλ 3 θαη 

6 κελώλ, παξνπζηάδνπλ αύμεζε ζηε θηάιε, ελώ γηα ηα δείγκαηα ησλ 

9 κελώλ κείσζε, όπσο ζπλέβε θαη ζην Θνηζηθάιη. Κεηαμύ ησλ 

πεξηεθηώλ νη κεγαιύηεξεο ηηκέο παξαηεξνύληαη ζηε δεμακελή κε 

chips, όπσο θαη θαηά ηελ σξίκαλζε. 
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Γηάγξακκα 21: Ξνζνζηά πξνδειθηληδώλ P% ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ 

ηεο πνηθηιίαο Βειάλα, θαηά ηελ σξίκαλζε ζε πεξηέθηεο, γηα ηα ρξνληθά δηαζηήκαηα 

ησλ 6 θαη 9 κελώλ 

 

Γηα ηελ Βειάλα, θαηά ηελ σξίκαλζε, ην πνζνζηό ησλ πξνδειθηληδώλ 

P% ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ, θπκαίλεηαη από 15,5% έσο 20,4% κε 

εμαίξεζε ηα δείγκαηα ηεο αθαθίαο πνπ παξνπζηάδνπλ αξθεηά 

ρακειόηεξεο ηηκέο. Ρα πνζνζηά απηά είλαη πνιύ κεγαιύηεξα από ηεο 

Καλδειαξηάο θαη αξθεηά θνληηλά κε απηά πνπ είρε ην Θνηζηθάιη 

ζηνπο 9 κήλεο. Αμηνζεκείσην είλαη πσο ζε αληίζεζε κε ηηο εξπζξέο 

πνηθηιίεο, από ηνπο 6 ζηνπο 9 κήλεο ζεκεηώλεηαη κείσζε. 
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Γηάγξακκα 22: Ξνζνζηά πξνδειθηληδώλ P% ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ 

ηεο πνηθηιίαο Βειάλα, ησλ δεηγκάησλ 3,6 θαη 9 κελώλ σξίκαλζεο, κεηά από έλα 

έηνο  ζηε θηάιε 

 

Θαηά ηελ παιαίσζε ηεο Βειάλαο, ηα πνζνζηά ησλ πξνδειθηληδώλ 

P%, θπκαίλνληαη από 17,8% έσο 24,8%. Ρα δείγκαηα ησλ 6 κελώλ 

παξνπζηάδνπλ κείσζε ελώ ησλ 9, αύμεζε, ζε ζρέζε κε ηελ 

σξίκαλζε. 
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Γηάγξακκα 23: Ξνζνζηό πξνδειθηληδώλ P% ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ 

ηεο πνηθηιίαο Γαθλί, θαηά ηελ σξίκαλζε ζε πεξηέθηεο, γηα ηα ρξνληθά δηαζηήκαηα 

ησλ 6 θαη 9 κελώλ 

 

Γηα ην Γαθλί, θαηά ηελ σξίκαλζε, ην πνζνζηό ησλ πξνδειθηληδώλ 

P% ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ, θπκαίλεηαη από 24,2% έσο 34,3% κε 

εμαίξεζε ηα δείγκαηα ηεο αθαθίαο πνπ παξνπζηάδεη κηα αξθεηά 

ρακειόηεξε ηηκή ζηνπο 9 κήλεο (8%). Ρα πνζνζηά απηά είλαη πνιύ 

πςειόηεξα από όιεο ηηο πξνεγνύκελεο πνηθηιίεο.  
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Γηάγξακκα 24: Ξνζνζηά πξνδειθηληδώλ P% ησλ πξνθπαληδηλώλ ηνπ νίλνπ ηεο 

πνηθηιίαο Γαθλί, ησλ δεηγκάησλ 3,6 θαη 9 κελώλ σξίκαλζεο, κεηά από έλα έηνο  

ζηε θηάιε 

 

Θαηά ηελ δηάξθεηα ηεο παιαίσζεο, ζην Γαθλί, παξαηεξείηαη κείσζε 

ηνπ πνζνζηνύ ησλ πξνδειθηληδώλ. Ρα πνζνζηά θπκαίλνληαη από 

19,2% έσο 24,9%. Κέζν όξν ε πηώζε είλαη 16% από ηελ σξίκαλζε 

ζηε θηάιε. Αθόκα, θαίλεηαη πσο, όπσο θαη ζηελ σξίκαλζε, νη 

κεγαιύηεξεο ηηκέο ζπλαληώληαη ζηε δεμακελή θαη ζηε γαιιηθή δξπ, 

ελώ νη κηθξόηεξεο ζηελ αθαθία θαη ζηε δεμακελή κε chips. 

 

 

Ππλνπηηθά, γηα ηα πνζνζηά ησλ πξνδειθηληδώλ, ησλ 

πξναλζνθπαληδηλώλ παξαηεξνύληαη ηα εμήο: 

 

Ρα κεγαιύηεξα πνζνζηά πξνδειθηληδώλ παξαηεξνύληαη ζηελ 

σξίκαλζε, ζην Γαθλί (24,2% έσο 34,3%) ζηνπο 6 κήλεο, ζηε 

ζπλέρεηα ζην Θνηζηθάιη (7% έσο 29,4%)  θαη ζηε Βειάλα (15,5% 

έσο 20,4%) θαη ηέινο ζηε Καλδειαξηά (9,5% έσο 19,9%). 



 

 

87 

Πηηο ιεπθέο πνηθηιίεο, νη κέγηζηεο ηηκέο εκθαλίδνληαη ζηνπο 6 κήλεο, 

ελώ ζηηο εξπζξέο ζηνπο 9 κήλεο. 

Νη ιεπθέο πνηθηιίεο απμάλνπλ ην P% από ηνπο 6 ζηνπο 9 κήλεο, ελώ 

αληίζεηα ζηηο εξπζξέο ζε απηό ην δηάζηεκα κεηώλεηαη. 

 

 Θαηά ηελ παιαίσζε ζηε θηάιε,  ην Θνηζηθάιη θαη ε Καλδειαξηά, 

απμάλεηαη ην P% ησλ δεηγκάησλ 3 θαη 6 κελώλ σξίκαλζεο, ελώ 

κεηώλεηαη ησλ 9 κελώλ. Πηε Βειάλα, κεηώλεηαη ην P% ησλ 6 κελώλ 

θαη απμάλεηαη ησλ 9, ελώ ζην Γαθλί παξαηεξείηαη κείσζε ζε όια ηα 

δείγκαηα. 
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6.3 ΢ςζσεηίζειρ ηηρ ζύζηαζηρ ηων πποανθοκςανιδινών 

(mDP, %G, %P) ηων ποικιλιών, μεηαξύ πεπιεκηών και 

ανά μέζο όπο ωπίμανζηρ/παλαίωζηρ 

 
Ρα απνηειέζκαηα γηα ηελ κέζε ζύζηαζε ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ 

(mDP, %G, %P) γηα ηηο πνηθηιίεο Θνηζηθάιη, Καλδειαξηά, Βειάλα 

θαη Γαθλί θαηά ηελ σξίκαλζε ηνπο πεξηέθηεο θαη ηελ παιαίσζε ηνπο 

ζηηο θηάιεο, παξνπζηάδνληαη ζηα παξαθάησ δηαγξάκκαηα. 

 

6.3.1 Μέζοι βαθμοί πολςμεπιζμού mDP 

 

 

 

 
Γηάγξακκα 25: Κέζνη όξνη ησλ κέζσλ Βαζκώλ πνιπκεξηζκνύ mDP ησλ πνηθηιηώλ, 

αλά πεξηέθηε, θαηά ηελ σξίκαλζε 
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Γηάγξακκα 26: Κέζνη όξνη ησλ κέζσλ Βαζκώλ πνιπκεξηζκνύ mDP ησλ πνηθηιηώλ, 

αλά πεξηέθηε, θαηά ηελ παιαίσζε  

 

Από ηα δηαγξάκκαηα 25 θαη 26 παξαηεξνύληαη ηα εμήο: 

 

Πηελ σξίκαλζε:  

 

Ζ γαιιηθή δξπο ζπκβάιιεη ζε κεγαιύηεξν mDP ζηε Καλδειαξηά θαη 

ζηε Βειάλα θαη ην δεύηεξν κεγαιύηεξν ζην Γαθλί θαη ην Θνηζηθάιη 

 

Ζ αθαθία θαη ε δεμακελή ζπκβάιινπλ ζε κηθξόηεξν mDP, ζηηο ιεπθέο 

πνηθηιίεο.  

 

Ζ αθαθία θαη ε θαζηαληά ζπκβάιινπλ ζε κηθξόηεξν mDP ζηηο 

θόθθηλεο πνηθηιίεο  

 

Ζ δεμακελή κε chips ζπκβάιιεη ζε κεγαιύηεξν mDP από όηη ε 

δεμακελή, ζηηο ιεπθέο πνηθηιίεο, ελώ ζηηο εξπζξέο κεγαιύηεξν βαζκό 

έρεη ε δεμακελή 

 

Ζ γαιιηθή δξπο  ζε όιεο ηηο πεξηπηώζεηο παξνπζηάδεη κεγαιύηεξν 

mDP από όηη ε ακεξηθάληθε 

 

Πηελ παιαίσζε: 

 

Ζ αθαθία θαη ε δεμακελή κε chips ζπκβάιινπλ ζε κηθξόηεξν mDP 

ζηηο θόθθηλεο πνηθηιίεο θαη ζην Γαθλί 

 

Ζ δεμακελή ζπκβάιιεη ζε κεγαιύηεξν mDP από ηελ δεμακελή κε 

chips ζηηο θόθθηλεο πνηθηιίεο θαη ζην Γαθλί 
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Πην Γαθλί, κεγαιύηεξν mDP παξνπζηάδεηαη  ζηελ ακεξηθάληθε θαη 

ζηελ γαιιηθή δξπο 

 

Πην Θνηζηθάιη, κεγαιύηεξν mDP παξνπζηάδεηαη  ζηελ ακεξηθάληθε 

δξπο θαη ζηε ζπλέρεηα ζηελ γαιιηθή θαη ζηελ δεμακελή 

 

Πηε Καλδειαξηά, κεγαιύηεξν mDP παξνπζηάδεηαη  ζηελ θαζηαληά θαη 

ζηελ δεμακελή 

 

Πηε Βειάλα, κεγαιύηεξν mDP παξνπζηάδεηαη  ζηελ δεμακελή θαη 

ζηελ δεμακελή κε chips 

 

Ρέινο, από ηε ζύγθξηζε πεξηεθηώλ- θηάισλ παξαηεξείηαη όηη ζε όιεο 

ηηο πνηθηιίεο γηα όινπο ηνπο πεξηέθηεο ην mDP παξνπζηάδεη ζεκαληηθή 

κείσζε ζηηο θηάιεο ζε ζρέζε κε ηνπο πεξηέθηεο  

6.3.2 Ποζοζηά εζηεποποίηζηρ με γαλλικό οξύ G% 
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Γηάγξακκα 27: Κέζνη όξνη ησλ πνζνζηώλ εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ G% ησλ 

πξναλζνθπαληδηλώλ ησλ πνηθηιηώλ , αλά πεξηέθηε, θαηά ηελ σξίκαλζε 

 

 

 
 

Γηάγξακκα 28: Κέζνη όξνη ησλ πνζνζηώλ εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ G% ησλ 

πξναλζνθπαληδηλώλ ησλ νίλσλ ησλ πνηθηιηώλ, αλά πεξηέθηε θαηά ηελ παιαίσζε 
 

 

Από ηα δηαγξάκκαηα 27 θαη 28 παξαηεξνύληαη ηα εμήο: 

 

Πηελ σξίκαλζε: 

 

Πηε δεμακελή, ζε όιεο ηηο πνηθηιίεο, ην πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε 

γαιιηθό νμύ G%, είλαη κεγαιύηεξν από όηη ζηε δεμακελή κε chips 

 

Πηελ θαζηαληά παξαηεξνύληαη ηα κηθξόηεξα πνζνζηά εζηεξνπνίεζεο 

κε γαιιηθό νμύ G% 

 

Ζ γαιιηθή δξπο ζπκβάιιεη ζηα κεγαιύηεξα πνζνζηά εζηεξνπνίεζεο 

κε γαιιηθό νμύ G%, ζην Γαθλί θαη ζην Θνηζηθάιη, ην δεύηεξα 

κεγαιύηεξα ζηε Καλδειαξηά θαη ηα ηξίηα ζηε Βειάλα. 
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Ζ αθαθία κε ηελ ακεξηθάληθε δξπ έρνπλ πνιύ θνληηλέο ηηκέο, κε 

εμαίξεζε ζηε Βειάλα, όπνπ ζηελ ακεξηθάληθε δξπ παξνπζηάδνληαη 

πνιύ κεγαιύηεξεο ηηκέο από όηη ζηελ αθαθία 

 

Πηελ παιαίσζε: 

 

Πηε δεμακελή, ζε όιεο ηηο πνηθηιίεο, ην πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε 

γαιιηθό νμύ G%, είλαη κεγαιύηεξν από όηη ζηε δεμακελή κε chips, 

όπσο ζπλέβε θαη ζηελ σξίκαλζε 

 

Πηελ ακεξηθάληθε δξπ, ζε όιεο ηηο πνηθηιίεο, ην πνζνζηό 

εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ G%, είλαη κεγαιύηεξν από όηη ζηε  

γαιιηθή δξπ 

 

Πηελ Καλδειαξηά, ην κεγαιύηεξν G%, παξνπζηάδεηαη ζηελ 

ακεξηθάληθε δξπ, ελώ ζε όινπο ηνπο ππόινηπνπο πεξηέθηεο νη ηηκέο  

είλαη πνιύ θνληηλέο 

 

Πην Γαθλί,  ηα κεγαιύηεξα G%, κε δηαθνξά παξνπζηάδνληαη ζηελ 

δεμακελή θαη ζηελ δεμακελή κε chips  

 

Ρέινο, από ηε ζύγθξηζε πεξηεθηώλ- θηάισλ παξαηεξείηαη όηη ζε όιεο 

ηηο πνηθηιίεο γηα όινπο ηνπο πεξηέθηεο ην G%, απμάλεηαη ζηε θηάιε, 

κε εμαίξεζε ηε Καλδειαξηά, όπνπ παξαηεξείηαη ζεκαληηθή κείσζε 

 

6.3.3. Ποζοζηά πποδελθινιδών 
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Γηάγξακκα 29: Κέζνη όξνη ησλ πνζνζηώλ ησλ πξνδειθηληδώλ P% ησλ 

πξναλζνθπαληδηλώλ ησλ πνηθηιηώλ, αλά πεξηέθηε, θαηά ηελ σξίκαλζε 

 

 

 

Γηάγξακκα 30: Κέζνη όξνη ησλ πνζνζηώλ ησλ πξνδειθηληδώλ P% ησλ 

πξναλζνθπαληδηλώλ ησλ νίλσλ ησλ πνηθηιηώλ, αλά πεξηέθηε θαηά ηελ παιαίσζε 

 

Από ηα δηαγξάκκαηα 29 θαη 30 παξαηεξνύληαη ηα εμήο: 

 

Ρόζν ζηελ σξίκαλζε όζν θαη ζηε παιαίσζε : 
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Πηηο ιεπθέο πνηθηιίεο, ζηε δεμακελή, ην πνζνζηό ησλ πξνδειθηληδώλ 

P%, είλαη κεγαιύηεξν από όηη ζηε δεμακελή κε chips. 

 

Πηηο εξπζξέο πνηθηιίεο, παξνπζηάδεηαη ην αληίζεην, ην πνζνζηό ησλ 

πξνδειθηληδώλ P%, είλαη κεγαιύηεξν ζηε δεμακελή κε chips από όηη 

ζηε δεμακελή 

 

Ζ δεμακελή κε chips, ηα κεγαιύηεξα πνζνζηά πξνδειθηληδώλ P%, 

παξνπζηάδνληαη ζηηο εξπζξέο πνηθηιίεο 

 

Ζ αθαθία παξνπζηάδεη ηα ρακειόηεξα πνζνζηά πξνδειθηληδώλ P%, 

από όηη νη άιινη πεξηέθηεο, κε εμαίξεζε ζηελ Καλδειαξηά όπνπ ηόζν 

ε αθαθία όζν θαη νη άιινη πεξηέθηεο, εθηόο από ηελ δεμακελή κε 

chips, ζπκβάιινπλ ζε εμίζνπ ρακειά πνζνζηά  

 

 

Πηελ σξίκαλζε: 

 

 Ζ θαζηαληά κε ηελ ακεξηθάληθε δξπ παξνπζηάδνπλ πνιύ θνληηλέο 

ηηκέο 

 

Πηελ παιαίσζε:  

 

Ζ θαζηαληά κε ηελ γαιιηθή δξπ παξνπζηάδνπλ πνιύ θνληηλέο ηηκέο 

 

Πηηο ιεπθέο πνηθηιίεο ε θαηάηαμε ησλ πεξηεθηώλ σο πξνο θζίλνπζα 

απόδνζε ζε P% είλαη ε ίδηα: δεμακελή>δεμακελή κε chips>γαιιηθή 

δξπ>ακεξηθάληθε δξπ>αθαθία 
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Ρέινο, από ηε ζύγθξηζε πεξηεθηώλ- θηάισλ παξαηεξείηαη όηη ζε όιεο 

ηηο πνηθηιίεο γηα όινπο ηνπο πεξηέθηεο ην P%, απμάλεηαη ζηε θηάιε, 

κε εμαίξεζε ην Γαθλί, όπνπ παξαηεξείηαη αύμεζε κόλν ζηελ αθαθία 

 

 

6.4 ΢ςγκπίζειρ με βιβλιογπαθία 

 

Νη ηηκέο ηνπ κέζνπ βαζκνύ πνιπκεξηζκνύ mDP,  ζε όια ηα δείγκαηα 

πνπ αλαιύζεθαλ, θπκαίλνληαη από 1,3 έσο 2,7, ηηκέο αξθεηά 

κηθξόηεξεο ζε ζύγθξηζε άιισλ πνηθηιηώλ ζύκθσλα κε ηελ 

βηβιηνγξαθία. Πε κειέηε πνπ πξαγκαηνπνηήζεθε ζηνπο νίλνπο ησλ 

πνηθηιηώλ Tempranillo, Graciano θαη Cabernet Sauvignon νη ηηκέο ηνπ 

mDP ήηαλ 13, 7 θαη 9 αληίζηνηρα. Νη νίλνη ήηαλ δεμακελήο θαη 

αλαιύζεθαλ κεηά από 1,5 έηνο ζηε θηάιε. (Monagas et al., 2003) Πε 

έξεπλα πνπ πξαγκαηνπνηήζεθε ζηε Ιηζζαβόλα ην έηνο 2004, νη ηηκέο 

ηνπ mDP ήηαλ: γηα νίλνπο ηεο πνηθηιίαο Touriga Nacional, 4,5 γηα 

νίλνπο ηεο πνηθηιίαο Trincadeira 4,8, γηα νίλνπο ηεο πνηθηιίαο 

Cabernet Sauvignon, 4,3 γηα νίλνπο ηεο πνηθηιίαο Castelo 5,9 θαη γηα 

νίλνπο ηεο πνηθηιίαο Syrah, 5,2. Δλώ αληίζηνηρα γηα ην έηνο 2005 

ήηαλ: 5, 4,5  4,4, 6,2 θαη 5,3 αληίζηνηρα. Νη νίλνη ήηαλ δεμακελήο 

θαη αλαιύζεθαλ 5 κήλεο κεηά ην ηέινο ηεο αιθννιηθήο δύκσζεο. 

(Cosme et al., 2009) Πε νίλνπο ηεο πνηθηιίαο Tinta ζηελ Ξνξηνγαιία 

ην mDP ήηαλ 4,8 (Sun et al., 1998) Πε άιιε έξεπλα γηα  πνηθηιηαθό 

νίλν απνηεινύκελν από 50% Merlot θαη 50% Carignan ην mDP είρε 

ηηκή 6 (Sarni-Manchado et al., 1999) Γηα ηνπο νίλνπο Syrah θαη 

Merlot, ζε αλαιύζεηο πνπ πξαγκαηνπνηήζεθαλ ην έηνο 2001, νη ηηκέο 

ηνπ κέζνπ βαζκνύ πνιπκεξηζκνύ ήηαλ 9,5 θαη 5,8 αληίζηνηρα. 

(Maury et al.,2001) ελώ γηα ην έηνο 2003, ήηαλ  10,3 θαη 5,8 

αληίζηνηρα (Maury, et al., 2003) 
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Γηα ην πνζνζηό εζηεξνπνηήζεο ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ κε γαιιηθό 

νμύ, νη ηηκέο γηα ηελ Καλδειαξηά είραλ κέζν όξν 13,5 , γηα ην 

Θνηζηθάιη 19, γηα ηε Βειάλα 17 θαη γηα ην Γαθλί 17,8. Πε ζύγθξηζε 

κε ηελ βηβιηνγξαθία, νη ηηκέο απηέο γηα ην πνζνζηό εζηεξνπνηήζεο 

κε γαιιηθό νμύ είλαη αξθεηά πςειόηεξεο. Ππγθεθξηκέλα: γηα νίλνπο 

ησλ πνηθηιηώλ Tempranillo, Graciano θαη Cabernet Sauvignon 

βξέζεθε όηη ην πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ ήηαλ 2,8 , 

2,8   θαη 3,4   αληίζηνηρα, από κειέηε πνπ πξαγκαηνπνηήζεθε ην 

έηνο 2003 (Monagas et al., 2003) Πε άιιε έξεπλα γηα ην έηνο 2004, 

νη ηηκέο ηνπ ηνπ πνζνζηνύ εζηεξνπνηήζεο κε γαιιηθό νμύ ήηαλ: γηα 

νίλνπο ηεο πνηθηιίαο Touriga Nacional, 4,9 γηα νίλνπο ηεο πνηθηιίαο 

Trincadeira 5,5, γηα νίλνπο ηεο πνηθηιίαο Cabernet Sauvignon, 6,2 

γηα νίλνπο ηεο πνηθηιίαο Castelo 5,4 θαη γηα νίλνπο ηεο πνηθηιίαο 

Syrah, 5,5. Δλώ αληίζηνηρα γηα ην έηνο 2005 ήηαλ: 5,2, 5,7 6,5, 5,5 

θαη 5,6 αληίζηνηρα.(Cosme et al., 2009) Πε νίλνπο ηεο πνηθηιίαο Tinta 

(Sun et al., 1998) ην πνζνζηό βξέζεθε 4,8% γηα ηηο νιηγνκεξείο 

πξναλζνθπαληδίλεο ηνπ νίλνπ θαη 22,1% γηα ηηο πνιπκεξείο. Πε 

έξεπλα γηα  πνηθηιηαθό νίλν απνηεινύκελν από 50% Merlot θαη 50% 

Carignan ην πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο ήηαλ 3,9%(Sarni-Manchado et 

al., 1999) Γηα ηνπο νίλνπο Syrah θαη Merlot, ζε αλαιύζεηο πνπ 

πξαγκαηνπνηήζεθαλ ην έηνο 2001, νη ηηκέο ηνπ πνζνζηνύ 

εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ ήηαλ 5 θαη 8,3 αληίζηνηρα, (Maury et 

al.,2001) ελώ γηα ην έηνο 2003, ήηαλ 5,1  θαη 8,3 αληίζηνηρα. 

(Maury, et al., 2003) 

 

Ρέινο, όζνλ αθνξά  ην πνζνζηό ησλ πξνδειθηληδώλ, νη ηηκέο γηα ηελ 

Καλδειαξηά είραλ κέζν όξν 12,5% , γηα ην Θνηζηθάιη 17,7%, γηα ηε 

Βειάλα 19,6% θαη γηα ην Γαθλί 24%. Νη ηηκέο απηέο είλαη παξόκνηεο 

κε απηέο άιισλ πνηθηιηώλ από ηελ βηβιηνγξαθία. Αλαιπηηθά, νη ηηκέο 

γηα ην πνζνζηό ησλ πξνδειθηληδώλ γηα νίλνπο ησλ πνηθηιηώλ 

Tempranillo, Graciano θαη Cabernet Sauvignon είλαη 11,3, 8,2 θαη 
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10,6 αληίζηνηρα, από κειέηε πνπ πξαγκαηνπνηήζεθε ην έηνο 2003 

(Monagas et al., 2003) Πε έξεπλα γηα ην έηνο 2004,  ηα πνζνζηά 

πξνδειθηληδώλ% ήηαλ: γηα νίλνπο ηεο πνηθηιίαο Touriga Nacional, 

17,5 γηα νίλνπο ηεο πνηθηιίαο Trincadeira 20,6 γηα νίλνπο ηεο 

πνηθηιίαο Cabernet Sauvignon, 22,1 γηα νίλνπο ηεο πνηθηιίαο Castelo 

20,8 θαη γηα νίλνπο ηεο πνηθηιίαο Syrah, 18,4. Δλώ αληίζηνηρα γηα ην 

έηνο 2005 ήηαλ: 19, 21, 22,6  21, θαη 19,8 αληίζηνηρα.(Cosme et 

al., 2009) Πε έξεπλα γηα πνηθηιηαθό νίλν απνηεινύκελν από 50% 

Merlot θαη 50% Carignan ην πνζνζηό πξνδειθηληδώλ ήηαλ 19,2 

(Sarni-Manchado et al., 1999) Γηα ηνπο νίλνπο Syrah θαη Merlot, ζε 

πεηξάκαηα πνπ πξαγκαηνπνηήζεθαλ ην έηνο 2001, νη ηηκέο ηνπ 

πνζνζηνύ πξνδειθηληδώλ ήηαλ 19,2 θαη 17,7 αληίζηνηρα, (Maury et 

al.,2001) ελώ γηα ην έηνο 2003, ήηαλ 19,5  θαη 12,8 αληίζηνηρα. 

(Maury, et al., 2003) 

 

Νη δηαθνξέο πνπ παξαηεξνύληαη αλάκεζα ζηα απνηειέζκαηα απηνύ 

ηνπ πεηξάκαηνο θαη ηεο βηβιηνγξαθίαο είλαη απόιπηα θπζηνινγηθέο 

θαη αλακελόκελεο θαζώο πξόθεηηαη γηα δείγκαηα δηαθνξεηηθώλ 

πνηθηιηώλ ζε δηαθνξεηηθά θιηκαηηθά θαη εδαθηθά πεξηβάιινληα, κε 

δηαθνξεηηθνύο ηξόπνπο νηλνπνίεζεο, σξίκαλζεο θαη παιαίσζεο. 

 

Πε απηό ην ζεκείν είλαη ζεκαληηθό λα αλαθεξζεί όηη είλαη ε πξώηε 

κειέηε πνπ πξαγκαηνπνηείηαη γηα ηνλ πξνζδηνξηζκό ησλ mDP, G% 

θαη P% ησλ πξναλζνθπαληδηλώλ ησλ νίλσλ ησλ πνηθηιηώλ Θνηζηθάιη, 

Καλδειαξηά, Βειάλα θαη Γαθλί. 
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Κεθάλαιο  7 

 

΢ΤΜΠΔΡΑ΢ΜΑΣΑ  
 

 

Δίλαη γλσζηό όηη ε πξναλζνθπαληδηθή ζύζηαζε ησλ νίλσλ εμαξηάηαη 

από ηελ πξναλζνθπαληδηθή ζύζηαζε ησλ θινηώλ θαη ησλ γηγάξησλ, 

γηα ηα νπνία έρνπλ πξαγκαηνπνηεζεί πνιιέο κειέηεο. Υζηόζν, ηα 

ραξαθηεξηζηηθά ησλ πξνθπαληδηλώλ ησλ νίλσλ (βαζκόο 

πνιπκεξηζκνύ, πνζνζηό πξνδειθηληδώλ θαη πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο 

κε γαιιηθό νμύ) έρνπλ κειεηεζεί ειάρηζηα.  Ν ζθνπόο ινηπόλ ηεο 

παξνύζαο πηπρηαθήο είλαη κηα πξνζπάζεηα κειέηεο ηνπ βαζκνύ 

πνιπκεξηζκνύ mDP, ηνπ πνζνζηνύ εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ 

%G θαη ηνπ πνζνζηνύ πξνδειθηληδώλ % P ησλ νίλσλ πνπ 

πξνέξρεηαη από ηηο εμήο ειιεληθέο-θξεηηθέο πνηθηιίεο: Καλδειαξηά, 

Θνηζηθάιη, Βειάλα θαη Γαθλί θαη ην θαηά πόζν απηά δηαθέξνπλ 

κεηαμύ ησλ δηαθνξεηηθώλ πεξηεθηώλ ζηνπο νπνίνπο 

πξαγκαηνπνηήζεθε ε σξίκαλζε αιιά θαη θαηά πόζν επεξεάδνληαη 

από ηελ ρξνληθή δηάξθεηα ηεο νμεηδσηηθήο θαη αλαγσγηθήο ηνπο 

παιαίσζεο. Ζ κειέηε πξαγκαηνπνηήζεθε γηα ην έηνο 2013. 

 

 

Ππκπεξαζκαηηθά από ηα απνηειέζκαηα ησλ ζπγθξίζεσλ παξαηεξείηαη 

όηη: 

 

Υο πξνο ηηο πνηθηιίεο:  

 

 

 



 

 

100 

Ζ Καλδειαξηά παξνπζηάδεη ην κεγαιύηεξν βαζκό πνιπκεξηζκνύ- 

mDP (2,37 ζηελ σξίκαλζε θαη 1,96 ζηελ παιαίσζε), ην κηθξόηεξν 

πνζνζηό εζηεξνπνηήζεο κε γαιιηθό νμύ G% ζηελ παιαίσζε (10,9 

%) θαη ην κηθξόηεξν πνζνζηό πξνδειθηληδώλ P% (16% ζηελ 

σξίκαλζε θαη 13,8% ζηελ παιαίσζε). 

 

Ρν Θνηζηθάιη παξνπζηάδεη ην κεγαιύηεξν πνζνζηό εζηεξνπνηήζεο κε 

γαιιηθό νμύ G% ζηελ σξίκαλζε (20,1%) 

 

Ζ Βειάλα παξνπζηάδεη ην κηθξόηεξν βαζκό πνιπκεξηζκνύ- mDP 

(1,62 ζηελ σξίκαλζε θαη 1,45 ζηελ παιαίσζε), 

 

Ρν Γαθλί παξνπζηάδεη ην κεγαιύηεξν πνζνζηό πξνδειθηληδώλ P% 

(26,1 ζηελ σξίκαλζε θαη 22,5 ζηελ παιαίσζε) θαη ην κεγαιύηεξν 

πνζνζηό εζηεξνπνηήζεο κε γαιιηθό νμύ G% ζηελ παιαίσζε 

(20,7%). 

 

Ππλνπηηθά, νη εξπζξέο πνηθηιίεο έρνπλ κεγαιύηεξν βαζκό 

πνιπκεξηζκνύ από όηη νη ιεπθέο, ζηελ παιαίσζε. Νη ιεπθέο πνηθηιίεο 

κεγαιύηεξν πνζνζηό πξνδειθηληδώλ από όηη νη εξπζξέο. Υο, πξνο ην 

πνζνζηό εζηεξνπνηήζεο κε γαιιηθό νμύ, ζηελ σξίκαλζε, κεγαιύηεξν 

πνζνζηό έρνπλ νη εξπζξέο, ελώ ζηελ παιαίσζε νη ιεπθέο. Ρν 

γεγνλόο όηη νη  εξπζξέο πνηθηιίεο έρνπλ κεγαιύηεξν βαζκό 

πνιπκεξηζκνύ θαη κηθξόηεξν πνζνζηό πξνδειθηληδώλ από όηη νη 

ιεπθέο, δηθαηνινγεί ηελ κεγαιύηεξε ζηπθή αίζζεζε πνπ πξνζδίδνπλ. 

 

 

Υο πξνο ην ρξόλν: 

 

Κε ηελ σξίκαλζε από ηνπο 3 ζηνπο 6 κήλεο παξαηεξείηαη όηη: γηα ηηο 

εξπζξέο πνηθηιίεο, κεηώλεηαη ν βαζκόο πνιπκεξηζκνύ, απμάλεηαη ην 
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πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ θαη κεηώλεηαη ην πνζνζηό 

ησλ πξνδειθηληδώλ.  

 

Κε ηελ σξίκαλζε από ηνπο 6 ζηνπο 9 κήλεο παξαηεξείηαη όηη: γηα 

ηνλ βαζκό πνιπκεξηζκνύ, γηα ηηο εξπζξέο πνηθηιίεο δελ ππάξρεη 

ζπγθεθξηκέλε ηάζε, ελώ γηα ηηο ιεπθέο πνηθηιίεο ππάξρεη κείσζε. Ρν 

πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ, κεηώλεηαη ζηηο εξπζξέο 

πνηθηιίεο ελώ ζηηο ιεπθέο απμάλεηαη κε εμαίξεζε ηα δείγκαηα ηεο 

αθαθίαο. Ρν πνζνζηό ησλ πξνδειθηληδώλ, κεηώλεηαη ζηηο ιεπθέο 

πνηθηιίεο ελώ απμάλεηαη ζηηο εξπζξέο. 

 

Από ηνπο 3 κήλεο σξίκαλζεο ζηνπο 9 κήλεο παξαηεξείηαη όηη: γηα ηηο 

εξπζξέο πνηθηιίεο, γηα ηνλ βαζκό πνιπκεξηζκνύ δελ ππάξρεη 

ζπγθεθξηκέλε ηάζε, ην πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ θαη 

κεηώλεηαη ην πνζνζηό ησλ πξνδειθηληδώλ απμάλεηαη.  

 

Αλάκεζα ζηα δείγκαηα ησλ 15 (3 κήλεο παιαίσζε θαη έλα έηνο 

θηάιε) θαη 18 κελώλ (6 κήλεο παιαίσζε θαη έλα έηνο θηάιε) 

παξαηεξείηαη όηη: γηα όιεο ηηο πνηθηιίεο γηα ηνλ βαζκό πνιπκεξηζκνύ, 

ππάξρεη αύμεζε, γηα ην πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ, 

κείσζε, ελώ δελ ππάξρεη ζπγθεθξηκέλε ηάζε γηα ην πνζνζηό ησλ 

πξνδειθηληδώλ. 

 

Αλάκεζα ζηα δείγκαηα ησλ 18 (6 κήλεο παιαίσζε θαη έλα έηνο 

θηάιε) θαη 21 κελώλ (9 κήλεο παιαίσζε θαη έλα έηνο θηάιε) 

παξαηεξείηαη όηη: γηα όιεο ηηο πνηθηιίεο γηα ηνλ βαζκό πνιπκεξηζκνύ, 

ππάξρεη κείσζε, γηα ην πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ, 

αύμεζε, ελώ δελ ππάξρεη ζπγθεθξηκέλε ηάζε γηα ην πνζνζηό ησλ 

πξνδειθηληδώλ. 

 

Αλάκεζα ζηα δείγκαηα ησλ 15 θαη 21 κελώλ παξαηεξείηαη όηη: γηα 

όιεο ηηο πνηθηιίεο γηα ηνλ βαζκό πνιπκεξηζκνύ, ππάξρεη κηθξή 
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κείσζε, γηα ην πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ, κηθξή κείσζε 

γηα ηηο ιεπθέο πνηθηιίεο, κηθξή αύμεζε γηα ηελ Καλδειαξηά θαη κηθξέο 

απμνκεηώζεηο γηα ην Θνηζηθάιη. Γηα ην πνζνζηό ησλ πξνδειθηληδώλ, 

παξαηεξνύληαη κηθξέο απμνκεηώζεηο γηα ηηο ιεπθέο πνηθηιίεο θαη γηα 

ην Θνηζηθάιη θαη κηθξή κείσζε γηα ηελ Καλδειαξηά. 

 

Από ηελ σξίκαλζε ζηελ παιαίσζε, παξαηεξείηαη πσο: Όιεο νη 

πνηθηιίεο παξνπζηάδνπλ πηώζε ζην βαζκό πνιπκεξηζκνύ ηνπο,  γηα 

ην πνζνζηό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ, ζε θάπνηα δείγκαηα, ησλ 

3 θαη 6 κελώλ σξίκαλζεο γηα ηηο εξπζξέο πνηθηιίεο ,κεηώλεηαη ελώ 

ζηα ππόινηπα ην απμάλεηαη. Γηα ην πνζνζηό ησλ πξνδειθηληδώλ 

παξαηεξείηαη πσο ζηηο εξπζξέο πνηθηιίεο απμάλεηαη γηα ηα δείγκαηα 

ησλ 3 θαη 6 κελώλ σξίκαλζεο. Δλώ γηα ηηο ιεπθέο , όζν αλαθνξά ηε 

Βειάλα, κεηώλεηαη γηα ηα δείγκαηα ησλ 6 κελώλ θαη απμάλεηαη γηα 

εθείλα ησλ 9, ελώ ζην Γαθλί παξαηεξείηαη κείσζε ζε όια ηα 

δείγκαηα. 

 

 

Ππλνπηηθά, παξαηεξείηαη όηη δελ πξνθύπηεη θάπνηνο γεληθόο θαλόλαο 

γηα ην αλ ν βαζκόο πνιπκεξηζκνύ, ην πνζνζηό ησλ πξνδειθηληδώλ 

θαη ην πνζνζηό εζηεξνπνηήζεο κε γαιιηθό νμύ, απμάλεηαη ή 

κεηώλεηαη κε ηνλ ρξόλν. Γηα ην βαζκό πνιπκεξηζκνύ, ην γεγνλόο 

απηό ζπκθσλεί κε ηα απνηειέζκαηα άιισλ εξεπλεηώλ πνπ 

πξναλαθέξζεθαλ, πνπ ζε θάπνηεο έξεπλεο απμάλεηαη κε ην ρξόλν 

ελώ ζε θάπνηεο άιιεο κεηώλεηαη. Γηα ηα G%, P% δελ ππάξρεη 

βηβιηνγξαθία γηα ην αλ απμάλνληαη ή κεηώλνληαη κε ηνλ ρξόλν. 

 

Υο πξνο ηνπο πεξηέθηεο: 

 

Πηε γαιιηθή δξπο θαηά ηελ σξίκαλζε παξνπζηάδεηαη: Ν κεγαιύηεξνο 

βαζκόο πνιπκεξηζκνύ mDP ζηε Καλδειαξηά θαη ζηε Βειάλα θαη ν 

δεύηεξνο κεγαιύηεξνο ζην Γαθλί θαη ην Θνηζηθάιη. Ρα κεγαιύηεξα 
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πνζνζηά εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ G% ζην Γαθλί θαη ζην 

Θνηζηθάιη, ην δεύηεξα κεγαιύηεξα ζηε Καλδειαξηά θαη ηα ηξίηα ζηε 

Βειάλα. Ρν κεγαιύηεξν πνζνζηό πξνδειθηληδώλ P% ζηε Βειάλα θαη 

ην δεύηεξν κεγαιύηεξν ζην Γαθλί.  

 

Ζ αθαθία πξνζδίδεη ηηο ρακειόηεξεο ηηκέο βαζκόο πνιπκεξηζκνύ, 

πνζνζηνύ εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ θαη πνζνζηνύ 

πξνδειθηληδώλ, ζηελ σξίκαλζε. Ζ αθαθία έρεη κηθξή πεξηεθηηθόηεηα 

ζε πδξνιπόκελεο ηαλλίλεο κε απνηέιεζκα λα πξνζδίδεη ζην νίλν 

πνιύ κηθξέο πνζόηεηεο ηόζν ζε ειιαγηθό όζν θαη γαιιηθό νμύ, (M. 

Sanz, et al., 2010) νπόηε είλαη αλακελόκελν λα παξνπζηάδεη ρακειέο 

ηηκέο mDP, ηόζν ζηνπο ιεπθνύο όζν θαη ζηνπο εξπζξνύο νίλνπο. 

 

Ζ θαζηαληά, νη ηηκέο πνπ πξνζδίδεη ζε mDP, G% P% είλαη κηθξόηεξεο 

ή ζε ιίγεο πεξηπηώζεηο ίζεο, από ηηο ηηκέο πνπ έρεη ε γαιιηθή, ε 

ακεξηθάληθε δξπο, ε δεμακελή θαη ε δεμακελή κε chips θαηά ηελ 

σξίκαλζε. 

 

Ζ δεμακελή, παξνπζηάδεη κεγαιύηεξεο ηηκέο G% ζε όια ηα δείγκαηα,  

κεγαιύηεξν mDP ζηηο εξπζξέο πνηθηιίεο θαη κεγαιύηεξν P% ζηηο 

ιεπθέο, ζε ζρέζε κε ηελ δεμακελή κε chips. 

 

Ζ ακεξηθάληθε δξπο, παξνπζηάδεη κεγαιύηεξν mDP, G% P% από όηη 

ε αθαθία θαη ε θαζηαληά. 

 

Όπσο έρεη αλαθεξζεί όκσο, ν παξάγνληαο πεξηέθηεο δελ είλαη 

ζηαηηζηηθά ζεκαληηθόο σο πξνο ηνλ βαζκό πνιπκεξηζκνύ θαη ην 

βαζκό εζηεξνπνίεζεο κε γαιιηθό νμύ. 
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Παράρηημα 

 

 

 

 

Σξσκαηνγξάθεκα 1:  Γείγκα από Bειάλα κε 6 κήλεο παιαίσζε ζε 
δεμακελή 

 
Σξσκαηνγξάθεκα 2:  Γείγκα από Γαθλί κε 6 κήλεο παιαίσζε ζε 
δεμακελή 
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Σξσκαηνγξάθεκα 3:  Γείγκα από Θνηζηθάιη κε 6 κήλεο παιαίσζε ζε 
δεμακελή 

 

 
Σξσκαηνγξάθεκα 4:  Γείγκα από Καλδειαξηά κε 6 κήλεο παιαίσζε 

ζε δεμακελή 
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